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Specifikace a benefity

Funkce SteamBake pro chutné peceni

S funkci SteamBake upecete doma stejné dobre jako v
pekarné. Vihkost podporuje lepsi vykynuti tésta, aby
bylo vla¢néjsi, a suché teplo zase vykouzli zlatavou
karku. Uzivejte si peceni chutnych kolacu a peciva.

Vestavna trouba série 600 s parni funkci SteamBake

EODG6F77WZ

SteamBake, vase domaci pekarna

Technologie SteamBake pfida na za¢atku peceni k horkému vzduchu paru,
ktera na pokrmech vytvori kfupavou kudrku, ale uvnitf zGstanou viaéné. Tésto
vlivem pary krasné dokyne, a bude jesté nadychangjsi.

Vyuzijte vas spotiebi¢ naplno

S pomoci aplikace My Electrolux Kitchen mate svou
troubu dokonale pod kontrolou. Dobu peceni,
nastavenou teplotu a dal$i funkce snadno upravite
odkudkoliv. Diky aplikaci navic ziskate spoustu
inspirace a uzite¢nych rad.

Teplotni sonda pro presné peceni

Diky nasi teplotni sondé dosahnete vzdy skvélych
vysledkd. Umoziiuje vam sledovat teplotu ve stfedu
pokrmu, a jakmile teplota dosahne pozadovaného
stupné, trouba ukonéi jeho pfipravu.

Snadno se ¢isti pomoci katalytického ¢isténi

PFi katalytickém ¢isténi je vnitfek trouby potazen specialnim katalyticky
poréznim povrchem na zadni sténé&, ktery absorbuje a oxiduje mastnotu, a
Cistou smaltovanou dutinou. Vysledkem je snadné Cisténi pouze vihkym
hadfikem.

LED displej EXPlore s citlivym ovladanim

Objevte novy zpusob ovladani vasi trouby pomoci LED
displeje EXPlore s jeho citlivymi dotykovymi tlaCitky.
Praktické rozhrani vam umozniuje rychly pfistup a
dynamické ovladani ¢asu, teploty a jinych funkci.

* Vestavna trouba

» Topné kruhové téleso, podporujici multifunkci trouby

* Funkce trouby: Giril, gril + spodni ohfev, Gril + spodni ohfev + ventilator, Gril +
ventilator, Kruhové téleso + spodni ohfev + ventilator, Kruhové téleso +
ventilator, Kruhové téleso + ventilator + SteamBake, Spodni ohfev

» Moznost peceni na 3 urovnich najednou

* Funkce rychlého zahfati trouby

» Automaticka nabidka teplot

« Teplotni sonda

» Détska bezpec€nostni pojistka

* Funkce automatického bezpecénostniho vypnuti

« Indikace zbytkového tepla

» Zasunovaci ovladace

« Elektronicka regulace teploty
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Technicka specifikace

Barva
Trida energetické ucinnosti
Prostor pro instalaci VxSxH (mm)

Funkce trouby

Wi-Fi pfipojeni

Max. pfikon (W)

Parni funkce

Casovad

Vnitfni objem (1)

Cisténi trouby

Rozméry (mm)

Typ ovladani trouby

Max vykon grilu (W)

Max vykon trouby (W)

Teplotni rozsah

Plocha nejvétsiho plechu (cm?)
Osvétleni trouby

Energeticka tfida

Spotfeba energie se standardnim
zatizenim (kWh/cyklus)

Cerna
A+
590x560x550
Spodni ohtev, Tradi¢ni peceni,
Mrazené pokrmy, Gril, Vihké
horkovzdusné peceni, Peceni pizzy,
Parni peceni, Pravé horkovzdusné
peceni, Turbo gril
Ano
3490
Prava para
LUX
72
Catalytic Partial/ Aqua Clean
594x596x569
Zasunovaci plochy
2300
3480
30°C - 300°C
1424
1, Zadni / bo¢ni halogen
81.2

0.93

Vestavna trouba série 600 s parni funkci SteamBake

Spotfeba energie se standardnim
zatizenim, rezim s ventilatorem
(kWh/cyklus)

Vykon zarovky osvétleni
Spotreba trouby

Typ vyrobku

Hlu€nost (dB)

Hmotnost véetné obalu (kg)
Hmotnost (kg)

Vlybava trouby - plechy

Vlybava trouby - rosty

Vysuvy ve vybavé

Délka privodniho kabelu (m)
Zakonceni

Teplota povrchu dvefi max. K (podle
EN30 nebo 60335-1)
Obsazené prislusenstvi
Material dutin / Vnitfni material
Pocet dutin

Kdéd produktu (PNC)

EAN kod produktu

Napajeci napéti (V)

Systém tepelné Upravy
PFivodni kabel
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0.69

40
Elektricka
Vestavna pecici trouba
45
32.1
311
1 smaltovany kolacovy plech na
peceni, 1 odkapavaci pekac sedy
smalt
1 bézny rost chromovany
Kolejnice pro rost
1.6
Schuko

35

TR1LV
Catalytic fan cover;Grey Enamel
1
949 499 585
7333394078472
220-240
Ventilator + kruhové topné téleso
1.6 m se zakon&enim
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