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Dovolte nam, abychom
vam pomohli zacit. Pri
objevovani riznych
funkci vaseho pfistroje
se fidte nasledujicimi

pokyny.

Struc¢né pokyny

Pecici sonda

e

o Indukéni zéna s funkci Podporované Vareni

@ Indukéni zéna s funkci Podporované Vareni a
Smazit

@ Ovladaci panel

9 Indukéni varna zéna
6 Oblast s anténou
(@ Bod méfeni

e Minimalni oznacena hladina

@ Doporuceny rozsah ponoieni (pro kapaliny) cca.
2-5 cm nad minimalni vyznacenou Groven

©) Kalibracni kod
@ Hacek pro umisténi Pecici sonda na okraj nadoby
m Rukojet’ s anténou uvnit?

Nékteré varné zény nepodporuji vSechny
funkce. Obrazek nalevo ukazuje, pro
které varné zony Ize aktivovat které
automatické funkce.
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Rady a tipy pro Pecici sonda

Pecici sonda je teplotni sonda bezdratové spojena s
anténou umisténou pod povrchem sporaku, v oblasti
mezi dvéma zadnimi varnymi zénami.

Anténa Pecici sonda je umisténa v jeji rukojeti. Ujistéte
se, ze neni zakryta kovovymi pfedméty (napfiklad
nenechavejte pfi vareni spadnout Pecici sonda do
hrnce).

K zajisténi nejlepSiho spojeni mezi Pecici sonda a
sporakem umistéte hrnec na jednu z varnych z6n
nalevo a umistéte pecici sondu do hrnce do polohy 1-3
hodiny.

Varnou nadobu postavte na stfed zvolené varné zony.
Ujistéte se, Ze primér dna nepfesahuje oznaceni na
varné zéne.

Jestlize pouzivate Pecici sonda na levé predni varné
zo6né, muze velké nadobi na levé zadni varné zoné
blokovat signal. Abyste zajistili vytvofeni a udrzovani
potfebného pfipojeni, pouzivejte k vareni bez pouziti
Pecici sonda varné zény vpravo.

Pro vSechny funkce [
(napfiklad Podporované
Vareni a Sous Vide) Ize
pouzivat Pecici sonda T
pouze na levé strané
sporaku.

S funkci Teplomér Ize pouzivat I
Pecici sonda také na pravé
strané sporaku.

Umistéte Pecici sonda do
blizkosti stfedu sporaku do
polohy 9-11 hodin.

—/
Pomoci ha¢ku umistéte Pecici sonda na okraj hrnce nebo 1, o
panve; blizko oblasti s anténou, do polohy 1-3 hodiny (na < - < -
levé strané sporaku) nebo do polohy 9-11 hodin (na pravé | - - = -
strané sporaku). - ~ - ~




Sous Vide a udrzovani teploty

Sous Vide

Funkci Sous Vide Ize pfipravovat pokrmy za nizké
teploty, coz pomaha uchovavat vitaminy a dosahovat
nejlepsi chuti. S odpovidajicimi teplotami a dobami
vareni budou vase pokrmy vzdy lahodné. Jak tuto funkci
vyuzit co nejlépe najdete v kucharské knize, ktera tvori
soucast navodu k pouziti.

PFed pfipravou potraviny rozmrazte. Ochucené potraviny
umistéte do sacku, ze sacku odcéerpejte vzduch a
zatavte je.

Naplrite hrnec vodou a dovnitf umistéte Pecici sonda.
Ujistéte se, ze hladina vody dosahuje doporu¢eného
rozsahu ponofeni potravin.
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Spustte program Sous Vide.

Po dosazeni odpovidajici teploty ponofte sacky do vody.
Pouzijte poklici.

TIP: NejlepSich vysledki
dosahnete, pokud umistite
sacky svisle a zcela je
ponofite do vody.

Q

Pripravu pokrmu Sous Vide Ize za¢it
dvéma zpuUsoby.

Jestlize ji aktivujete z nabidky, budete si moci zvolit
vlastni teploty (v rozsahu 35-85 °C).

Jestlize zplisob pfipravy Sous Vide zvolite
prostfednictvim moznosti Podporované Vareni, teploty
jsou pro ruzné pokrmy definovany predem.

Vas sporak vam poskytne jasné nastaveni a pokyny,
které je tfeba dodrzet.

PFi vareni za nizkych teplot je tfeba se presné ridit
pravidly. DalSi informace k tomuto tématu jsou
uvedeny v navodu k pouziti.

Udrzovani teploty

Pecici sonda Ize také pouzit pfi pfipravé potravin, aniz
by byly zataveny do vakua. Pfi tomto pouZziti pomaha
udrzovat stalou teplotu potravin po celou dobu vareni.
Nezapomerite pokrmy pravidelné zamichat, aby se
nepfipalily.
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