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Vita vas Electrolux! Dékujeme vam, ze jste si vybrali nas spotrebic.
@ Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach

ziskate na:
www.electrolux.com/support

Zmeény vyhrazeny.
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1. A\ BEZPECNOSTNi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpe¢ném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecnost déti a zranitelnych osob

» Tento spotrebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkusenosti a
znalosti, pouze pokud tak €ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebicCe, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotfebice.
Déti mladSi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
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postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

Zabrarnte détem, aby si hraly se spotfebicem .

VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti a fadné je
zlikvidujte.

VAROVANI: Spotrebi€ a jeho pfistupné Casti se pfi pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. BEhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotrebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.
Je-li spotfebi€ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

Spotfebic€ je ur€en vyhradné pro pfipravu jidel.

Tento spotfebi€ je ur€en k pouziti v béznému domacimu
pouziti.

Tento spotiebi€ I1ze pouzivat v kancelafich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zafizenich, kde vyuZziti nepresahuje
(pramérnou) uroven vyuziti v domacnosti.

Tento spotiebi¢ smi instalovat a vyménu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

Nepouzivejte spotfebic, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

Pred provadénim jakékoli udrzby vzdy spotfebi¢ odpojte od
napajeni.

Je-li napajeci kabel poskozeny, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby

s podobnou pfislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit

k urazu elektrickym proudem.

VAROVANI: Pred vyménou zarovky se ujistéte, ze je
spotrebi€ vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.
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VAROVANI: Spotiebié a jeho pristupné &asti se pii pouziti
zahtivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lanku
ani vnitfnich ploch spotrebice.

Pfi vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z boc¢nich
stén nejdriv jejich predni ¢ast a poté zadni ¢ast. Drazky na
roSty nainstalujte stejnym postupem v opaéném poradi.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.
K Cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré kovove Skrabky. Mohly by poSkrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

Pfed pyrolytickym Cisténim vyjméte z vnitfniho prostoru
spotrebiCe veskeré pfisluSenstvi a nadmeérné usazeniny/

uniky.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY
2.1 Instalace
Minimalni vyska skfifky 590 (600) mm
& VAROVANI! (minimalni vyska skfifiky
pod pracovni deskou)
Tento spotfebi¢ smi instalovat jen Sitka SKiPK 0
kvalifikovana osoba. Ifka skrinky 560 mm
- Hloubka skfitik 550 (550) mm
» Odstrante veskery obalovy material. Y (550)
+ PoSkozeny spotiebi¢ neinstalujte ani Vyska predni ¢asti spotfe- 598 mm
nepouzivejte. bice
. erlg :3 z‘ﬂtiﬁ%ysf\go'&;n;gfnm dodanymi Vyska zadni éésti spotebi- 579 mm
. ce
PFi pfemistovani spotfebice budte vzdy o o .
opatrni, protoze je t&zky. Vzdy pouzivejte ?gka predni asti spotrebi- 594 mm
ochranné rukavice a uzavienou obuv. _
* Netahejte spotfebi¢ za drzadlo. Sitka zadni Casti spotfebite 558 mm
. Spotreplc n§|n§talujtg na ?e;pecgem a Hioubka spotfebice 561 mm
vhodném misté, které spliiuje poZzadavky
na instalaci. Yestavné hloubka spotrebi- 540 mm
Dodrzujte minimalni vzdalenosti od ce
0§tatr.“Ch spo’treblcvu a.f‘abytvkvu- Hloubka s otevienymi dvif- 1007 mm
» Prfed instalaci spotfebiCe ovéite, zda se ky
jeho dvirka oteviraji bez omezeni. YR— e >
+ Spotfebi¢ je vybaven elektrickym finimalni velikost ventilac- 560x20 mm
. . f . niho otvoru. Otvor umisté-
chladl_cm’l sysjemem. Musi byt zapojen do ny na spodni zadni strané
elektricke sité.
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Délka napajeciho sitového 1100 mm
kabelu. Kabel se nachazi v

pravém rohu zadni strany

Montazni Srouby 4x25 mm

2.2 Pripojeni k elektrické siti

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu
elektrickym proudem.

» Veskera elektricka pfipojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.

» Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

» Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektricke sité.

* Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu
elektrickym proudem.

* Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky ani
prodluzovaci kabely.

* Dbejte na to, abyste neposSkodili napajeci
kabel a sitovou zastréku. Jestlize
potfebujete pfivodni kabel vyménit, musi
vymenu provést nami autorizované
servisni stfedisko.

» Sit'ové kabely se nesmi dotykat nebo se
nachazet v blizkosti dvifek spotfebice
nebo vyklenku pod spotfebi¢em, obzvlasté
je-li spotfebic v provozu nebo jsou-li dvifka
horka.

» Ochrana pred urazem elektrickym
proudem u zivych &i izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroja.

» Sit'ovou zastr¢ku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace spotfebice.
Po instalaci musi zlistat sitova zastr¢ka
nadale dostupna.

» Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.

* Neodpojujte spotrebi€ ze zasuvky tahem
za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.

» Pouzivejte pouze spravna izolani
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

» Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izola¢ni zafizeni k Fadnému odpojeni
vSech napajecich vodicl spotfebice. Toto

izola¢ni zafizeni musi mit mezeru mezi
kontakty alespon 3 mm Sirokou.

« Pred zapojenim sitové zastrcky do sitové
zasuvky zcela zavrete dvirka spotfebice.

« Spotrebi¢ se dodava se sitovou zastrékou
a napajecim kabelem.

Typy kabelti vhodné pro instalaci nebo vy-
ménu v Evropé:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Prirez kabelu viz celkovy pfikon uvedeny na
typovém stitku. Také se muzete fidit
tabulkou:

Celkovy vykon (W) Prufez kabelu (mm?)

maximalné 1 380 3x0.75
maximalné 2 300 3x1
maximalné 3 680 3x1.5

Uzemnovaci kabel (zeleny/Zluty kabel) musi
byt 0 2 cm del8i nez hnédy fazovy a modry
nulovy kabel.

2.3 Pouzijte

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni, Urazu
elektrickym proudem ¢i vybuchu.

* Nemérite technické parametry spotiebice.

« Ujistéte se, zZe vétraci otvory nejsou
zablokované.

« Béhem provozu nenechavejte spotrebic
bez dozoru.

* Po kazdém pouziti spotiebi¢ vypnéte.

« Pokud je spotfebi€ v provozu, budte pfi
otevirani jeho dvirek opatrni. Muze
uniknout horky vzduch.

* Nepouzivejte spotfebic, mate-li vihké ruce,
nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

* Na oteviena dvifka netlacte.

* Nepouzivejte spotiebi¢ jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

» Dvifka spotfebice otvirejte opatrné.
Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol,
muze vzniknout smés alkoholu a vzduchu.

« Priotvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotrebicCe jiskry ani otevieny oher.
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Vzdy pouzivejte sklo a sklenice schvalené
k zavafovani.

Do spotfebice, do jeho blizkosti nebo na
spotfebi¢ neumistujte hoflavé pfedméty
nebo predméty nasaklé hoflavinami.

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci poskozeni spotiebice.

Aby nedoslo k poskozeni nebo zménam
barvy smaltu:

— Nepokladejte nadoby ani jiné
predmeéty pfimo na dno spotrebice.

— Nepokladejte hlinikovou folii pfimo na
dno vnittku spotrebice.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotrebice.

— Po dokonceni pfipravy jidla
nenechavejte ve spotrebici vihké talife
ani jidlo.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
prisluSenstvi budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném povrchu
nebo nerezové oceli nemaji vliv na vykon

« Poskozené sklenéné panely okamzité
vymeénte. Kontaktujte autorizované
servisni stredisko.

* Pri snimani dvifek spotfebice budte
opatrni. Dvirka jsou tézka!

« Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

« Spotfebic Cistéte vihkym mékkym hadrem.
Pouzivejte pouze neutralni myci
prostfedky. Nepouzivejte prostiedky
s drsnymi ¢asticemi, draténky,
rozpoustédla nebo kovové predméty.

» Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se
bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

2.5 Pyrolytické ¢isténi

/\ VAROVANI!

V pyrolytickém rezimu hrozi riziko
poranéni / pozaru / chemickych emisi

(vyparu).

spotrebice.

» P¥i peceni vlaénych mouénikd pouzijte
hluboky plech. Ovocné st'avy mohou
zanechat trvalé skvrny.

» Vzdy varte se zavienymi dvirky
spotrebice.

» Je-li spotrebic instalovan za nabytkovym
panelem (napf. dvifky), dvifka nabytku
nesmi byt nikdy zaviena, kdyz je spotrebi¢
Vv provozu. Za zavienym nabytkovym
panelem muUze dochazet k narustu horka a
vlhka, coz mlze nasledné poskodit
spotrebi¢, pouzdro nebo podlahu.
Nezavirejte nabytkovy panel, dokud
spotfebi¢ po pouziti zcela nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo
poskozeni spotrebice.

» PrFed udrzbou spotfebi€ vzdy vypnéte a
vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky.

+ Presvédcte se, Ze spotiebi¢ uz vychladl.
Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych
paneld.

6 CESKY

Pred provedenim pyrolytického ¢isténi a
uvodnim pfedehfivanim odstrante
z vnitfku trouby:

— jakeékoliv zbytky jidel, oleje nebo
vyteklého/usazeného tuku,

— jakékoliv vyjimatelné predméty (vCetné
rostud, bo€nich kolejni¢ek apod.,
dodanych spolu se spotiebicem),
obzvlasté pak hrnce, panve, plechy na
peceni a jiné nacini s nepfilnavym
povrchem.

Pozorné si proctéte vSechny pokyny
ohledné pyrolytického cisténi.

Udrzujte déti z dosahu spotfebic¢e béhem
chodu pyrolytického Cisténi. Spotrebic je
velmi horky a z pfednich vétracich otvor(
se uvolnuje horky vzduch.

Pyrolytické Cisténi je proces provadény pfi
vysoké teploté, pfi kterém se mohou
uvolnovat vypary ze zbytk( potravin a
konstrukénich materialt. Zakaznikim se
proto doporucuje nasledujici:

— pfi pyrolytickém cisténi a po ném
zajistéte dikladné vétrani.

— zajistéte dobré vétrani béhem
pocatecniho predehfivani a po ném.

Béhem pyrolytického Cisténi a po ném na
dvirka trouby nevylévejte vodu, aby
nedoslo k poskozeni sklenénych panelu.



» Vypary uvolfiované z pyrolytickych trub /
zbytky jidel nejsou dle jejich popisu
Skodliveé pro ¢lovéka, déti nebo osoby se
zdravotnimi problémy.

* Mala domaci zvifata udrzujte mimo dosah
spotiebiCe béhem a po skonceni chodu
pyrolytického ¢isténi a ivodniho
predehfivani. Mala domaci zvifata
(zejména ptaci a plazi) mohou byt velmi

citliva na zmény teploty a unikajici vypary.

» P¥i vysokoteplotnim pyrolytickém &isténi
muze u v§ech pyrolytickych trub dojit
k poskozeni nepfilnavého povrchu hrnca,
panvi, plecht na pec¢eni, nacini apod. a
mUze také dochazet k tvorbé méné
Skodlivych vyparu.

2.6 Vnitini osvétleni

/\ VAROVANI!
Nebezpeci urazu elektrickym proudem.

spotrebicich, at’' uz jde o teplotu, vibrace Ci
vlhkost, nebo jsou ur€eny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotrebice.
Nejsou uréeny k pouziti v jinych
spotrebiCich a nejsou vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

* Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s
tfidou energetické ucinnosti G.

» Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi .

2.7 Servis

« Je-li nutna oprava spotrebice, obratte se
na autorizované servisni stfedisko.
« Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.8 Likvidace

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpedi urazu &i uduseni.

» Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto
spotiebi¢i a samostatné prodavané
nahradni zarovky: Tyto zarovky jsou
navrzeny tak, aby odolaly extrémnim
fyzickym podminkam v domacich

3. INSTALACE

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

* Pro informace ohledné spravné likvidace
spotfebiCe se obratte na mistni urady.

* Odpojte spotiebi¢ od elektrické sité.

« Odfiznéte sitovy kabel v blizkosti
spotrebiCe a zlikvidujte jej.

3.1 Vestavba

(*mm)
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(*mm)

4. POPIS SPOTREBICE

4.1 Celkovy pohled

ne a n

5 o 6

oo =

HE aEaa

Ovladaci panel
Voli¢ pecicich funkci
Displej

8 CESKY

Ovladaci voli¢ (teploty)

Vétraci otvory pro chladici ventilator
A Topné téleso

Osvétleni

Bl Ventilator

El Zasouvaci mfizka, vyjimatelné
Vyryta &ast vnitiku trouby

Polohy mfizky

4.2 Prislusenstvi

Tvarovany rost

Pro nadoby na peceni, kolacové formy,
pecené.

Hluboky pekac/plech

K peceni a opékani jidel nebo jako plech
na zachytavani tuku.



5. OVLADACI PANEL

5.1 Zasunovaci ovladace

Chcete-li spotiebi¢ pouzit, stisknéte ovladac.

Ovladac se vysune.

5.2 Piehled ovladaciho panelu

K zapnuti spotfebice zvolte pecici funkci.
Troubu vypnete otocenim ovladace pecicich
funkci do polohy vypnuti spotrebice.

O 'S £ ® OK
Casovaé Rychlé zahrati Osvétleni Zamek Potvrzeni nastaveni
5.3 Displej
Displej s hlavnimi funkcemi.
o o o o e
-OHE-HH'BEEE,
h:min:s

Qe} 8¢ /S

Ukazatele na displeji

Zakladni ukazatele

8 ¥

Zamek Podporované Vareni

ol < >>

Cisténi Nastaveni Rychlé zahtati

Ukazatele ¢asovace

Q

Minutka

STOP
Cas ukonceni

S o

Casovy odklad Casovaé

Stavova lista - pro teplotu nebo ¢as. Kdyz trouba
dosahne nastavené teploty, cely panel sviti ¢erve-
né.

6. PRED PRVNIM POUZITIM

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpecnosti.
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6.1 Prvni €isténi

Pred prvnim pouzitim vycistéte prazdny spotiebic¢ a nastavte cas:

= v, =4 Q
1 W j 00:00

Nastavte ¢as. Stisknéte tlacitko OK.

6.2 Prvni predehiati

Pfed prvnim pouzitim prazdnou troubu
predehrejte.

Krok 1 Odstranite z trouby veskeré pfisluSenstvi a vyjimatelné drazky na rosty.

Krok 2 Nastavte maximalni teplotu pro funkci: \:]

Nechte troubu pracovat 1h.

Krok 3 Nastavte maximalni teplotu pro funkci: .

Nechte troubu pracovat 15min.

@. Béhem predehfivani mlze z trouby vychazet zapach a kouf. Mistnost musi byt vétrana.

7. DENNi POUZIVANI

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

7.1 Jak nastavit: Pecici funkce

Krok 1 Pecici funkci zvolite oto¢enim ovladace pecicich funkci a vybérem.

Krok 2 Nastavte teplotu oto¢enim ovladace.

>>
H - stisknutim a podrzenim zapnete funkci Rychlé zahfati. Je k dispozici u nékterych funkci trouby.

7.2 Pecici funkce

Pecici funkce Pouziti
K peceni jidla na dvou Urovnich sou¢asné a k su$eni potravin. Nastavte teplotu trou-
@ by 0 20 — 40 °C nizSi nez pfi pouziti funkce Horni/spodni ohfev.

Pravy horky vzduch
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Pecici funkce

Pouziti

Horni/spodni ohfev

K peceni a opékani jidel na jedné urovni trouby.

A aand

*

Mrazené potraviny

K ptipravé polotovard do kifupava, napf. hranolek, americkych brambor nebo jarnich
zavitku.

A

Pizza

K peceni pizzy. K intenzivnéjSimu opeceni dozlatova a dosazeni kifupavého korpusu.

Spodni ohifev

K peceni kolacu s kfupavym korpusem a zavarovani potravin.

Sk

YY)

Rozmrazovani

K rozmrazovani potravin (zeleniny a ovoce). Doba rozmrazovani zavisi na mnozstvi a
velikosti zmrazenych potravin.

N
Vihky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni. Pfi pouziti této funkce se teplota ve
vnitiku spotiebi¢e muze liSit od nastavené teploty. Je vyuZito zbytkové teplo. Miize
dojit ke snizeni tepelného vykonu. Dalsi informace naleznete v kapitole ,Denni pouzi-
vani“, Poznamky: Vihky horkovzduch.

Ke grilovani tenkych kusu potravin a opékani chleba.

Ao ad
Gril
v K peceni velkych kust masa nebo dribeze s kostmi na jedné urovni. K zapékani a
Y pedeni dozlatova.
Turbo gril
— Otevreni nabidky: Podporované Vareni, Cisténi, Nastaveni.
NabTika

7.3 Poznamky: Vihky horkovzduch

Tato funkce byla pouzita ke spInéni
energetické tfidy a pozadavku na ekodesign
(podle smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014).
Testy podle normy: IEC/EN 60350-1.

Dvirka trouby by méla byt béhem peceni
zaviena, aby nedoslo k preruseni funkce a
aby trouba fungovala co nejuspornéji.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.

Pokyny k pfipravé viz kapitola , Tipy a rady®,
VIhky horkovzduch. Obecna doporuceni
ohledné uspory energie viz kapitola
+Energeticka ucinnost, Uspora energie.

7.4 Jak nastavit: Podporované Vareni

Kazdy pokrm v této podnabidce ma doporucenou funkci ohfevu a teplotu. PouZijte tuto funkci k
rychlé pfipravé pokrm s vychozim nastavenim. Cas a teplotu Ize upravovat rovnéz béhem

peceni.

Kdyz funkce skonci, zkontrolujte, zda je jidlo hotove.
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U nékterych pokrmi mlizete také péct pomoci:

* Automaticka vaha

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
O O O @
E \/f P1-P... oK

Otevrete nabidku.

Zvolte Podporované Vare-

ni. Stisknate OK

Zvolte pokrm. Stisknéte

tlacitko OK.

Vlozte jidlo do trouby. Po-
tvrdte nastaveni.

7.5 Nabidka: Podporované Vareni

Legenda

Legenda

K dispozici je funkce Automaticka vaha.

Pred zapocetim peceni spotfebi¢ prede-

Poloha rostu.

=

Na displeji se zobrazi P a €islo pokrmu, které
mUzete zkontrolovat v tabulce.

hrejte.
Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi
Hovézi filet, neprope-
P1 é&eny (nizkoteplotni
peceni)
Hoveézi filet, stfedné 0.5-15kg;5-6 |j B 2; pedici misa na tvarovaném rostu
P2 propeceny (nizkote- cm silnych kus  Maso pod dobu nékolika minut osmahnéte na horké pan-
plotni pecCent) vi. Vlozte do spotFebice.
Hovézi filet, propece-
P3 ny (nizkoteplotni pece-
ni)
;gzlf;)pecene (napr. 0.8 ;l:ng iﬂsé em |j B 2; pedici misa na tvarovaném rostu
P4 Maso pod dobu nékolika minut osmahnéte na horké pan-
vi. Vlozte do spotrebice.
P5 :fkc:\;}iezr:,:g:;:cka 15-2kg Ifl E 2; pecici misa na tvarovaném rostu
V poloviné doby peceni maso obratte.
\sltevgrova pecené, Cer- 1- ;lli;(?h it;si cm |j B 2; plech na peceni
P6 Maso pod dobu nékolika minut osmahnéte na horké pan-
vi. Vlozte do spotrebice.
Veprova Zebirka 25;3,52; gfg ilﬁ;e E 2; pedici misa na tvarovaném rostu
P7 ! Pridejte tekutinu k zakryti spodni ¢asti pokrmu.

tenka veprova ze-
birka
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Jidlo

Hmotnost

Poloha rostu / prislusenstvi

Celé kure

1-1.5kg; Cerstva

Ifl B 2; peici misa na tvarovaném rostu

P8 V poloviné doby peceni kufe obratte, aby bylo rovhomér-
né opecené.
pg Kufeciprsa 180 - 200 g na kus El 2 plech na peéeni
P10 Sekana Tk IfIE| 2; plech na peceni
Cela ryba, grilovana 0.5 - 1 kg na rybu |j|E| 2 plech na peéeni
P11 Rybu napliite maslem a pouzijte své oblibené kofeni a
bylinky.
P12 Rybifilé ) E 2; zapékaci misa na tvarovaném rostu
T hovy kolaé -
P13 varohovy kofac B 1; @ 26cm rozkladaci forma na peceni na tvaro-
vaném rostu
P14 Jablecny kolac . E 1; forma na kola& na tvarovaném rostu
P15 Cokoladové muffiny . E 3; plech na muffiny na plechu na peéeni
P16 Biskupsky chlebicek . E 2; forma na biskupsky chlebi¢ek na tvarovaném ro-
Stu
P17 Pecéené brambory 1kg Evz; plegh na peceni N
Vlozte celé brambory ve slupce na plech na peceni.
p18 Krokety, zmrazené 0.5 kg B 3; plech na pe&eni
P19 Brambory, zmrazené 0.75 kg B 3; plech na pe&eni
P20 ?::Z;:Z Is:eslzgw;;f 1-15kg B 1; zapékaci misa na tvarovaném rostu
platky téstovin
P21 (Zsi’:g\?g r;)er:at')T:%Trk;/c)er 1-15kg B 1; zapékaci misa na tvarovaném rostu
P22 Cerstvé pizza, tenka - B 1; plech na peceni vyloZzeny pecicim papirem
P23 Cerstvé pizza, silna - E 1; plech na peceni vyloZzeny pecicim papirem
P24 Stany kolac ) E 1; forma na peceni na tvarovaném rostu
P25 Eaghelt:bl ciabatta / bi- 0.8kg E 3; plech na peceni vyloZzeny pecicim papirem

Pro bily chléb je tfeba vice ¢asu.
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8. FUNKCE HODIN

8.1 Funkce hodin

Funkce hodiny

Pouziti

Q

Minutka

Po uplynuti ¢asu na ¢asovaci zazni zvukovy signal.

STOP
Cas peéeni

Po uplynuti €asu na ¢asovaci zazni zvukovy signal a pecici funkce se vypne.

S

Casovy odklad

K odlozeni startu nebo konce pfipravy jidla.

o)

Casovaé

Maximum je 23 h 59 minut. Tato funkce nema Zadny vliv na provoz trouby.
Pro zapnuti a vypnuti Casovac zvolte: Nabidka, Nastaveni.

8.2 Jak nastavit: Funkce hodin

Jak nastavit: Denni ¢as

Krok 1

Krok 2

q\

O @

Pro zménu denniho ¢asu otevrete nabidku a zvolte

Nastavte hodiny.

Nastaveni, Denni ¢as.

Jak nastavit: Minutka

Krok 2

Na displeji se zo- A
brazi: ( Q \
0:00

Stisknéte: @

Nastavte Minutka Stisknéte: OK.

@ Casovac zatne okamzité odpoditavat.
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Jak nastavit: Cas peéeni

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
AN Na displeji se zo- AN
(v \ brazi: { \
0:00
—_
Zvolte pedici funkcia  Opakovang tisknéte: Nastavte dobu pFi- e OK
nastavte teplotu. (\D pravy. Stisknéte: .

@ Casovaé zaéne okamzité odpoditavat.

Jak nastavit: Casovy odklad

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5 Krok 6

N M Na displeji \ Na displeji \
( \ se zobrazi: ( se zobrazi: ( \
denm Cas -—iem
)
Jv

PNOUT

Zvolte pe-  Opakovand Nastavte das  Stisknéte: PNOUT Nastavte  Stisknéte:

o T P Cas ukonce-
gici funkei.  tisknate: O spusténi. OK ni OK

@ Casovaé za¢ne odpoditavat v nastaveny ¢as spusténi.

9. POUZITI PRISLUSENSTVI

: ro$tu slouzi jako ochrana proti sklouznuti
/\ VAROVANI! Sty slouzi iako och skl b
Viz kapitoly o bezpecénosti. varnych nadob z rostu.

9.1 Vkladani prislusenstvi
Maly zarez nahore zajistuje vysSi
bezpecnost. Tyto zarezy také funguji jako

CESKY

ochrana proti preklopeni. Vysoky okraj kolem
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Tvarovany rost:
Rost zasurite mezi vodici listy drazek rostd a uji-
stéte se, Zze nozicky sméfuji dolu.

Hluboky pekac:
Zasurite plech mezi drazky zvolené Urovné rostu.

10. DOPLNKOVE FUNKCE
10.1 Zamek

Tato funkce brani nahodné zméné funkce spotrebice.

Pokud ji zapnete, kdyz spotrebi¢ pracuje, nastavena priprava jidla bude pokracovat a ovladaci panel bude zablo-

kovany.

Pokud ji zapnete, kdyz je spotfebi¢ vypnuty, spotfebi¢ nepdjde zapnout a ovladaci panel bude zablokovany.

M E — stisknutim a podrzenim funkci E — stisknutim a podrzenim funkci vy-
zapnete. pnete.
Zazni zvukovy signal.
@ 3x E'I — blika pfi zapnuti zamku.
10.2 Automatické vypnuti
Pokud je zapnuta pecici funkce a neprobéhne (°C) Q) (h)
zména zadnych nastaveni, spotiebi¢ se z 20-115 125
bezpecnostnich divodl po urcité dobé ) :
automaticky vypne. 120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 3
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Pokud chcete funkci ohfevu spustit na dobu
del$i, nez je doba automatického vypnuti,
nastavte délku vareni. Viz kapitola ,Funkce
hodin*.

Automatické vypnuti nefunguje s funkcemi:
Osveétleni, Casovy odklad.

11. TIPY A RADY

11.1 Doporuéeni k peceni

Teploty a ¢asy pfipravy v tabulkach jsou
pouze orientacni. Zavisi na receptu a kvalité
a mnozstvi pouzitych prisad.

Va$ spotiebi¢ mlze péct jinak, nez jak jste
byli zvykli u starého spotfebice. Nize
uvedené rady predstavuji doporu¢ena
nastaveni teploty, délky pfipravy a polohy
ro$tu pro specifické druhy pokrmd.

Jestlize nemuzete najit nastaveni pro
konkrétni recept, snazte se vybrat podobny.

Symboly pouzité v tabulkach:

§§9 Druh jidla
=

Pecici funkce
°C Teplota

Prislusenstvi

Poloha rostu

|

10.3 Chladici ventilator

Kdyz je spotfebi¢ v provozu, chladici
ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval
povrch spotfebice chladny. Pokud spotfebi¢
vypnete, chladici ventilator bude dal pracovat
az do uplného ochlazeni spotrebice.

Q) Cas peéeni (min)

11.2 Vihky horkovzduch —
doporuéena prislusenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a
s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez
nadoby ze svétlého kovu a s reflexni
Upravou.

* Plech na pizzu - tmavy, s povrchovou
vrstvou, primér 28cm

« Zapékaci misa — tmava, s povrchovou
vrstvou, primér 26cm

» Pecici Salky — keramické, pramér 8cm,
vyska 5 cm

* Dortovy korpus — tmavy, s povrchovou
vrstvou, primér 28cm

11.3 VIhky horkovzduch

Nejlepsich vysledkl dosahnete, budete-li se
fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce
nize.

555 —

C = O

R =2 ot

Sladké pecivo, 12 ku-  plech na peceni nebo pekac 180 2 35-40

sl na zachyceni tuku

Pecivo, 9 kusu plech na peceni nebo pekacé 180 2 35-40
na zachyceni tuku

Mrazena pizza, 0,35 tvarovany rost 220 2 35-40

kg

PiSkotova rolada plech na peceni nebo pekac 170 2 30-40
na zachyceni tuku

Susenka brownie plech na peceni nebo pekac 180 2 30-40
na zachyceni tuku

Suflé, 6 kusl keramické pecici $alky na tva- 200 3 30-40

rovany rost
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pa— o,
L, = C = O

Dort. korp., piSk. tésto  dortovy korpus na tvarovany 170 2 20-30
rost

Piskotovy dort zapékaci misa na tvarovany 170 2 35-45
rost

PosSirovana ryba, 0,3  plech na peceni nebo pekacé 180 3 35-45

kg na zachyceni tuku

Cela ryba, 0,2 kg plech na peceni nebo pekac 180 3 35-45
na zachyceni tuku

Rybi filé, 0,3 kg plech na pizzu na tvarovany 180 3 35-45
rost

PosSirované maso, plech na peceni nebo pekacé 200 3 40 - 50

0,25 kg na zachyceni tuku

Saslik, 0,5 kg plech na peceni nebo pekac 200 3 25-35
na zachyceni tuku

Susenky, 16 kusu plech na peceni nebo pekac 180 2 20-30
na zachyceni tuku

Makronky, 20 kusl plech na peceni nebo pekac 180 2 40 - 45
na zachyceni tuku

Muffin, 12 kust plech na peceni nebo pekac 170 2 30-40
na zachyceni tuku

Slané pecivo, 16 kusti  plech na peceni nebo pekacé 170 2 35-45
na zachyceni tuku

Susenky z kiehkého plech na peceni nebo pekacé 150 2 40 - 50

tésta, 20 kusl na zachyceni tuku

Ovocné dortiky, 8 ku-  plech na peceni nebo pekaé 170 2 20-30

sl na zachyceni tuku

Zelenina, posirovana, plech na peceni nebo pekacé 180 3 35-40

0,4 kg na zachyceni tuku

Vegetarianska omele- plech na pizzu na tvarovany 200 3 30-45

ta rost

Stfedomorska zeleni-  plech na peceni nebo pekac 180 4 35-40

na, 0,7 kg

na zachyceni tuku

11.4 Tabulky vareni pro zkuSebny

Informace pro zku$ebny
Testy podle normy IEC 60350-1.

°’C

§5§
Malé kolace, 16 Horni/spodni ohfev

kousku na plech

Plech na peceni

150

25-35
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= - o,

&L, B = = C O
Malé kolace, 16 Pravy horky vzduch Plech na peceni 3 150 20-30
kouskl na plech
1)
Malé kolace, 16 Pravy horky vzduch Plech na peceni 1a3 150 20-30
kouskl na plech
Jable¢ny kolag¢, 2 Horni/spodni ohfev Tvarovany rost 2 170 80 - 100
formy na peceni,
@20 cm
Jable¢ny kolag, 2 Pravy horky vzduch Tvarovany rost 2 160 70-90
formy na peceni,
@20 cm
Piskotovy kolag, v Horni/spodni ohfev Tvarovany rost 2 160 30-40
dortové formé @
26 cm 1)
Piskotovy kolag, v Pravy horky vzduch Tvarovany rost 2 160 30-40
dortové formé @
26 cm 1)
Piskotovy kolag, v Pravy horky vzduch Tvarovany rost 1a3 160 25-40
dortové formé &
26 cm 1)
Maslové susenky  Horni/spodni ohfev Plech na peceni 3 150 20-30
Maslové susenky  Pravy horky vzduch Plech na peceni 2 150 20-30
Maslové susenky  Pravy horky vzduch Plech na peceni 1a3 150 15-25
Topinky 2) Gril Tvarovany rost 3 max. 5-7
Hovézi hambur- Gril Tvarovany rost a 3 max. 15-30
ger, 6 kusu, 0,6 odkapavaci plech
kg1)3)

1) Nechte troubu 10 min predehrat.
2) Nechte troubu predehfat, dokud nedosahne nastavenou teplotu.

3) Tvarovany rost vlozte na tfeti Uroven a odkapavaci plech na druhou Uroven trouby. V poloviné pfipravy jidlo ot-

octe.

12. CISTENi A UDRZBA

/N VAROVANiI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

CESKY
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12.1 Poznamky k cisténi

<

Cistici prostred-
ky

Predni stranu spotfebice olistéte pouze hadfikem z mikrovlidkna namocenym v roztoku teplé
vody a Setrného myciho prostfedku.

Kovové plochy o€istéte pomoci €isticiho roztoku.

Skvrny vycistéte pomoci Setrného Cisticiho prostredku.

A
— Y|

Vnitfek trouby ocistéte po kazdém pouziti. Hromadéni mastnoty ¢i zbytkl jidel mGze zpuso-
bit pozar.

Kazdodenni pou-
ziti

Ve spotrebici nebo na sklenénych panelech dvifek se mlize srazet vihkost. Chcete-li kon-
denzaci omezit, nechte spotfebi¢ pfed pfipravou jidla na 10 minut pfedehfat. Ve spotrebici
neuchovavejte potraviny déle nez 20 minut. Po kazdém pouziti vysuste vnitfek spotfebice
pouze hadfikem z mikrovlakna.

©y
c24

Prislusenstvi

VSechno prislusenstvi vycistéte po kazdém pouziti a nechte jej oschnout. PouzZijte pouze
hadrik z mikrovlakna namoceny v roztoku teplé vody a Setrného myciho prostfedku. PFislu-
Senstvi necistéte v mycéce nadobi.

Nepfilnavé prislusenstvi necistéte pomoci abrazivnich Cisticich prostifedkt nebo ostrych
predmétu.

12.2 Jak vyjmout: Rostové drazky

K vycisténi trouby vyjméte drazky na rosty.

Krok 1 Vypnéte troubu a vyckejte, dokud ne-
vychladne.
Krok 2 Odtahnéte predni ¢ast konstrukce ro- ‘
Stovych drazek od postranni stény. 0
Krok 3 Odtahnéte zadni konec konstrukce ro- 1
Stovych drazek od postranni stény
a vyjméte ji.
Krok 4 Drazky na rosty nainstalujte stejnym

postupem v opacném poradi.

12.3 Pokyny k pouziti: Pyrolyticka

Cistici

Vycistéte troubu pomoci Pyrolyticka Cistici.

/\ POZOR!

Jsou-li ve stejné skfini instalovany dalsi
spotfebiCe, nepouzivejte je soucasné s

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpedi popaleni.

touto funkci. Trouba by se mohla
poskodit.
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Pred Pyrolyticka Cistici:

Vypnéte troubu a vyckejte, do- Vyjméte vSechno prislusenstvi. Dno trouby a vnitfni sklo dvifek otfete
kud nevychladne. mékkym hadfikem namoéenym v rozto-
ku teplé vody a Setrného myciho pro-

stfedku.
Pyrolyticka cistici
Krok 1 Vstupte do nabidky: Citéni mf
Funkce Délka
C1 - Lehké cisténi 2h

OK_ stisknutim spustite ¢isténi.

Po ¢isténi otocte ovladacem pecicich funkci do polohy vypnuto.

@ KdyzZ se spusti Cisténi, dvifka trouby se zablokuji a osvétleni je vypnuté. Az do odemceni dvifek je na displeji

zobrazeno: B

Po ukonceni ¢isténi:

Vypnéte troubu a vyckejte, do-  Vnitfek trouby vytfete mékkym hadfi- Ze dna trouby odstrarite veskeré zbyt-
kud nevychladne. kem. ky.

12.4 PFipominka cisténi

Trouba vas upozorni, kdy je nutné ji vycistit pomoci pyrolytického ¢isténi.

mf bliké na displeji po kazdém pegeni po dobu 5se- 1 VYPMU! p”p%@;ﬂkéﬁzggﬁﬁk':ag'é‘fgﬁia zvolte Nasta-
kund. ’ ’

12.5 Jak odstranit a nainstalovat: Dvirka
Dvirka trouby se skladaji ze ¢tyr sklenénych panell. Dvitka trouby a vnitfni sklenéné panely
Ize za Ucelem ¢isténi demontovat. Pfed demontazi sklenénych panelu si prectéte celou
kapitolu ,,Odstranéni a instalace dvirek®.

/\ POZOR!

Troubu bez sklenénych panell nepouzivejte.
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Krok 1 Dvirka trouby zcela oteviete a podrzte oba
dvefni zavésy.

Krok 2 Zvednéte zapadky a tahnéte za né, dokud
necvaknou.
Krok 3 Naplil pfiviete dvirka trouby do prvni polohy

otevfeni. Pak dvifka nadzdvihnéte a vytah-
néte z jejich umisténi.

Krok 4 Dvirka polozte na pevnou plochu na mékkou
latku, uvolnéte blokovaci systém a vytahnéte
sklenéné panely.

Krok 5 Otocte spojovaci dily o 90° a vytahnéte je z
jejich umisténi.
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Krok 6 Sklenéné panely nejprve jeden po druhém
opatrné nadzdvihnéte a poté vyjméte. Za-
¢néte hornim panelem.

Krok 7 Sklenéné panely omyjte vodou s mycim prostfedkem. Sklenéné panely opatrné osuste. Sklenéné
panely nemyjte v my¢ce nadobi.

Krok 8 Po vycisténi sklenéné panely a dvifka trouby opét nasadte.

Jsou-li dvitka spravné nainstalovana, uslySite pfi zavirani zapadek cvaknuti.

Davejte pozor, abyste sklenéné panely (A, B a C) na-
sadili zpét ve spravném poradi. Zkontrolujte symbol / A B
potisk na strané sklenéného panelu. Kazdy panel vy-
pada odliSné, aby se usnadnila jejich demontaz a
montaz.

PFi spravné instalaci dverni liSta zacvakne.

Davejte pozor, abyste prostfedni sklenény panel nain-
stalovali spravné do jeho umisténi.

o]

12.6 Jak vyménit: Osvétleni

/\ VAROVANi!

Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zarovka mUze byt horka.

Pred vyménou osvétleni:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Vypnéte troubu. Pockejte, dokud Odpojte troubu od elektrické sité. Na dno vnitfku trouby polozte utér-
trouba nevychladne. Kku.
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Zadni zarovka

Krok 1 Sklenénym krytem otocte a sejméte jej.

Krok 2 Sklenény kryt vycistéte.

Krok 3 K vyméné pouzijte vhodnou zarovku odolnou proti teploté 300 °C.
Krok 4 Nasadte sklenény kryt.

13. ODSTRANOVANI ZAVAD

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

13.1 Co délat, kdyz...

Ve vSech pripadech, které nejsou v této tabulce zahrnuty, se obrat'te na autorizované servisni
stfedisko.

Spotiebi¢ se nezapne nebo se neohfiva

Problém Zkontrolujte, zda...

Spotfebi¢ nelze zapnout ani pouzivat. Spotfebic je spravné zapojeny do elektrické sité.
Spotfebi€ se neohfiva. Funkce automatického vypnuti je vypnuta.
Spotiebi¢ se neohfiva. Dvitka spotfebice jsou zaviena.

Spotiebi€ se neohfiva. Neni spalena pojistka.

Spotiebi¢ se neohfiva. Zamek je vypnuty.

Soucasti

Problém Zkontrolujte, zda...

Osvétleni je vypnuté. VIhky horkovzduch — je zapnuté.

Osvétleni nefunguije. Spalena zarovka.

Chybové kody

Na displeji se zobrazuje... Zkontrolujte, zda...

Err C3 Dvirka spotrebi€e jsou zaviena nebo neni rozbity za-
mek dvefi.

Err F102 Dvirka spotfebice jsou zaviena.

Err F102 Zamek dvefi neni rozbity.

00:00 Doslo k vypadku proudu. Nastavte denni ¢as.
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Chybové kédy

Pokud se na displeji zspotfebi¢ obrazuje chybovy kod, ktery neni obsazen v této tabulce, restartujte troubu vy-
pnutim a opétovnym zapnutim domovni pojistky. Pokud se chybovy kéd zobrazi znovu, kontaktujte autorizované
servisni stfedisko.

13.2 Servisni udaje

Pokud problém nem(izete vyresit sami,
obrat'te se na svého prodejce nebo
autorizované servisni stiedisko.

Doporucujeme vam zapsat si udaje sem:

Model (Mod.)

Vyrobni &islo (PNC)

Potfebné Gdaje pro servisni stfedisko najdete

na typovém Stitku. Typovy §titek se nachazi

Sériové Cislo (S.N.)

na pfednim ramu vnitfku spotrebice.
Nesundavejte typovy Stitek z vnitfni casti
spotrebice.

14. ENERGETICKA UCINNOST

14.1 Informacni list vyrobku a informace o vyrobku dle nafizeni EU

o energetickych stitcich a ekodesignu

Jméno dodavatele Electrolux

Oznaceni modelu KOFDP46BK 944068370
KOFDP46BX 944068322

Index energetické ucinnosti 81.7

Trida energetické ucinnosti A+

Spotieba energie pfi standardnim zatiZeni, konvenéni ohfev

0.94 kWh/cyklus

Spotfeba energie pfi standardnim zatizeni, rezim nuceného vétra-
ku

0.67 kWh/cyklus

Pocet dutin 1
Zdroj tepla Elektricka energie
Hlasitost 651
Typ trouby Vestavna trouba
KOFDP46BK 33.3 kg
Hmotnost
KOFDP46BX 34.9 kg

IEC/EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na vafeni pro doméacnost — ¢ast 1: Rozsahy, trouby, parni trouby a grily -

Metody méfeni vykonu.
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14.2 Informace o vyrobku tykajici se spotieby energie a maximalni doby do
dosazeni prislusného rezimu nizké spotreby energie

Spotfeba energie v pohotovostnim rezimu

0.8 W

Maximalni doba potfebna k tomu, aby zafizeni automaticky dosahlo prislusného rezimu nizké spo-

tfeby energie

20 min

14.3 Tipy pro usporu energie

Nasledujici tipy vam pomohou usetfit energii
pfi pouzivani spotrebice.

Ujistéte se, Ze jsou dvirka spotrebice pfi jeho
provozu zaviena. Béhem peceni neotvirejte
dvirka spotfebice prili§ ¢asto. Tésnéni dvifek
udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém
misté fadné uchyceno.

Pro G¢inné&jsi usporu energie pouzivejte
kovoveé nadobi a formy a nadoby z tmavého
kovu a s povrchovou vrstvou.

Spotrebi¢ pfed varfenim nepfedehfivejte,
pokud to neni vyslovné doporuceno.
Pripravujete-li nékolik jidel najednou, snazte
se, aby prodlevy pfi peceni byly co nejkratsi.
Horkovzdusné peceni

Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte
funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Je-li doba peceni delsi nez 30 minut, snizte
teplotu spotiebi¢e na minimum 3-10 minut
pred koncem peceni. Peceni bude

15. STRUKTURA NABIDKY
15.1 Nabidka

pokracovat i nadale diky zbytkovému teplu
uvnitf spotrebice.

Zbytkové teplo muzete vyuzit k uchovani
teploty jidla nebo ohfevu jiného pokrmu.

Po vypnuti spotfebice se na displeji zobrazuje
zbytkoveé teplo.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k uchovani
teploty. Na displeji se zobrazi ukazatel
zbytkového tepla nebo teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim
Pfi peCeni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho
pouze tehdy, kdyz ho skute¢né potfebujete.

Vihky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspofe energie pfi
peceni.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.
Osvétleni mizete znovu zapnout, ale omezite
tim pfedpokladanou Usporu energie.

Krok 1 Krok 2

Krok 3

Krok 4 Krok 5

(' ('

v %

9

— Vyberte funkci ze
— —zvolte pro za-  struktury Nabidka a

dani Nabidka. stisknate OK

Zvolte nastaveni.

Upravte hodnotu a

OK . stisknutim po-
stisknéte OK.

tvrdte nastaveni.

Otocenim ovladace pecicich funkci do polohy vypnuto ukonéete Nabidka.
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Nabidka struktura

Podporované Vareni % Cisténi rrrr/ Nastaveni {é}
Nastaveni
01 Denni ¢as Zménit 02 Displej jas 1-5
03  Tony tlacditek 1 - Pipnuti 04  Hilasitost zv. signalizace 1-4
2 — Cvaknuti
3 — Zvuk vypnu-
ty
05 Casovad Zap/Vyp 06 Osvétleni Zap/Vyp
07 Rychlé zahfrati Zap/Vyp 08 PFipominka cisténi Zap/Vyp
09 Rezim demo Aktivaéni kod: 10  Verze software Kontrola
2468
11 Zrusit vSechna nastaveni Ano/Ne

16. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené symbolem C/:)
Obaly vyhodte do pfislusnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit
zivotni prostiedi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotiebice uréené k

likvidaci. SpotfebiCe oznacené prisluSnym

symbolem E nelikvidujte spolu s domovnim
odpadem. Spotrebi¢ odevzdejte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte mistni urad.

CESKY 27



Tere tulemast Electroluxi kasutajate hulka! Aitdh, et valisite meie
seadme.

nduandeid, brosuire, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:
www.electrolux.com/support

Jaetakse 6igus teha muutusi.
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15. MENUU STRUKTUUR ... 52
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1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult |abi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnduete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel
vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

* Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on Opetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed
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vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

» Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega.

» Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nouetekohaselt.

* HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&ahevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad tootavast ja jahtuvast seadmest eemal.

» Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lGlitada.

* Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

» See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

» See seade on ettendhtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

+ Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusddgiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormusi.

» Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

+ Arge kasutage seadet enne, kui see on kddgimooblisse
sisse ehitatud.

* Enne mis tahes hooldustoid Uhendage seade vooluvorgust
lahti.

 Kui toitejuhe on kahjustatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

« HOIATUS: Elektril6ogi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.
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* HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&ahevad
kasutamise ajal kuumaks. Tuleb olla ettevaatlik, et valtida
kltteelementide voi pinna puudutamist seadme sisemuses.

» Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

 Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tommake esmailt riiulitoe

esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.

Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.
* Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.
» Arge kasutage klaasukse puhastamiseks

abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest

need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib

see puruneda.

* Enne purolludtilist puhastamist eemaldage seadme
sisemusest koik tarvikud ja uleliigsed setted/valjavalgunud

vedelik.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine
Kapi minimaalne kérgus 590 (600) mm
& HOIATUS! (tédpinna all asuva kapi mi-
nimaalne kdrgus)
Seadet tohib paigaldada ainult Koo 1o 50
kvalifitseeritud tehnik. aptfalus mm
. - Kapi sligavus 550 (550) mm

+ Eemaldage koik pakkematerjalid. prevg (550)

+ Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega Seadme esiosa korgus 598 mm
k?SLI,tada' . Seadme tagaosa kdrgus 579 mm
Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid. Seadme esiosa laius 594 mm

‘ }Suna sgade on raSk?’ 0|ge selle Seadme tagaosa laius 558 mm
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
tooékindaid ja kinnisi jalandusid. Seadme stigavus 561 mm
Arge tommake seadet kaepu;iemes_t. Sisseehitatud seadme sii- 540 mm

+ Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse gavus
kohta, mis vastab paigaldusnéuetele. -

+ Tagage minimaalne kaugus muudest Stigavus avatud uksega 1007 mm
seadmetest ja m(_)Obl'ese_meteSt- ) Ventilatsiooniava minimaal- 560x20 mm
Enne seadme paigaldamist kontrollige, ne suurus. Ava asub pdhja
kas seadme uks avaneb takistusteta. tagumises osas
_Seade o':,‘ varus’_(atud elektrlllse:. Toitejuhtme pikkus. Juhe 1100 mm
jahutussisteemiga. See tuleb Uhendada asub tagumisel kiiljel pa-
elektritoitestisteemiga. rempoolses nurgas
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Kinnituskruvid 4x25 mm

2.2 Elektritihendus

/\ HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht.

» Kaoik elektrithendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

» Seade peab olema maandatud.

» Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu naitajatele.

» Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud
elektriohutut pistikupesa.

+ Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut
ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb
vélja vahetada, siis p66rduge meie
hoolduskeskusse.

» Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele lahedal voi
seadme all olevas nisis, eriti siis, kui
seade t66tab voi uks on kuum.

» Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

» Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse I6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

» Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

» Seadet vooluvorgust eemaldades arge
tdbmmake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

» Kasutage ainult 6igeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

» Seadme Uhendus vooluvorguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

» Enne toitejuhtme pistikusse sisestamist
sulgege korralikult seadme uks.

» Seadmega kaasnevad toitekaabel ja
toitepistik.

Kaablitiilibid, mis sobivad paigaldamiseks
voi asendamiseks Euroopas:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kaabli ristldike pindala peab vastama
andmesildil ndidatud koguvéimsusele. Vt ka
tabelit:

Koguvéimsus (W) Kaabli ristloige

(mm?)
max 1380 3x0.75
max 2300 3x1
max 3680 3x1.5

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel) peab
olema 2 cm pikem kui pruun faasijuhe ja
sinine neutraaljuhe.

2.3 Kasutamine

/\ HOIATUS!

Vigastuse, poletuse, elektriloogi voi
plahvatuse oht!

» Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

« Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

« Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

* Olge seadme to6tamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum &hk véib
vabaneda.

* Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

* Arge avaldage avatud uksele survet.

« Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

* Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
voib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

+ Arge laske ukse avamisel sddemetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.

« Kasutage alati toidu sailitamiseks
ettenahtud klaase ja purke.

+ Arge pange tuleohtlikke véi tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle lahedusse ega peale.
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/\ HOIATUS!
Seadme kahjustamise oht.

« Emailkihi kahjustamise v6i varvimuutuse
arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pdhjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pdhjale.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke parast kipsetamise
|opetamist seadmes niiskeid nousid ja
toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

+ Emaili voi roostevaba terase varvi
muutumine ei mojuta seadme t66d
kuidagi.

» Mahlasemate kookide puhul kasutage
stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis vdivad olla pisivad.

» Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

» Kui seade paigaldatakse k66gimoobli
paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et
seadme téotamise ajal oleks uks alati
lahti. Vastasel korral voib kinnise
mooblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, mooblit kui ka
pdrandat. Arge sulgege paneeli voi ust,
enne kui seade pole parast kasutamist
taielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

Arge kasutage abrasiivseid vahendeid,
kudrimiskasnu, lahusteid ega
metallesemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Piroliilispuhastamine

/\ HOIATUS!

Parolldtilise reziimiga kaasneb
vigastusoht / tuleoht / keemiliste heitmete
(aurud) eraldumine.

/\ HOIATUS!

Kehavigastuse, tulekahju voi seadme
kahjustamise oht.

* Enne hooldustoiminguid lilitage seade
vélja ja lahutage toitepistik pistikupesast.

» Veenduge, et seade on maha jahtunud.
Klaaspaneelid voivad puruneda.

* Kui ukse klaaspaneeli tekib méra, tuleb
see kohe valja vahetada. P66rduge
volitatud hoolduskeskusse.

» Olge ukse seadme kiiljest eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!

» Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

* Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
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* Enne purolutspuhastamise ja esmase
eelsoojenduse tegemist eemaldage ahju
66nsusest:

— mis tahes toidujaatmed, oli- voi
rasvajaagid/-setted.

— koik eemaldatavad osad (sealhulgas
ahjurestid, kilgsiinid jm seadme
juurde kuuluvad esemed), eriti aga
teflonpannid, potid, plaadid,
so0giriistad jne.

* Lugege hoolikalt kdiki puroltdtilise
puhastamise juhiseid.

« Hoidke lapsed puroliditilise puhastamise
ajal seadmest eemal. Seade laheb vaga
kuumaks ja selle tagumistest
jahutusavadest eraldub kuuma 6hku.

« Puroliuspuhastamine toimub korgel
temperatuuril ja selle toimingu kaigus
voivad toiduvalmistamisjaakidest ja
kasutatud materjalidest eralduda aurud,
mistbttu on kasutajatel soovitatav teha
jargmist:

— tagage puroluuspuhastamise ajal ja
parast seda hea ventilatsioon.

— tagama esialgse eelkuumutuse ajal ja

_ pérast seda hea ventilatsiooni.

« Arge pritsige ega juhtige ahjuuksele vett
puroltdtilise puhastamise ajal ja parast
seda, et valtida klaaspaneelide
kahjustamist.

» Pduroludtilistest ahjudest/
toiduvalmistamisjaakidest eralduvad aurud
ei ole inimestele ohtlikud, kaasa arvatud
lastele ega krooniliste haigustega
isikutele.

« Purolliuspuhastamise ja esmase
eelkuumutuse ajal ja parast seda hoidke
vaiksed lemmikloomad seadmest eemal.
Vaikesed lemmikloomad (eriti linnud ja
roomajad) voivad olla temperatuuri




muutuste ja eralduvate aurude suhtes
véaga tundlikud.

» Teflonkattega potid, pannid,
kiipsetusplaadid voi muud kdogiriistad
voivad pulrolllspuhastuse ajal kasutatava
korge temperatuuri téttu kahjustuda;
samuti voib neist selle kaigus eralduda
kahjulikke aure.

2.6 Sisevalgustus

/\ HOIATUS!
Elektrilodgi oht.

* Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi miudavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete darmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust voi on moeldud
edastama infot seadme td6oleku kohta.
Need pole mdéeldud kasutamiseks muudes
rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

3. PAIGALDAMINE

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatikke.

« Toode sisaldab energiatdhususe klassi G
valgusallikat.

« Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .

2.7 Hooldus

« Seadme parandamiseks votke Ghendust
volitatud teeninduskeskusega.
« Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.8 Korvaldamine

/\ HOIATUS!
Vigastus- voi lambumisoht.

* Seadme nduetekohase kdrvaldamise
kohta saate tapsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

+ Eemaldage seade vooluvorgust.

« Loigake elektrijuhe seadme lahedalt Iabi ja
visake ara.

3.1 Sisseehitamine

(*mm)
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(*mm)

3.2 Seadme kinnitamine
ké6gimooblisse

4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Uldine iilevaade

ne a o

I O il O
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i
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Juhtpaneel
Klpsetusreziimide nupp
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Ekraan

Temperatuuri juhtnupp
Jahutusventilaatori 6huavad
A Kuumutuselement

Lamp

Bl Ventilaator

El Riiulitugi, eemaldatav
Veeslivend

Riiuli asendid

4.2 Lisatarvikud

* Traatrest

Kupsetusndudele, koogivormidele,

praadidele.
« Grill-/kiipsetuspann




Klpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina
rasva kogumiseks.

5. JUHTPANEEL

5.1 Sisseliikatavad nupud

Seadme kasutamiseks vajutage nuppu. Nupp
tuleb valja.

5.2 Juhtpaneeli iilevaade

Valige kipsetusreziim, et seade sisse
|Ulitada. Keerake kiipsetusreziimide nupp
véljas-asendisse, et seade vélja lulitada.

@ R))

& & OK

Taimer Kiirkuumutus Sisevalgustus Lukk Kinnitage seaded
5.3 Ekraan
Ekraan koos peamiste funktsioonidega.
®|:"—'.|:":'?|:"—|E|— 0 >> bEMO
-
E’ - h:min:s
DOOw 3o &

Ekraani indikaatorid

Pdhiindikaatorid

B ¢ ol © >»
Lukk Juhendatud kiipsetami- Puhastamine Seaded Kiirkuumutus
ne
Taimeri indikaatorid
~
D STOP e/ @
Minutilugeja Lopp Viivitusaeg Uptimer
Edenemisriba - temperatuuri v6i aja jaoks. Kui
seade saavutab seatud temperatuuri, on riba téie-
likult punane.
6. ENNE ESIMEST KASUTAMIST
/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.
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6.1 Esmane puhastamine

Enne esimest kasutuskorda puhastage tiihi seade ja seadke aeg:

= ()
= - —
1 W j 0:00

Seadke kellaaeg. Vajutage nuppu OK.

6.2 Algne eelkuumutamine

Enne esmakordset kasutamist eelkuumutage
tihja ahju.

1. samm Eemaldage ahjust koik tarvikud ja eemaldatavad restitoed.

2. samm Seadke maksimumtemperatuur funktsioonile: E

Laske ahjul téétada 1h.

3. samm

Seadke maksimumtemperatuur funktsioonile:
Laske ahjul té6tada 15min.

@ Eelkuumutuse ajal véib ahjust tulla I6hna ja suitsu. Veenduge, et ruum on hasti ventileeritud.

7. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatuikke.

7.1 Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

1. samm Keerake kiipsetusfunktsioonide nuppu ja valige kiipsetusfunktsioon.

2. samm Temperatuuri seadmiseks keerake juhtnuppu.

>»
H — funktsiooni sisse lilitamiseks vajutage ja hoidke: Kiirkuumutus. See on saadaval ainult ahju mone funkt-
siooniga.

7.2 Kiipsetusreziimid

Kiipsetusreziim Kasutamine
Kupsetamiseks korraga kuni kahel tasandil ja toidu kuivatamiseks. Seadke tempera-
@ tuur 20-40 °C madalamaks kui funktsiooniga Ulemine + alumine kuumutus.

P66rdohk
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Kiipsetusreziim Kasutamine

Ulemine + alumine kuu-

— Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja réstimiseks.

Kiilmutatud toiduained

mutus
v Valmistoidu krobedaks muutmiseks (nt friikartulid, kartuliviilud v6i kevadrullid) krdbe-
>X< daks muutmiseks.

Pitsa funktsioon

a Pitsa kiipsetamiseks. Intensiivseks pruunistamiseks ja krobeda pdhja saavutamiseks.

Alumine kuumutus

Krobeda pohjaga kookide kiipsetamiseks ja toidu hoidistamiseks.

kogusest ja suurusest.

Toiduainete sulatamiseks (puu- ja juurviljad). Sulatamise aeg soltub kiilmutatava toidu

a4
Sulatamine
I Funktsioon kilipsetamise ajal energia saastmiseks. Selle funktsiooni kasutamisel vdib
ii seadme sisemine temperatuur erineda valitud temperatuurist. Kasutatakse jaédkkuu-
N ‘— . must. Kuumutusvéimsus vdib vaheneda. Lisateavet leiate jaotisest "Igapaevane kasu-
Niiske kiipsetus p86r-  tamine", Markused: Niiske kiipsetus péérddhuga.
dohuga
v Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva réstimiseks.
Grill
vvv Kontidega suurte liha- véi linnulihatlikkide réstimiseks Uhel riiulitasandil. Grataanide
% valmistamiseks ja pruunistamiseks.
Turbogrill
— Menlusse sisenemiseks: Juhendatud kiipsetamine, Puhastamine, Seaded.
Meniii

7.3 Markused: Niiske kiipsetus
poordéhuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja
Okodisaini nduete jargimiseks (vastavalt EU
65/2014 ja EU 66/2014). Testid vastavalt
standardile: IEC/EN 60350-1.

Ahjuuks peab kupsetamise ajal olema
suletud, et valtida kasutatava funktsiooni
katkestamist ja tagada ahju t66tamine
voimalikult suure energiatdhususega.

Kasutades seda funktsiooni, ltlitub lamp 30
sekundi parast automaatselt valja.

Klpsetusjuhiste leidmiseks vt peatukki
"Nouandeid ja napunaiteid”, Niiske kipsetus
pddrddhuga. Uldisi energiasdéstusoovitusi vt
jaotisest ,Energiatdhusus®, Energia
saastmine.
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7.4 Kuidas seadistada:Juhendatud kiipsetamine

Iga selles alammenlils oleva toidu juurde kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur.
Kasutage seda funktsiooni toidu kiireks valmistamiseks vaikesatetega. Saate reguleerida aega
ja temperatuuri kipsetamise ajal.

Kui funktsioon 16peb, kontrollige, kas toit on valmis.

Méningate roogade puhul véite valmistamiseks kasuta- « Kaaluautomaatika
da ka jargmisi funktsioone.

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
N
ON ON ON al°
\ 3 \ U
E \/\ff P1-P.. oK
Sisenege menuusse. ValigeJuhendatud kiipse-  Valige toit. Vajutage nup-  Sisestage toit ahju. Kinni-
tamine. Vajutage OK, pu OK. tage satted.

7.5 Meniiii: Juhendatud

kiipsetamine Selgitus

E Enne kipsetamist eelkuumutage seadet.
Selgitus

- E] Riiuli tasand.
|j Kaaluautomaatika saadaval.

Ekraanil kuvatakse P ja toidu number, mida
saate tabelist kontrollida.

Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik

P1 Filee, vahekiips (aeg-
lane klipsetamine)

Filee, poolkiips (aeg- 0.5-1.5kg;5-6 Ifl E 2; toidu réstimine traatrestil
lane kiipsetamine) cm paksused tikid Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
messe.

P2

P3 Filee, vahekiips (aeg-
lane kipsetamine)

Rgstitud vasikaliha 0.8-15kg; 4 cm |j B 2; toidu réstimine traatrestil

P4 (nt abatiikk) paksused tikid Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
messe.
P5 Rostitud seakael voi 15-2kg Ifl E 2; toidu rostimine traatrestil
abatiikk e ) . S
P&orake liha poole kipsetusaja méddudes.
Sealiha seljatiikk, 1-15kg;5-6cm -
pe Vérske paksused tikid Ij ‘El 2; kiipsetusplaat

Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
messe.
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Toit

Kaal

Riiuli tasand/tarvik

Searibid 2tc;o3rekig; ;a_sgtigme El 2; toidu réstimine traatrestil
P7 paksuséid cearibi. Lisage vedelikku, et katta ndu pohi.
sid
Kana, terve 1-1.5kg; vérsked |j B 2; toidu rostimine traatrestil
P8 P&orake kana poole kiipsetusaja méddudes, et saavuta-
da Uhtlane pruunistumine.
p9 Kanarind 180 - 200 g tkid E 2 kiipsetusplaat
P10 Pikkpoiss kg Ifl E 2; kiipsetusplaat
P11 Terve kala, grillitud 0.5-1 kgiakala koh- Ij E 2 kiipsetusplaat
Taitke kala vdiga ning kasuta oma lemmikvirtse ja -lrte.
P12 Kalafilee . B 2; vormiroog traatrestil
kook -
P13 Juustukoo El 1; @ 26 cm lahtikaiv metallvorm traatrestil
P14 Ounakook . El 1; koogivorm traatrestil
P15 Sokolaadimuffinid ) El 3; muffinialus kiipsetusplaadil
P16 Patsikook . El 2; leivapann traatrestil
P17 Kiipsetatud kartulid 1kg B 2; kiipsetusplaat o A
Pange terved koorimata kartulid kiipsetusplaadile.
P18 Kroketid, kiilmutatud 0.5 kg El 3; kiipsetusplaat
Kartulipallikesed, 0.75 kg o
P19 kiilmutatud E 3; kiipsetusplaat
Liha/(koogivilja) la- 1-1.5kg . . .
P20 sanje kuivade pasta- El 1; vormiroog traatrestil
lehtedega
P21 kK:r:Llrig?rataan (toored 1-1.5kg = 1; vormiroog traatrestil
P22 Vdrske pitsa, Shuke - El 1; kiipsetuspaberiga vooderdatud kilipsetusplaat
P23 Varske pitsa, paks - El 1; kiipsetuspaberiga vooderdatud kilipsetusplaat
P24 Quiche . B 1; kiipsetusvorm traatrestil
P25 Baguette/ciabatta/sai 0.8kg B 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud kiipsetusplaat

Saia kiipsetamiseks on vaja rohkem aega.
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8. KELLA FUNKTSIOONID
8.1 Kella funktsioonid

Kella funktsioon

Kasutamine

Q

Kui taimer jduab nulli, kélab signaal.

Minutilugeja
Kui taimer jéuab nulli, kblab signaal ja kiipsetusreziim I6petab t66.
STOP
Kiipsetusaeg
@ Algusaja ja/voi klipsetusaja I6pu edasillikkamiseks.
Viivitusaeg
@ Maksimumaeg on 23 h 59 min. See funktsioon ei mdjuta ahju t66d.
Uptimer Uptimer sisse ja vélja lulitamiseks valige: Meniit, Seaded.

8.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seadistada: Kellaaeg

1. samm 2. samm 3. samm
B\ |
( ( \ _‘ﬂ’_
Kellaaja muutmiseks sisenege meniusse ja valige .
Stted, Kellaaeg. Seadke kell. Vajutage: OK.

Kuidas seadistada: Minutilugeja

Vajutage: @

2. samm 3. samm

Naidikul kuvatak-

se: ( \ YE
0:00 J @
Q

SeadkeMinutilugeja Vajutage: OK.

@ Taimer alustab kohe péérdloendust.
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Kuidas seadistada: Kiipsetusaeg

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
O S Naidikul kuvatak- {ON e
4 se: 4
0:00
Valige kilpsetusrezim  ajutage korduvalt: sor Seadke kilpsetus-
ja seadke tempera- @ ae Vajutage: OK.
tuur. . 9

@ Taimer alustab kohe p&édrdloendust.

Kuidas seadistada: Viivitusaeg

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm 6. samm
\ M Ekraanil e
@ () Nggg;;gu- o)
kellaaeg e
STOPP

k§eadtke Vajutage kor- START Seadke al-  Vajutage: Seadke Vajutage:

Upsetus- <

rgziim_ duvalt: @ gusaeg. OK. 16ppaeg. OK

@ Taimer alustab kindlal algusajal podrdloendust.

9. TARVIKUTE KASUTAMINE

libisemisvastast abindud. Kérged servad
/\ HOIATUS! aitavad ara hoida ahjunoude restilt
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke. mahalibisemist.

9.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv salk suurendab
turvalisust. Salgud kujutavad endast ka
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Traatrest:
Lukake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele ja jalgige, et
restikumerused oleksid allpool.

Siigav pann:
Lukake ahjurest riiuliraami juhtsoonte vahele.

10. LISAFUNKTSIOONID
10.1 Lukk

See funktsioon hoiab dra seadmefunktsiooni tahtmatu muutmise.

Lulitage see sisse, kui seade to6tab — seatud kiipsetamine jatkub, juhtpaneel on lukustatud.
Lulitage see sisse, kui seade on véljas — seda ei saa sisse lilitada, juhtpaneel on lukustatud.

e El — funktsiooni sisse lilitamiseks va- B — funktsiooni valja ltlitamiseks va-

jutage ja hoidke.
Kostab signaal.

jutage ja hoidke.

@ 3x E'I — vilgub, kui lukustus on sisse lulitatud.

10.2 Automaatne valjaliilitus

Kui kuumutusfunktsioon on aktiivne ja
seadeid ei muudeta, lUlitub seade ohutuse
huvides teatud aja mé6dudes automaatselt

valja.

C) O (n)

(°C) O (n)

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 3

30-115 12.5
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siis maarake toiduvalmistusaja kestus. Vt
jaotist "Kella funktsioonid".

Automaatne valjalilitus ei td6ta
funktsioonidega: Sisevalgustus, Viivitusaeg.

10.3 Jahutusventilaator

Seadme t60 ajal lUlitub jahutusventilaator
automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad

11. VIHJEID JA NAPUNAITEID

11.1 Soovitused
soogivalmistamiseks

Tabelites esitatud temperatuurid ja
klipsetusajad on ainult soovituslikud. Need
soOltuvad retseptist ning kasutatava tooraine
kvaliteedist ja kogusest.

Teie seade voib kiipsetada voi rostida
teistmoodi, kui teie eelmine seade. Alltoodud
tabelitest leiate igat tlilpi toitude temperatuuri
ja valmistamisaja soovitatavad satted ja
asukohad plaatidel.

Kui te ei leia mone retsepti jaoks tapseid
seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

Tabelites kasutatud siimbolid:

] Toiduaine tlup

jahedana. Kui lulitate seadme valja, siis
jatkab jahutusventilaator to6tamist kuni
seadme mahajahtumiseni.

E‘ Riiuli asend

@ Kipsetusaeg (min)

11.2 Niiske kiipsetus p66rddohuga —
soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava
pinnaga kdogindusid ja mahuteid. Neil on
parem soojuse neeldumine kui heledat varvi
ja peegeldavatel koogindudel.

« Pitsaplaat - tume, mittepeegeldav,
1abim&6t 28cm

« Kiipsetusvorm - tume, mittepeegeldav,
1abim&6t 26cm

= * Portsjonivormid - keraamilised, 1abimdot
— - 8cm, kdrgus 5 cm
KipsetusreZiim «  Pirukavorm - tume, mittepeegeldav,
1abimdot 28cm
°C Temperatuur
_ _ 11.3 Niiske kiipsetus p66rdohuga
— Lisatarvik ) ) ) )
o Parimate tulemuste saamiseks jargige
alltoodud tabelis olevaid soovitusi.
— o,

.Y = C = @
Magusad rullid, 12 kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 35-40
tukki
Rullid, 9 tikki kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 35-40
Pitsa, kilmutatud, traatrest 220 2 35-40
0,35 kg
Rullbiskviit kUpsetusplaat voi rasvapann 170 2 30-40
Sokolaadikook kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 30-40
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pa— o,
L, = C = O
Suflee, 6 tikki keraamilised ahjuvormid traa- 200 3 30-40
trestil
Biskviittaignast pohi pirukavorm traatrestil 170 2 20-30
Victoria voileib ahjuvorm ahjurestil 170 2 35-45
PoSeeritud kala, 0,3 kiipsetusplaat voi rasvapann 180 3 35-45
kg
Terve kala, 0,2 kg kipsetusplaat voi rasvapann 180 3 35-45
Kalafilee, 0,3 kg pitsaplaat traatrestil 180 3 35-45
Poseeritud liha, 0,25  klpsetusplaat vdi rasvapann 200 3 40 - 50
kg
Saslokk, 0,5 kg kiipsetusplaat voi rasvapann 200 3 25-35
Kipsised, 16 tukki kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
Makroonid, 20 tukki kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 40 - 45
Muffinid, 12 tikki kipsetusplaat voi rasvapann 170 2 30-40
Soolased kondiitritoo-  kiipsetusplaat voi rasvapann 170 2 35-45
ted, 16 tlkki
Muretaignakiipsised,  kipsetusplaat voi rasvapann 150 2 40 - 50
20 tukki
Koogikesed, 8 tukki kipsetusplaat voi rasvapann 170 2 20-30
Kdogiviljad, poseeri- kiipsetusplaat voi rasvapann 180 3 35-40
tud, 0,4 kg
Vegan-omlett pitsaplaat traatrestil 200 3 30-45
Vahemereparased kUpsetusplaat voi rasvapann 180 4 35-40
kodgiviljad, 0,7 kg
11.4 Kiipsetustabelid
testimisasutustele
Teave katseasutustele
Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.
= — O,
vN = = C O
Viikesed koogid,  Ulemine + alumine Kipsetusplaat 3 150 25-35
16 tk plaadil kuumutus
Vaikesed koogid, = P66rddhk Kipsetusplaat 3 150 20-30
16 tk plaadil 1)
Vaikesed koogid, = P&6rddhk Kipsetusplaat 1ja3 150 20-30

16 tk plaadil
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=) — o,

&L, = = C O
Ounakook, 2 vor-  Ulemine + alumine Traatrest 2 170 80 - 100
mis @ 20 cm kuumutus
Ounakook, 2 vor-  Po6rddhk Traatrest 2 160 70 -90
mis @ 20 cm
Tordipohi, 26 cm Ulemine + alumine Traatrest 2 160 30-40
koogivormis 1) kuumutus
Tordipdhi, 26 cm P66rdohk Traatrest 2 160 30-40
koogivormis 1)

Tordipdhi, 26 cm P&6rddhk Traatrest 1ja3 160 25-40
koogivormis 1)

Liivakupsised Ulemine + alumine Kipsetusplaat 3 150 20-30

kuumutus

Liivakupsised P&6rddhk Kipsetusplaat 2 150 20-30
Liivakupsised P&6rddhk Kipsetusplaat 1ja3 150 156-25
Réstleib/-sai 2) Grill Traatrest 3 max 5-7
Veiselihaburger, 6 Girill Traatrest ja rasva- 3 max 15-30

tiikki, 0,6 kg1)3)

pann

1) Eelkuumutage ahju 10 min.
2) Eelkuumutage ahju kuni seatud temperatuur saavutamiseni.
3) Pange ahjurest kolmandale ahjutasandile ja rasvapann teisele tasandile. Keerake toitu poole klipsetusaja mo6-

dumisel.

12. PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!

Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

12.1 Markused puhastamise kohta

<

Puhastusvahen-
did

Puhastage seadme esikdilge ainult mikrokiudlapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuva-

hendiga.

Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.

Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.

EESTI
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¢_ Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujaakide kogunemine voib kaasa tuua siit-
— timise.

D Niiskus voib kondenseeruda seadmesse voi selle klaaspaneelidele. Kondenseerumise va-

hendamiseks laske seadmel enne kiipsetamist 10 minutit téétada. Arge jatke toitu seadmes-
Igapdevane kasu- S€ kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast kasutamist seadme sisemus ainult mi-
tamine krokiudlapiga.

by Pérast igat kasutuskorda puhastage koik ahju tarvikud ja laske neil kuivada. Kasutage ainult
<+, mikrokiudlappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvikuid ndudepesumasi-

W nas.

Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi v&i teravate

Lisatarvikud esemetega.

12.2 Kuidas eemaldada: restitoed

Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. samm Lulitage ahi véalja ja oodake, kuni see

on jahtunud.
2. samm Tdmmake ahjuriiuli tugede esiosa

killgseina kiiljest lahti. (¢} 2"2
3. samm Tdmmake ahjuresti toe tagaosa kuilg- 1

seina kiiljest lahti ja eemaldage.

) J 9 \_ J

4. samm Asetage ahjuresti toed tagasi vastupi- H

dises jarjekorras.

12.3 Kuidas kasutada:
Piiroliiispuhastamine

Puhastage ahi, kasutades
Pdrolutspuhastamine.

/\ HOIATUS!

/\ ETTEVAATUST!

Kui samasse kapiossa on paigaldatud ka
teisi seadmeid, @rge kasutage neid selle
funktsiooniga samal ajal. See voib ahju
kahjustada.

Eksisteerib pdletusoht.

Enne Piiroliiiispuhastamine:

Puhastage ahjupdhja ja sisemist ukse-
klaasi sooja vee, pehmetoimelise ndu-
depesuvahendi ja pehme lapiga.

Lulitage ahi vélja ja oodake, ku- Eemaldage koik tarvikud.

ni see on jahtunud.

Piiroliilispuhastamine

1. samm Sisenege menlisse: Puhastamine rrrr/
Funktsioon Kestus
C1 - Kerge puhastamine 2h
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Piiroliilispuhastamine

OK_ vajutage, et alustada puhastamist.

Parast puhastamist keerake kipsetusreziimide nupp véljas-asendisse.

@Kui puhastamine algab, on ahjuuks lukustatud ja tuli on kustunud.Kuni ukse avanemiseni kuvatakse ekraanil:

B.

Kui puhastamine I16peb:

Lulitage ahi valja ja oodake, kuni Puhastage ahju sisemust pehme la- Eemaldage jaagid ahju pdhjast.
see on jahtunud. piga.

12.4 Puhastamise meeldetuletus

Ahi tuletab teile meelde, millal seda tuleb piiroliiitilise funktsiooniga puhastada:

m/ ilqub ek il 5 sekundit parast iga toiduvalmist Meeldetuletuse valja lulitamiseks sisenege Menli ja
viigub ekraanil 5 sekundit parast iga tolduvaimista- valige Seaded, Puhastamise meeldetuletus.

misseanssi.

12.5 Kuidas eemaldada ja paigaldada: uks

Ahjuuksel on neli klaaspaneeli. Puhastamiseks saate ukse ja seesmised klaaspaneelid
eemaldada. Enne klaaspaneelide eemaldamist lugege tahelepanelikult 1abi terve peatiikk
"Ukse eemaldamine ja paigaldamine".

/\ ETTEVAATUST!
Arge kasutage ahju iima klaaspaneelideta.

1. samm Avage uks taielikult ja hoidke mélemast uk-
sehingest kinni. ~

2. samm Tostke ja tdommake sulguritest, kuni need
lahti klépsatavad.
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3. samm Sulgege ahjuuks poole peale esimeses ava-
tud asendis. Seejarel tdstke ja tdmmake ust,
et see oma kohalt eemaldada.

4. samm Asetage uks kindlale pinnale pehmele riidele
ja Vabastage lukususteem, et klaaspaneelid
eemaldada.

5. samm Keerake fiksaatoreid 90° vorra ja votke need
pesadest vélja.

6. samm Esiteks tostke ettevaatlikult ja seejarel ee-
maldage Ukshaaval klaaspaneelid. Alustage
Glemisest paneelist.

7. samm Puhastage klaaspaneele seebi ja veega. Kuivatage klaaspaneele ettevaatlikult. Arge peske klaas-
paneele ndudepesumasinas.

8. samm Pérast puhastamist paigutage klaaspaneel ja ahjuuks tagasi oma kohale.

Kui uks on Gigesti paigaldatud, kuulete sulgurite kinnitamisel klépsatust.
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Veenduge, et asetate klaaspaneelid (A, B ja C) tagasi
diges jarjekorras. Otsige klaaspaneeli pinnalt Gles A
sumbol vai kiri; iga klaaspaneel on erinev, et teha lah-
tivdtmine ja tagasipanek kergemaks.

Ukseliistu 6igel paigaldamisel kostab kldps.
Veenduge, et kesmised klaaspaneelid on paigaldatud
oma kohale digesti.

o]

12.6 Kuidas asendada: lamp

/\ HOIATUS!

Elektrilodgi oht!
Lamp voib olla kuum.

Enne lambi vahetamist:

1. samm 2. samm 3. samm

Lilitage ahi valja. Oodake, kuni ahi Eemaldage ahi vooluvérgust. Pange ahju pdhjale riie.

on jahtunud.

Tagumine lamp

1. samm Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.

2. samm Puhastage klaaskate.

3. samm Asendage lambipirn sobiva 300 °C taluva kuumakindla pirniga.
4. samm Paigaldage klaaskate.

13. VEAOTSING

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.
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13.1 Mida teha, kui...
Tabelis loetlemata variantide puhul pé6érduge volitatud teeninduskeskuse poole.

Seade ei liilitu sisse voi ei kuumene

Probleem Kontrollige, kas:

Ei saa seadet kaivitada voi kasutada. Seade on elektrivorku digesti Ghendatud.
Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene. Valjalllitusautomaatika on deaktiveeritud.
Seade on sisse lilitatud, kuid ei soojene. Seadme uks on suletud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene. Kaitse ei ole vallandunud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene. Lukk on valjas.

Komponendid

Probleem Kontrollige, kas:

Lamp on valja lilitatud. Niiske klipsetus p66rdéhuga — on sisse lulitatud.
Lamp ei toota. Lamp on labi pélenud.

Veakoodid

Ekraanil kuvatakse... Kontrollige, kas:

Err C3 Seadme uks on suletud vai ukselukk ei ole katki.
Err F102 Seadme uks on suletud.

Err F102 Ukselukk ei ole katki.

0:00 Toimus elektrikatkestus. Seadke kellaaeg.

Kui ekraanil kuvatakse veakood, mida tabelis ei leidu, lllitage kaitse valja ja sisse, et seade taaskaivitada. Kui
veakood ilmub uuesti, pé6érduge volitatud teeninduskeskuse poole.

13.2 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust Sl bk s s

leida, siis v6tke Uhendust edasimiija voi Mudel (MOD.) e

teeninduskeskusega.
Tootenumber (PNC) s

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate

andmesildilt. Andmesildi leiate seadme Seerianumber (S.N.)

sisepinna esiraamilt. Arge andmesilti seadme
sisemusest eemaldage.
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14. ENERGIATOHUSUS

14.1 Tooteteave ja tooteteabe leht vastavalt EL-i 6kodisaini ja

energiamargistuse eeskirjadele

Tarnija nimi Electrolux

. KOFDP46BK 944068370
Mudeli tunnus KOFDP46BX 944068322
Energiatdhususe indeks 81.7
Energiatéhususe klass A+

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim

0.94 kWh/tslikkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga reziim

0.67 kWh/tsuikkel

Kambrite arv 1
Soojusallikas Elekter
Helitugevus 651
Ahju titp Integreeritud ahi
KOFDP46BK 33.3kg
Mass
KOFDP46BX 34.9 kg

IEC/EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Pliidid, ahjud,

auruahjud ja grillid — Efektiivsuse md6tmise meetodid.

14.2 Tooteteave energiatarbimise ja kohaldatava vahese energiatarbega
reziimini joudmiseks kuluva maksimaalse aja kohta

OotereZiimis tarbitav vdimsus

0.8W

Maksimaalne aeg, mis kulub seadmel automaatselt kohaldatavale véikese energiatarbega reziimini

joudmiseks

20 min

14.3 Energia kokkuhoiu néuanded

Jargmised nduanded aitavad teil seadme
kasutamisel energiat saasta.

Veenduge, et seadme té6tamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge

kipsetamise ajal seadme ust liiga tihti avage.

Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energiasaastmise parandamiseks kasutage
metallist kdogindusid ja tumedaid,
mittepeegelduvaid kipsetusvorme ja
anumaid.

Arge kuumutage seadet enne
toiduvalmistamist, valja arvatud juhul, kui see
on spetsiaalselt soovitatav.

Kui valmistate jarjest mitu kiipsetist, putidke
need ahju panna véimalikult lihikeste
vahedega.

Kiipsetamine p66rdohuga
Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
pdordohuga kipsetusreziime.

Jaakkuumus

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne

kipsetusaja I6ppu seadme temperatuuri.
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Seadme sees oleva jadkkuumuse abil
kipsemine jatkub.

Muude roogade soojashoidmiseks voi
kuumutamiseks kasutage jadkkuumust.

Ahju véljaltlitamisel kuvatakse ekraanil
jaakkuumuse nait.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim véimalik
temperatuur. Ekraanile ilmub jadkkuumuse
indikaator voi temperatuurinait.

15. MENUU STRUKTUUR
15.1 Meniiii

Kupsetamine valjaliilitatud valgustiga
Lilitage kupsetamise ajaks valgusti valja.
Pange see polema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus p66rdéhuga
Funktsioon, mis saastab kiipsetamise ajal
energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel lulitub lamp
automaatselt 30 sekundi parast valja. Lambi
voib soovi korral sisse lulitada, kuid see
vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm
N
( \ ( B\ ( B\ N ( B\
S N \
—_ Valige funktsioon Reguleerige vaartust
— -—valige, etsi- Menuu struktuurist ja Valige séte. OK _ stte kinnita- ja vajutage nuppu

sestada Men(id. vajutage OK.

miseks vajutage. OK

Keerake kilipsetusfunktsioonide nupp valjas-asendisse, et valjuda Menud.

Meniii struktuur

Juhendatud kupsetamine ‘/3 Puhastamine mr/ Seaded @}
Seaded

01 Kellaaeg Muuda 02 Ekraani heledus 1-5

03 Nuputoonid 1 - Piiks 04 Helitugevus 1-4
2 - Kléps
3 - Heli valjas

05 Uptimer Sisse/vélja 06 Sisevalgustus Sisse/vélja

07 Kiirkuumutus Sisse/vélja 08 Puhastamise meeldetule- Sisse/valja

tus

09 Demoreziim Aktiveerimis- 10 Tarkvaraversioon Kontrollida
kood: 2468

11 Taasta tehaseseaded Jah/ei
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16. JAATMEKAITLUS

Sumboliga C) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake siimboliga E tahistatud

seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
pdorduge abi saamiseks kohalikku

omavalitsusse.

EESTI
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Bienvenue chez Electrolux ! Nous vous remercions d’avoir choisi
I’'un de nos appareils.

le service et les réparations :

@ Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur
www.electrolux.com/support

Sous réserve de modifications.
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1. /A INFORMATION SUR LA SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu sur et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
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surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s'ils
comprennent les risques encourus. Les enfants de moins
de 8 ans et les personnes ayant un handicap trés important
et complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, a
moins d'étre surveillés en permanence.

Veillez a ce que les enfants n’utilisent pas .

Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et

jetez-les convenablement.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles

deviennent chauds pendant l'utilisation. Tenez les enfants
et les animaux éloignés de I'appareil lorsqu’il est en cours
d’utilisation et de refroidissement.

Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,

nous vous recommandons de l'activer.

Le nettoyage et I'entretien par l'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

Cet appareil est exclusivement destiné a un usage
culinaire.

Cet appareil est concu pour un usage domestique unique,
dans un environnement intérieur.

Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les
chambres d’hétel, les chambres d’hétes, les maisons
d’hétes de ferme et d’autres hébergements similaires
lorsque cette utilisation ne dépasse pas le niveau (moyen)
de l'utilisation domestique.

Cet appareil doit étre installé et le cable remplacé
uniquement par un professionnel qualifié.

N'utilisez pas I'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.

Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique avant
toute opération d'entretien.

Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son service aprés-vente agréé ou
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toute personne disposant de qualifications similaires afin
d'éviter tout danger électrique.

AVERTISSEMENT : Assurez-vous que l'appareil est éteint
avant de remplacer I'ampoule pour éviter tout risque
d'électrocution.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Des précautions

doivent étre prises pour éviter de toucher les éléments
chauffants ou la surface de la cavité de I'appareil.

Utilisez toujours des gants de cuisine pour retirer ou insérer
des accessoires ou des plats allant au four.

Pour retirer les supports de grille, tirez d'abord I'avant du
support de grille, puis 'arriere a distance des parois
latérales. Installez les supports de grille dans l'ordre

inverse.

N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer l'appareil.
N'utilisez pas de produits abrasifs ni de racloirs pointus en
métal pour nettoyer la porte en verre car ils peuvent rayer la
surface, ce qui peut briser le verre.

Avant le nettoyage par pyrolyse, retirez tous les
accessoires et les dépots/déversements excessifs de la

cavité de I'appareil.

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

/\ AVERTISSEMENT!

L’appareil doit étre installé uniquement
par un professionnel qualifié.

Retirez l'intégralité de I'emballage.
N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommagé.

Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec l'appareil.
Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez l'appareil car il est lourd. Utilisez
toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées.

Ne tirez jamais l'appareil par la poignée.
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Installez I'appareil dans un lieu sar et
adapté répondant aux exigences
d'installation.

Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

Avant de monter l'appareil, vérifiez si la
porte de I'appareil s'ouvre sans retenue.
L’appareil est équipé d’'un systeme de
refroidissement électrique. Il doit étre
utilisé avec I'alimentation électrique.

Hauteur minimale du meu-
ble (Hauteur minimale du
meuble sous le plan de tra-
vail)

590 (600) mm




Largeur du meuble 560 mm
Profondeur du meuble 550 (550) mm
Hauteur de I'avant de I'ap- 598 mm
pareil

Hauteur de I'arriere de I'ap- 579 mm
pareil

Largeur de I'avant de I'ap- 594 mm
pareil

Largeur de l'arriére de I'ap- 558 mm
pareil

Profondeur de I'appareil 561 mm
Profondeur d’encastrement 540 mm
de l'appareil

Profondeur avec porte ou- 1007 mm
verte

Dimensions minimales de 560x20 mm

I'ouverture de ventilation.
Ouverture placée sur la
partie inférieure de la face
arriere

Longueur du cable d’ali- 1100 mm
mentation secteur. Le cable

est placé dans le coin droit

de la face arriere

Vis de montage 4x25 mm

2.2 Branchement électrique

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.

Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié.

L’appareil doit étre relié a la terre.
Assurez-vous que les parameétres figurant
sur la plaque signalétique correspondent
aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.

Utilisez toujours une prise de courant de
sécurité correctement installée.

N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
de rallonges.

Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur ni le cable d'alimentation. Le
remplacement du cable d’alimentation de
I'appareil doit étre effectué par notre
service aprés-vente agréé.

* Ne laissez pas les cables d'alimentation
entrer en contact ou s'approcher de la
porte de I'appareil ou de la niche
d'encastrement sous l'appareil,
particulierement lorsqu'il est en marche ou
que la porte est chaude.

« La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.

* Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de l'installation.
Assurez-vous que la prise secteur est
accessible aprés l'installation.

« Sila prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.

* Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher I'appareil. Tirez toujours sur la
fiche de la prise secteur.

« Nutilisez que des systémes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.

« L'installation électrique doit comporter un
dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous
les poles. Le dispositif d'isolement doit
avoir une largeur d'ouverture de contact
de 3 mm minimum.

« Fermez bien la porte de I'appareil avant de
brancher la fiche a la prise secteur.

» Cet appareil est fourni avec une fiche
électrique et un cable d’alimentation.

Types de cables compatibles pour l'instal-
lation ou le remplacement pour I’Europe :

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pour la section du cable, consultez la
puissance totale sur la plaque signalétique.
Vous pouvez également consulter le tableau :

Puissance totale (W) Section du cable

(mm?)
maximum 1 380 3x0.75
maximum 2 300 3x1
maximum 3 680 3x1.5
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Le fil de terre (cable vert/jaune) doit étre de
2 cm plus long que les cables de phase
marron et neutre bleu

2.3 Utilisation

/N\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, de brllures,

d'électrocution ou d'explosion.

Ne modifiez pas les spécifications de cet
appareil.

Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

Eteignez I'appareil aprés chaque
utilisation.

Soyez prudent lors de I'ouverture de la
porte de l'appareil lorsque celui-ci
fonctionne. De I'air chaud peut se
dégager.

N'utilisez pas l'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de l'eau.
N'exercez pas de pression sur la porte
ouverte.

N'utilisez pas I'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.
Ouvrez la porte de I'appareil avec
précaution. L'utilisation d'ingrédients avec
de Il'alcool peut provoquer un mélange
d'alcool et d'air.

Ne laissez pas des étincelles ou des
flammes nues entrer en contact avec
I'appareil lorsque vous ouvrez la porte.
Utilisez toujours du verre et des bocaux
approuvés a des fins de conservation.
Ne placez pas de produits inflammables
ou d’éléments imbibés de produits
inflammables a I'intérieur, a proximité ou
au-dessus de l'appareil.

— ne versez pas d'eau directement dans
I'appareil chaud.

— ne conservez pas de plats et de
nourriture humides dans l'appareil
apres avoir terminé la cuisson.

— Installez ou retirez les accessoires
avec précautions.

» La décoloration de I'émail ou de I'acier
inoxydable est sans effet sur les
performances de l'appareil.

» Utilisez un plat a rétir pour des gateaux
moelleux. Les jus de fruits provoquent des
taches qui peuvent étre permanentes.

» Cuisinez toujours avec la porte de
I'appareil fermée.

» Sil'appareil est installé derriére la paroi
d’'un meuble (par ex. une porte), veuillez a
ce que la porte ne soit jamais fermée
lorsque I'appareil fonctionne. La chaleur et
I’humidité peuvent s’accumuler derriére la
porte fermée du meuble et provoquer
d’'importants dégats sur I'appareil, votre
logement ou le sol. Ne fermez pas la paroi
du meuble tant que I'appareil n’a pas
refroidi completement.

2.4 Entretien et Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessure, d'incendie ou de

dommages a l'appareil.

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de dommages a l'appareil.

Pour éviter tout endommagement ou
décoloration de I'émail :

— ne posez pas de plats allant au four ou
d'autres objets directement dans le
fond de I'appareil.

— ne placez jamais de feuilles
d'aluminium directement sur le fond de
la cavité de I'appareil.
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« Avant toute opération d’entretien,
désactivez I'appareil et débranchez la
fiche secteur.

» Veérifiez que I'appareil est froid. Les
panneaux de verre risquent de se briser.

* Remplacez immédiatement les vitres de la
porte si elles sont endommagées.
Contactez le service apres-vente agréé.

» Soyez prudent lorsque vous retirez la
porte de I'appareil. La porte est lourde !

* Nettoyez régulierement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.

» Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux et
humide. Utilisez uniquement des produits
de lavage neutres. N'utilisez pas de
produits abrasifs, de tampons a récurer,
de solvants ou d’objets métalliques.

« Sivous utilisez un spray pour four, suivez
les consignes de sécurité figurant sur son
emballage.




2.5 Nettoyage par pyrolyse

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, d'incendie,
d'émissions chimiques (fumées) en mode

pyrolyse.

» Avant d'effectuer un nettoyage par
pyrolyse et un préchauffage initial, retirez
de la cavité du four :

— tout résidu alimentaire excessif,
déversement et dépot d'huile ou de
graisse.

— tous les objets amovibles (y compris
les grilles, les rails latéraux, etc.,
fournis avec I'appareil), en particulier
les casseroles, poéles, plateaux,
ustensiles anti-adhésifs, etc.

» Lisez attentivement toutes les instructions
relatives au nettoyage par pyrolyse.

» Tenez les jeunes enfants éloignés de
I'appareil lorsque le nettoyage par
pyrolyse est en cours. L’appareil devient
trés chaud et de 'air chaud est libéré des
orifices d’aération avant.

» Le nettoyage par pyrolyse est un
fonctionnement a haute température qui
peut dégager de la fumée provenant des
résidus de cuisson et des matériaux de
construction. Par conséquent, il est
recommandé aux consommateurs de :

— veillez a assurer une bonne ventilation
pendant et apres le nettoyage par
pyrolyse.

— veillez a assurer une bonne ventilation
pendant et apres le préchauffage
initial.

* Ne renversez pas ou n'appliquez pas
d’eau sur la porte du four pendant et apres
le nettoyage par pyrolyse pour éviter
d’endommager les panneaux de verre.

» Les fumées dégagées par les fours a
pyrolyse / les résidus de cuisson sont
décrites comme étant non nocives pour
les étres humains, y compris pour les
jeunes ou les personnes a la santé fragile.

* Maintenez les animaux domestiques a
I'écart de l'appareil pendant et aprés le
nettoyage par pyrolyse et le préchauffage
initial. Les petits animaux de compagnie
(en particulier les oiseaux et les reptiles)
peuvent étre trés sensibles aux

changements de température et aux
fumées émises.

« Les surfaces anti-adhésives des
casseroles, des poéles, des plaques, des
ustensiles, etc. peuvent étre
endommageées par le nettoyage par
pyrolyse a haute température et peuvent
également étre source de fumées
légérement nocives.

2.6 Eclairage interne

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d’électrocution.

« Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange
vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions
physiques extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la
température, les vibrations, I'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et
ne conviennent pas a I'éclairage des
pieces d’'un logement.

* Ce produit contient une source lumineuse
de classe d’efficacité énergétique G.

« Utilisez uniquement des ampoules ayant
les mémes spécifications.

2.7 Service

* Pour réparer l'appareil, contactez le
service aprés-vente agréé.

« Utilisez uniquement des pieces de
rechange d'origine.

2.8 Mise au rebut

/N\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d’asphyxie.

« Contactez votre service municipal pour
obtenir des informations sur la marche a
suivre pour mettre I'appareil au rebut.

* Débranchez I'appareil de I'alimentation
électrique.

¢ Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.
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3. INSTALLATION

3.1 Encastrement

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

(*mm)

(*mm)
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4. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

4.1 Vue d’ensemble

nE 8 o

5 o= 6
—n
4 ~—a
g z
1% g ,, g B
i —
@ — N1 H
N KI’) 4
e I 0

Bandeau de commande

Manette de sélection des modes de
cuisson

Affichage

5. BANDEAU DE COMMANDE

5.1 Manettes rétractables

Pour utiliser I'appareil, appuyez sur la
manette. La manette sort alors de son
logement.

5.2 Vue d'ensemble du bandeau de
commande

Sélectionnez un mode de cuisson pour
mettre en fonctionnement I'appareil. Tournez

Manette de commande (pour la
température)

Fentes d’aération du ventilateur de
refroidissement

Résistance

Eclairage

Chaleur tournante

Support de grille, amovible
Bac de la cavité

Niveaux de la grille

&

EERORE

4.2 Accessoires

* Grille métallique
Pour les plats de cuisson, les moules a
gateaux, les rotis.

* Plat a rétir
Pour cuire et rétir ou comme plat pour
récupérer la graisse.

la manette des modes de cuisson sur la
position Arrét pour éteindre I'appareil.

@ R))

ey ® OK

Minuteur Préchauffage rapide

Eclairage four

Confirmez la configu-

Verrouillage )
ration
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5.3 Affichage

Affichage avec les principales fonctions.

©BB-8H'HEEE,

QRO S o &

Voyants de I'affichage

Indicateurs de base

& ¥ wl & >»>

Touches Verrouil Cuisson assistée Nettoyage Configura- Préchauffage rapide
tions

Voyants du minuteur

Al S ®

Minuteur Fin de cuisson Départ différé Compteur

Barre de progression - de la température ou de
I'heure. La barre est entiérement rouge lorsque
I'appareil atteint la température réglée.

6. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

6.1 Nettoyage initial

Avant la premiére utilisation, nettoyez I’appareil a vide et réglez la durée :

<
[ o =4 N
j_ /2_; 00:00

Réglez I'heure. Appuyez sur la touche OK.

6.2 Préchauffage initial

Préchauffez le four a vide avant de I'utiliser
pour la premiére fois.

Etape 1 Retirez du four les accessoires et les supports de grille amovibles.
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E 2
tape Réglez la température maximale pour la fonction : Z]

Laissez le four fonctionner pendant 1 h.

Etape 3

Réglez la température maximale pour la fonction :
Laissez le four fonctionner pendant 15 min.

@ Une odeur et de la fumée peuvent s'échapper du four durant le préchauffage. Assurez-vous que la piéce est
ventilée.

7. UTILISATION QUOTIDIENNE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

7.1 Comment régler les Modes de cuisson

Etape 1 Tournez la manette des modes de cuisson et sélectionnez un mode de cuisson.

Etape 2 Tournez le bouton de commande pour régler la température.

>>
H appuyez et maintenez enfoncé pour activer la fonction : Préchauffage rapide. Elle est disponible pour certai-
nes fonctions du four.

7.2 Modes de cuisson

Mode de cuisson Application
Pour faire cuire sur 2 niveaux en méme temps et pour sécher des aliments. Réglez la
@ température entre 20 et 40 °C en dessous de la Chauffage Haut/Bas.

Chaleur tournante

— Pour cuire et rétir des aliments sur un seul niveau.

Chauffage Haut/Bas

v Pour rendre croustillants vos plats préparés, tels que frites, pommes quartiers et

% nems.

Plats Surgelés

Pour cuire des pizzas. Pour faire dorer de fagon intensive et obtenir un dessous
@ croustillant.

Fonction Pizza

Pour cuire des gateaux a fond croustillant et pour stériliser des aliments.

Cuisson de sole

FRANCAIS 63



Mode de cuisson Application

Pour décongeler des aliments (fruits et Iégumes). Le temps de décongélation dépend
v de la quantité et de la grosseur des plats surgelés.
Décongélation
I Cette fonction est congue pour économiser de I'énergie en cours de cuisson. Lorsque
ii vous utilisez cette fonction, la température a l'intérieur de I'appareil peut différer de la
[ Yl température sélectionnée. La chaleur résiduelle est utilisée. La puissance peut étre
Chaleur Tournante Hu-  réduite. Pour plus d'informations, consultez la partie sur les remarques du chapitre
mide « Utilisation quotidienne ». Chaleur Tournante Humide.
v Pour faire griller des aliments peu épais et du pain.
Gril
vvv Pour rétir de gros morceaux de viande ou de volaille avec os sur un seul niveau. Pour
Y cuire des gratins et faire dorer.
Turbo gril
— Pour accéder au menu : Cuisson assistée, Nettoyage, Configurations.
Menu
7.3 Remarques sur : Chaleur Lorsque vous utilisez cette fonction,
Tournante Humide I'éclairage s'éteint automatiquement au bout

de 30 secondes.
Cette fonction était utilisée pour se conformer

3 la classe d'efficacité énergétique et aux Pour les instructions de cuisson, reportez-
exigences Ecodesign (selon les normes EU vous au chapitre « Conseils », Chaleur
65/2014 et EU 66/2014). Tests conformes Tournante Humide. Pour obtenir des
aux normes : IEC/EN 60350-1. recommandations générales sur les

o a , économies d'énergie, consultez le chapitre
La porte du four doit étre fermée pendant la « Efficacité énergétique, « Four - Economie
cuisson pour que la fonction ne soit pas d'énergie ».

interrompue et que le four fonctionne avec la
plus grande efficacité énergétique possible.

7.4 Comment régler : Cuisson assistée

Chaque plat apparaissant dans ce sous-menu a un mode de cuisson et une température
recommandés. Vous pouvez utiliser la fonction pour préparer un plat rapidement avec les
réglages par défaut. Vous pouvez également régler la durée et la température pendant la
cuisson.

Lorsque la fonction se termine, vérifiez si les aliments sont préts.

Pour certains plats, vous pouvez également réaliserla  +  Poids automatique
cuisson avec :

Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4
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«

40

©4‘

\/\é

N

O @

P1-P... oK

Accédez au menu. Sélectionnez Cuisson as-

sistée. Appuyez sur OK

Sélectionnez le plat. Ap-  Placez le plat dans le four.

puyez sur la touche OK Confirmez la configuration.

7.5 Menu : Cuisson assistée

Légende

Légende

Poids automatique disponible.

Préchauffez I'appareil avant de commen-
cer la cuisson.

E‘ Niveau de grille.

L’affichage indique P et un certain nombre
de plats que vous pouvez vérifier dans le
tableau.

Plat Poids Niveau/Accessoire
P1 Filet de boeuf rare
(cuisson lente)
pp Filetdeboeuf, moyen  05-15kg;5a IfI_E|g ; plat & rotir sur grille métallique
(cuisson lente) 6 cm d'épaisseur ~ Faire frire la viande pendant quelques minutes sur une
poéle chaude. Insérez-le dans I'appareil.
P3 Filet de beeuf, cuit
(cuisson lente)
éRF?;Lﬁ; veau (par ex. O'Sé,;biizié:rcm ﬂ El 2 ; plat a rétir sur grille métallique
P4 Faire frire la viande pendant quelques minutes sur une
poéle chaude. Insérez-le dans I'appareil.
Roti - coll 1.5-2k
P5 o:té::u;r:rc collet 5 g |j B 2 ; plat a rétir sur grille métallique
Retournez la viande a la moitié du temps de cuisson.
Filet de porc frais 61c;n1d‘5él;()21i;s§eatjr O El 2 ; plateau de cuisson
P6 Faire frire la viande pendant quelques minutes sur une
poéle chaude. Insérez-le dans I'appareil.
T 2 -3kg; cotes le-
ravers de porc .3 g; cotes © B 2; plat a rétir sur grille métallique
P7 vées crues, 2 a Aloutes du liuid ir le fond d lat
3 cm d'épaisseur joutez du liquide pour recouvrir le fond d’un plat.
Poulet entier 1-1.5kg; frais Ifl El 2 ; plat a rétir sur grille métallique
P8 Retournez le poulet a la moitié du temps de cuisson pour
faire dorer de maniére homogeéne.
Escal d let 180 - 200
pg -Scaiopedepoule 0 piéceg par E 2 ; plateau de cuisson
P10 Roti haché kg Ifl B 2; plateau de cuisson
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Plat

Poids

Niveau/Accessoire

Poisson entier, grillé

0.5 - 1 kg par pois-

Ifl B 2 ; plateau de cuisson

P11 son Remplissez le poisson avec du beurre et utilisez vos épi-
ces et herbes préférées.
p12 Filetde poisson . El 2; cocotte sur grille métallique
Gateau au fromage -
P13 9 E 1; @ moule a charniére de 26 cm sur grille métal-
lique
T - N . -
P14 Tarte aux pommes B 1 ; moule a tarte sur grille métallique
Muffi hocolat - N ) .
p15 Muflins au chocola E 3; plateau a muffin sur plaque de cuisson
tre-quart -
P16 Quatre-quarts E 2 ; moule quatre-quarts sur grille métallique
rommes de terre au kg E 2 ; plateau de cuisson
P17 four Placez les pommes de terre entiéres avec la peau sur un
plateau de cuisson.
P18 Croquettes surgelées 0.5 kg El 3: plateau de cuisson
P19 Pommes, surgelées 0.75 kg El 3 plateau de cuisson
Lasagnes a la vian- 1-1.5kg . . U
P20 delaux légumes avec IE‘ 1 ; cocotte sur grille métallique
feuilles de pates sé-
ches
Gratin de pommes de 1-1.5kg . . S
P21 terre (pommes de ter- E 1; cocotte sur grille métallique
re crues)
Pi fraiche, fi
p22 rizzalraiche, fine - B 1; plateau de cuisson recouvert de papier sulfurisé
Pizza fraiche, épais-
P23 se - E 1; plateau de cuisson recouvert de papier sulfurisé
ich _
P24 Quiche E 1 ; plat de cuisson sur grille métallique
B tte/Ciabatta/ 0.8 k .
P25 P:i?lugla?\c labatta 9 E 3 ; plateau de cuisson recouvert de papier sulfurisé

Prolonger le temps pour le pain blanc.

8. FONCTIONS DE L'HORLOGE

8.1 Fonctions de I’horloge

Fonctions de I’horloge

Application

Q

Minuteur

Lorsque le minuteur termine le décompte, le signal sonore retentit.
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Fonctions de I’horloge  Application

Lorsque le minuteur termine le décompte, le signal sonore retentit et le mode de
sTop cuisson s’arréte.
Heure de cuisson

@ Pour reporter le début et / ou la fin de la cuisson.
Départ différé
@ Le maximum est de 23 h 59 min. Cette fonction n’a aucun effet sur le fonctionne-
c " ment du four.
ompteur Pour activer et désactiver le Compteur, sélectionnez : Menu , Configurations.

8.2 Comment régler : Fonctions de I’horloge

Comment régler Heure actuelle

Etape 1 Etape 2 Etape 3

(o) N @

Pour maodifier I'heure actuelle, accédez au menu et

sélectionnez Configurations, Heure actuelle. Réglez 'horloge. Appuyez sur OK-

Comment régler Minuteur

Etape 1 Etape 2 Etape 3
e L’affichage indi- e
que : ( Q \
0:00
Appuyez sur : (\D Réglez la Minuteur Appuyez sur OK

@ Le minuteur commence son décompte immédiatement.

Comment régler Heure de cuisson

Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4

(V {I’i—j L’affic(;?eg? indi- ( \ R
0:00
A C\[ j

STOP

Choisissez le mode de  Appuyez a plusieurs
cuisson et réglez la ]
température. reprises : .

Réglez le temps de
cuisson. Appuyez sur OK.

@ Le minuteur commence son décompte immédiatement.
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Comment régler Départ différée

Etape 1 Etape 2 Etape 3
(' ‘ o L'affichage (
4 indique :
I'heure ac-
tuelle
Sélection-  Appuyez & MCA/REE;? Réglez
nezle mo- plusjeurs re- I'heure de
de de cuis- N dé
son. prises : epart.

Etape 4 Etape 5 Etape 6
1
L’affichage ( \ e
indique :
N
CJJ ARRE-
Appuyez sur TER I‘ﬁégles Appuyez
eure de
OK. fin. sur OK.

@ Le minuteur commence a compter a I'heure réglée.

9. UTILISATION DES ACCESSOIRES

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

9.1 Insertion des accessoires

Une petite indentation sur le dessus apporte
plus de sécurité. Les indentations sont

également des dispositifs anti-bascule. Le
rebord élevé de la grille empéche les
ustensiles de cuisine de glisser sur la grille.

Grille métallique:

Poussez la grille entre les barres de guidage des
supports de grille et assurez-vous que les pieds
sont orientés vers le bas.

Plat a rétir:
Poussez la plaque entre les rails du support de
grille.
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10. FONCTIONS SUPPLEMENTAIRES

10.1 Touches Verrouil

Cette fonction permet d’éviter une modification involontaire de la fonction de I'appareil.

Activez-la lorsque I'appareil est allumé - la cuisson réglée est maintenue, le bandeau de commande est verrouil-

lé.

Allumez-le lorsque I'appareil est éteint - il ne peut pas étre allumé, le bandeau de commande est verrouillé.

i

&

El - maintenez la touche enfoncée
pour activer la fonction.
Un signal sonore retentit.

B - maintenez la touche enfoncée
pour la désactiver.

@ 3x EII - clignote lorsque le verrouillage est activé.

10.2 Arrét automatique

Pour des raisons de sécurité, si le mode de
cuisson est actif et qu'aucun réglage n'est
modifié, I'appareil se met a l'arrét

automatiquement au bout d'un certain temps.

(°c) O (n)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 3

Si vous comptez exécuter un mode de
cuisson pendant une durée supérieure au

11. CONSEILS

11.1 Recommandations de cuisson

Les températures et temps de cuisson se
trouvant dans les tableaux ne sont indiqués
qu'a titre indicatif. Elles varient selon les
recettes, la qualité et la quantité des
ingrédients utilisés.

Votre appareil peut cuire ou rotir
différemment de votre appareil précédent.
Les conseils ci-dessous contiennent les
réglages de température, les temps de
cuisson et les positions de grilles

temps d’arrét automatique, réglez la durée de
cuisson. Reportez-vous au chapitre
« Fonctions de I'horloge ».

L'arrét automatique ne fonctionne pas avec
les fonctions : Eclairage four, Départ différe.

10.3 Ventilateur de refroidissement

Lorsque I'appareil fonctionne, le ventilateur
de refroidissement se met automatiquement
en marche pour refroidir les surfaces de
I'appareil. Si vous éteignez I'appareil, le
ventilateur de refroidissement peut continuer
a fonctionner jusqu'a ce que l'appareil
refroidisse.

recommandés pour des types de plats en
particulier.

Si vous ne trouvez pas les réglages
appropriés pour une recette spécifique,
cherchez-en une qui s'en rapproche.

Symboles utilisés dans les tableaux :

g Type d'aliment

= M isson
ode de cuisso
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* Plaque a pizza - sombre, non
réfléchissante, diametre 28cm

« Plat de cuisson - sombre, non
réfléchissant, diametre 26cm

* Ramequins - céramique, diametre 8cm,
hauteur 5 cm

* Moules a flan - foncé, non réfléchissant,
diamétre 28cm

°C Température

pa— Accessoire

B Niveau de la grille

@ Heure de cuisson (min)

11.3 Chaleur Tournante Humide
11.2 Chaleur Tournante Humide -

accessoires recommandés Pour de meilleurs résultats, suivez les

suggestions indiquées dans le tableau ci-

Utilisez les moules et récipients foncés et non
réfléchissants. lls offrent une meilleure
absorption de la chaleur que les plats
réfléchissants de couleur claire.

dessous.

— o,
&L, = C @

Petits pains sucrés, Plateau de cuisson ou plat a 180 35-40

12 morceaux rotir

Petits pains, 9 mor- Plateau de cuisson ou plat a 180 35-40

ceaux rotir

Pizza, surgelée, grille métallique 220 35-40

0,35 kg

Gateau Roulé Plateau de cuisson ou plat a 170 30-40
rotir

Brownie Plateau de cuisson ou plat a 180 30-40
rotir

Soufflé, 6 morceaux ramequins en céramique sur 200 30-40
une grille métallique

Fond de tarte en gé-  moule a tarte sur une grille 170 20-30

noise métallique

Gateau a étages Plat de cuisson sur la grille 170 35-45
métallique

Poisson poché, 0,3 kg Plateau de cuisson ou plat a 180 35-45
rotir

Poisson entier, 0,2 kg  Plateau de cuisson ou plat a 180 35-45
rotir

Filet de poisson, plaque a pizza sur la grille mé- 180 35-45

0,3 kg tallique

Viande pochée, Plateau de cuisson ou plat a 200 40 - 50

0,25 kg rotir

Chachlyk, 0,5 kg Plateau de cuisson ou plat a 200 25-35

rotir
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555
=

e

°’C

Cookies, 16 morceaux Plateau de cuisson ou plat a 180 2 20-30
rotir
Meringues, 20 mor- Plateau de cuisson ou plat a 180 2 40 - 45
ceaux rétir
Muffins, 12 morceaux Plateau de cuisson ou plat a 170 2 30-40
rotir
Petite patisserie sa- Plateau de cuisson ou plat a 170 2 35-45
lée, 16 morceaux rotir
Biscuits a pate sablée, Plateau de cuisson ou plat a 150 2 40 - 50
20 morceaux rotir
Tartelettes, 8 mor- Plateau de cuisson ou plat a 170 2 20-30
ceaux rotir
Légumes, pochés, Plateau de cuisson ou plat a 180 3 35-40
0,4 kg rétir
Omelette végétarien-  plaque a pizza sur la grille mé- 200 3 30-45
ne tallique
Légumes méditerra- Plateau de cuisson ou plat a 180 4 35-40
néens, 0,7 kg rotir
11.4 Tableaux de cuisson pour les
instituts de tests
Informations pour les organismes de controle
Tests conformément a la norme IEC 60350-1.
= — O,
viN = = C O
Petits gateaux, 16  Chauffage Haut/Bas Plateau de cuis- 3 150 25-35
par plaque son
Petits gateaux, 16  Chaleur tournante Plateau de cuis- 3 150 20-30
par plaque 1) son
Petits gateaux, 16  Chaleur tournante Plateau de cuis- 1et3 150 20-30
par plaque son
Tarte aux pom- Chauffage Haut/Bas Grille métallique 2 170 80 - 100
mes, 2 moules
@20 cm
Tarte aux pom- Chaleur tournante Grille métallique 2 160 70-90
mes, 2 moules
@20 cm
Génoise, moule a  Chauffage Haut/Bas Grille métallique 2 160 30-40

gateau @26 cm 1)
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SL = = °C @)

Génoise, moule a  Chaleur tournante Grille métallique 2 160 30-40
gateau @26 cm 1)

Génoise, moule a  Chaleur tournante Grille métallique 1et3 160 25-40
gateau @26 cm 1)

Sablé Chauffage Haut/Bas Plateau de cuis- 3 150 20-30
son

Sablé Chaleur tournante Plateau de cuis- 2 150 20-30
son

Sablé Chaleur tournante Plateau de cuis- 1et3 150 15-25
son

Pain grillé 2) Gril Grille métallique 3 max. 5-7

Steak haché de Gril Grille métallique 3 max. 15-30

beeuf, 6 piéces, et lechefrite

0,6 kg13)

1) préchauffez le four pendant 10 min.
2) Préchauffez le four jusqu’a ce que la température réglée soit atteinte.

3) Placez Ia grille métallique sur le troisiéme niveau et la léchefrite sur le deuxiéme niveau du four. Retournez les
aliments a la moitié du temps de cuisson.

12. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

/N\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

12.1 Remarques concernant le nettoyage

< Nettoyez I'avant de I'appareil uniqguement avec un chiffon en microfibre imbibé d’eau tiede et
d’un détergent doux.

Utilisez une solution de nettoyage pour nettoyer les surfaces métalliques.

Nettoyez les taches avec un détergent doux.

Agent nettoyant
¢_ Nettoyez la cavité apres chaque utilisation. L’accumulation de graisse ou d’autres résidus
[—] peut provoquer un incendie.
D De I'humidité peut se déposer dans I'enceinte de I'appareil ou sur les vitres de la porte. Pour
diminuer la condensation, laissez fonctionner I'appareil pendant 10 minutes avant la cuisson.

Utilisation quoti- Ne conservez pas les aliments dans I'appareil pendant plus de 20 minutes. Séchez la cavité
dienne uniguement avec un chiffon en microfibre apres chaque utilisation.
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by Nettoyez tous les accessoires aprés chaque utilisation et laissez-les sécher. Utilisez unique-
A4 ment un chiffon en microfibre avec de I'eau tiéde et un détergent doux. Ne lavez pas les ac-

W‘ cessoires au lave-vaisselle .

Ne nettoyez pas les accessoires anti-adhésifs avec un produit nettoyant abrasif ou des ob-

. jets tranchants.
Accessoires

12.2 Comment retirer : Supports de

grille
Retirez les supports de grille pour nettoyer le
four.
Etape 1 Mettez a I'arrét le four et attendez qu'il
soit froid.
Etape 2 Ecartez I'avant du support de grille de
la paroi latérale. ©
Etape 3 Ecartez I'arriére du support de grille 1
de la paroi latérale et retirez-le. \_
Etape 4 Installez les supports de grille dans !

I'ordre inverse.

12.3 Comment utiliser : Nettoyage
par pyrolyse /\ ATTENTION!

\ Si un autre appareil est installé dans le
Nettoyez le four a Nettoyage par pyrolyse. méme meuble, ne I'utilisez pas en méme

/\ AVERTISSEMENT! te:mps que cette fonction. Vous risqueriez
Ri de brl d’endommager le four.
isque de brdlure.

Avant la Nettoyage par pyrolyse :

Eteignez le four et attendez qu'il Retirez les accessoires . Nettoyez la sole du four et la vitre inter-
soit froid. ne de la porte avec de I'eau tiéde, un
chiffon doux et un détergent doux.

Nettoyage par pyrolyse

Etape 1 Ouvrez le menu : Nettoyage mr/
Option Durée
C1 - Nettoyage léger 2h

OK. appuyez pour démarrer le nettoyage.

Apres le nettoyage, tournez la manette des modes de cuisson sur la position Ar-
rét.
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Nettoyage par pyrolyse

@ Lorsque le nettoyage commence, la porte du four se verrouille et I'éclairage s’éteint. Jusqu’a ce que la porte

se déverrouille, I'affichage indique : El

Une fois le nettoyage terminé :

Eteignez le four et attendez qu'il  Nettoyez la cavité avec un chiffon  Retirez les résidus du fond de la cavité.
soit froid. doux.

12.4 Nettoyage consceillé

Le four vous rappelle lorsque le nettoyage par pyrolyse est terminé.

Pour désactiver le rappel, accédez au Menu et sélec-

rrrr/ clignote sur I'affichage pendant 5 secondes aprées tionnez Configurations, Nettoyage conseillé.

chaque session de cuisson.

12.5 Comment démonter et installer : Couvercle

La porte du four dispose de quatre panneaux de verre. Vous pouvez retirer la porte du four et
la vitre interne pour les nettoyer. Lisez toutes les instructions du chapitre « Retrait et
installation de la porte » avant de retirer les panneaux de verre.

/\ ATTENTION!
N'utilisez pas le four sans les panneaux de verre.

Etape 1 Ouvrez complétement la porte et saisissez
les 2 charniéres de porte.

Etape 2 Soulevez et tirez les loquets jusqu’a ce qu'ils
produisent un clic.
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Etape 3 Fermez la porte du four a mi-chemin de la
premiére position d’ouverture. Puis, soulevez
et tirez pour retirer la porte de son emplace-
ment.
Etape 4 Mettez la porte sur un chiffon doux sur une
surface stable et relachez le systeme de ver-
rouillage pour retirer les panneaux de verre.
Etape 5 Faites pivoter les fixations de 90° et retirez-
les de leurs logements.
Etape 6 Soulevez d’abord avec précaution, puis reti-
rez les panneaux de verre un par un. Com-
mencez par le panneau supérieur.
Etape 7 Nettoyez les vitres a I'eau savonneuse. Essuyez soigneusement les panneaux de verre. Ne passez
pas les panneaux en verre au lave-vaisselle.
Etape 8 Aprés le nettoyage, installez les panneaux de verre et la porte du four.

Si la porte est installée correctement, vous entendrez un clic lors de la fermeture des loquets.
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Veillez a replacer les panneaux de verre (A, B et C)
dans le bon ordre. Cherchez le symbole / I'impression A
se trouvant sur le c6té du panneau de verre. Tous les
panneaux ont un symbole différent pour faciliter le dé-
montage et le montage.

Lorsque le cadre de la porte est installé correctement,
il émet un clic.

Veillez a installer correctement le panneau de verre
central dans son logement.

o]

12.6 Comment remplacer : Eclairage

/\ AVERTISSEMENT!

Risque d'électrocution.
L'éclairage peut étre chaud.

Avant de remplacer I'éclairage :

Etape 1 Etape 2 Etape 3

Eteignez le four. Attendez que le  Débranchez le four de I'alimentation Placez un chiffon au fond de la cavi-

four ait refroidi. secteur. té.

Lampe arriére

Etape 1 Tournez le diffuseur en verre pour le retirer.

Etape 2 Nettoyez le diffuseur en verre.

Etape 3 Remplacez 'ampoule par une ampoule adéquate résistant a une température de 300 °C.
Etape 4 Installez le diffuseur en verre.
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13. DEPANNAGE

/N\ AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant

la sécurité.

13.1 Que faire si...

Dans tous les cas ne figurant pas dans ce tableau, veuillez contacter un service aprés-vente

agréé.

L’appareil ne s’allume pas ou ne chauffe pas

Probléme

Vérifiez si...

Vous ne pouvez ni activer ni faire fonctionner I'appareil.

L’appareil est correctement branché a I'électricité.

L’appareil ne chauffe pas.

L’arrét automatique est désactivé.

L’appareil ne chauffe pas.

La porte de I'appareil est fermée.

L’appareil ne chauffe pas.

Le fusible n'a pas disjoncté.

L’appareil ne chauffe pas.

Le verrouillage est désactivé.

Composants

Probléme

Vérifiez si...

L'éclairage est éteint.

La Chaleur Tournante Humide est activée.

L’éclairage ne fonctionne pas.

L’ampoule est grillée.

Codes d'erreur

L’affichage indique...

Vérifiez si...

Err C3 La porte de I'appareil est fermée ou le verrouillage de la
porte n'est pas cassé.

Err F102 La porte de I'appareil est fermée.

Err F102 Le verrouillage de la porte n’est pas cassé.

00:00 Une coupure de courant s’est produite. Réglez I'heure

actuelle.

Si I'affichage indique un code d’erreur qui ne figure pas dans ce tableau, désactivez et réenclenchez le fusible de
I’habitation pour redémarrer I'appareil. Si le code d’erreur réapparait, contactez un service aprés-vente agréé.

13.2 Données de maintenance

Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme, veuillez contacter votre revendeur
Ou un service aprés-vente agrée.

Les informations nécessaires au service
apres-vente figurent sur la plaque

signalétique. La plaque signalétique se trouve
sur le cadre avant de la cavité de |'appareil.
Ne retirez pas la plaque signalétique de la
cavité de l'appareil.
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Nous vous recommandons d’écrire les in-
formations ici :

Nous vous recommandons d’écrire les in-
formations ici :

Modele (Mod.)

Numéro de série (SN)

Référence produit (PNC)

14. RENDEMENT ENERGETIQUE

14.1 Fiche d'informations sur le produit et informations sur le produit
conformément aux réglementations européennes sur I'étiquetage

énergétique et I'écoconception

Nom du fournisseur Electrolux

Identification du modele KOFDP46BK 944068370
KOFDP46BX 944068322

Indice d’efficacité énergétique 81.7

Classe d’efficacité énergétique A+

Consommation d’énergie avec charge standard, en mode conven-
tionnel

0.94 kWh/cycle

Consommation d’énergie avec charge standard, en mode chaleur
tournante

0.67 kWh/cycle

Nombre de cavités

1

Source de chaleur

Electricité

Volume

651

Type de four

Four encastrable

Masse

KOFDP46BK 33.3 kg

KOFDP46BX 34.9 kg

IEC/EN 60350-1 - Appareils de cuisson domestiques électriques - Partie 1 : Cuisiniéres, fours, fours a vapeur et

grils : Méthodes de mesure des performances.

14.2 Informations produits pour la consommation d’énergie et le temps
maximum requis pour atteindre le mode basse consommation applicable

Consommation d’énergie en mode veille

0.8W

Temps maximum requis pour que I'équipement atteigne automatiquement le mode basse puissan-

ce applicable

20 min
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14.3 Conseils pour économiser
I’énergie
Les conseils ci-dessous vous aideront a

économiser de I'énergie lors de I'utilisation de
votre appareil.

Assurez-vous que la porte de I'appareil est
fermée lorsque l'appareil est en marche.
Evitez d'ouvrir I'appareil trop souvent pendant
la cuisson. Nettoyez régulierement le joint de
porte et assurez-vous qu'il est bien en place.

Utilisez des plats en métal et des moules et
récipients foncés et non réfléchissants pour
accroitre les économies d'énergie.

Ne préchauffez pas l'appareil avant la
cuisson, sauf recommandation spécifique.

Lorsque vous préparez plusieurs plats a la
fois, faites en sorte que les pauses entre les
cuissons soient aussi courtes que possible.

Cuisson avec ventilation

Si possible, utilisez les fonctions de cuisson
avec la ventilation pour économiser de
I'énergie.

Chaleur résiduelle

Si la cuisson doit durer plus de 30 minutes,
réduisez la température de I'appareil au

15. STRUCTURE DES MENUS
15.1 Menu

minimum 3 a 10 minutes avant la fin de la
cuisson. La chaleur résiduelle a l'intérieur de
I'appareil poursuivra la cuisson.

Utilisez la chaleur résiduelle pour garder les
aliments au chaud ou réchauffer d'autres
plats.

Lorsque vous mettez a l'arrét I'appareil,
I'affichage montre la chaleur résiduelle.

Maintien des aliments au chaud
Sélectionnez la température la plus basse
possible pour utiliser la chaleur résiduelle et
garder les aliments au chaud. La température
ou le voyant de chaleur résiduelle s'affichent.

Cuisson avec l'éclairage éteint
Eteignez I'éclairage en cours de cuisson. Ne
I'allumez que lorsque vous en avez besoin.

Chaleur Tournante Humide
Fonction congue pour économiser de
I'énergie en cours de cuisson.

Lorsque vous utilisez cette fonction,
I'éclairage s’éteint automatiquement au bout
de 30 secondes. Vous pouvez rallumer
I'éclairage, mais cela réduira les économies
d'énergie.

Etape 1 Etape 2

Etape 3

Etape 4 Etape 5

Q~

Q

O @ N

J— Sélectionnez I'option
— - sélectionnez dans la structure Me-
pour accéder au nu et appuyez sur

Menu . OK

Sélectionnez la con- OK _ appuyez pour
figuration.

Ajustez la valeur et

confirmer le réglage. appuyez sur OK.

Tournez la manette des modes de cuisson sur la position Arrét pour quitter le Menu .

Structure du Menu

. LY
Cuisson assistée /f

Nettoyage mr/

Configurations @
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Configurations

01 Heure actuelle Modifier 02 Affichage Luminosité 1-5
03 Son touches 1-Bip 04 Volume alarme 1-4

2 - Clic

3 - Son désacti-

vé
05 Compteur Marche / Arrét 06 Eclairage four Marche / Arrét
07 Préchauffage rapide Marche / Arrét 08 Nettoyage conseillé Marche / Arrét
09 Mode démo Code d'activa- 10  Version du logiciel Controle

tion : 2468

11 Réinitialiser tous les régla- ~ Oui/Non
ges

16. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le symbole portant le symbole )E avec les ordures

A I by .

L. Déposez les emballages dans les ménagéres. Emmenez un tel produit dans
conteneurs prévus a cet effet. Contribuez ala | votre centre local de recyclage ou contactez
protection de I'environnement et a votre VOS services municipaux.

sécurité, recyclez vos produits électriques et
électroniques. Ne jetez pas les appareils

@ Concerne la France uniquement :

. REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil, A LA LIVRAISON ~ EN MAGASIN EN DECHETERIE 4 ) =

ses accessoires " 4
et cordons O ou b -- & C)
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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Laipni lidzam Electrolux pasaulé! Pateicamies jums, ka
iegadajaties musu ierici.

sanemtu lietoSanas ieteikumus un broSuras, ka art traucéjummeklésanas, servisa un
remonta informaciju:

www.electrolux.com/support

Izmainu tiesibas rezervétas.

SATURS

. DROSIBAS INFORMACIJA.......cooureriirereiriesieeie e
. DROSIBAS NORADIJUMI.....coouveuiarirmieceiesisesiessiieeie e
CUZSTADISANA. ...
1ZSTRADAJUMA APRAKSTS......ccoovvumriimiiirieesieeseieseiseeiesesesseses s
- VADIBAS PANELIS........uiomiimiiiieiiie it
. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES..........covviriirrieeiinneeiseeseseseneenns
ANZMANTOSANA IKDIENA ...t
. PULKSTENA FUNKCIJAS.....ccooouiiiimiiiiireieeiesies e
. PIEDERUMU LIETOSANA. .....ccooriimiimieimeisesesesssesssssessesessssseseseseseeons
10. PAPILDFUNKCIJAS......ccoooomiiimiiiiiisieeseies e
11. PADOMI UN [ETEIKUMIL......coouiomiiniiniieioeieseeesieeseseeie e
12. KOPSANA UN TIRISANA........coomiimmriiniineieseieseessesse s

OCONOOAWN=

13. PROBLEMRISINASANA. ..ottt 103
14. ENERGOEFEKTIVITATE ..ottt 104
15. IZVELNES STRUKTURA.......ociiiiiiiriiiriieiieicisecese s 105
16. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU........cccermrmrieinieinmeininenneneeennens 106

1. A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusSies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.

Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas varétu

izmantot nakotné.

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

« So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no idz 8 gadu
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vecumam un personam ar loti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.
Bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici.

Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

Ja iericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivizeé.

Bérni nedrikst tirit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

.2 Vispariga drosiba

ST ierice paredzéta tikai édiena gatavosanai.

St ierice ir izstradata tikai izmantoSanai majas apstaklos un
telpas.

So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numurinos,
pansiju viesu numurinos, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vidé€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.

lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésSanas.

Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

Ja elektribas vads ir bojats, lai izvairitos no elektribas
trieciena riska, tas janomaina razotajam, pilnvarotam
servisa centram vai citam kvalificétam specialistam.
UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iespejamibas.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nepieskarieties sildelementiem un ierices
iekSienes virsmai.

Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavoSanas traukus.
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2.

Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas

pretéja seciba.

lerices tiriSanai neizmantojiet tvaika firitaju.
Plits virsmas stikla durvju firfiSanai neizmantojiet raupjus,
abrazivus tindanas lidzeklus vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmas, un tadéjadi stikls var saplist.

Pirms pirolitiskas firiSanas iznemiet piederumus no
cepeskrasns un noslaukiet izlijusas vielas.

DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

/\ BRIDINAJUMS!

lerici drikst uzstadit tikai sertificéti
specialisti.

Nonemiet visu iesainojumu.

Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.
levérojiet kopa ar ierici piegadatas
uzstadiSanas norades.

Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir
smaga. Vienmér izmantojiet droSibas
cimdus un slégtus apavus.

Nevelciet ierici aiz roktura.

Uzstadiet ierici dro8a un atbilstosa vieta,
kas atbilst uzstadisanas prasibam.
Nodrosiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.

Pirms ierices uzstadiSanas parliecinieties,
ka bus iespé&jams brivi atvert tas durvis.
lerice ir aprikota ar elektrisku dzeséSanas
sistému. Ta ir jadarbina ar elektribas
padevi.

lerices aizmugures aug- 579 mm
stums

lerices priek$puses pla- 594 mm
tums

lerices aizmugures platums 558 mm
lerices dzilums 561 mm
lerices iebuvésanas dzi- 540 mm
lums

lerices dzilums ar atvértam 1007 mm
durvim

Ventilacijas atveres mini- 560x20 mm
malais izmérs. Atvere

apak$éja aizmuguréja dala

Stravas kabela garums. 1100 mm
Kabelis tiek novietots aiz-

muguréja labaja start

Montazas skruves 4x25 mm

Skapi$a minimalais aug-

590 (600) mm

stums (skapi$a zem darba
virsmas minimalais aug-
stums)

2.2 Elektrotikla savienojums

/\ BRIDINAJUMS!

Ugunsgréka un elektroSoka risks!

« Elektribas padeves pieslégsana javeic

SkapiSa platums 560 mm

Skapisa dzilums 550 (550) mm

lerices priekSpuses aug- 598 mm

stums

sertificetam elektrikim.

lericei jabut iezemétai.

Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.
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» Vienmeér izmantojiet pareizi uzstaditu un
droSu kontaktligzdu.

* Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai
pagarinatajus.

» Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas
elektropadeves kabeli nepiecieSams
nomainit, to javeic tuvakaja autorizétaja
servisa centra.

* Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar
ierices durvim vai niSu zem ierices vai
atrasties to tuvuma, it ipasi, ja ta darbojas
vai durvis ir karstas.

» Dalas, kas nodrosina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izolétajiem elementiem, janostiprina ta, lai
tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.

» Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai
tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai
péc uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi pieklat.

+ Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja
kontaktspraudni.

* Nekad neatslédziet ierici no tikla, velkot
aiz stravas kabela. Vienmer velciet aiz
kontaktspraudna.

» Irjaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices:
automatslédzi, drosinataji (no turétajiem
izskrivéjami drosinataji), zeméjuma
nopludes automatslédzi un savienotaiji.

» Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei,
kas lauj atvienot ierici no visiem
elektrotikla poliem. Izolacijas iericé
atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz
3 mm.

» Pilniba aizveriet ierices durvis pirms
kontaktspraudna ievietoSanas elektrotikla
kontaktligzda.

« Siierice ir aprikota ar baroSanas vadu un
kontaktdaksu.

UzstadiSanai un nomainai Eiropa pieméro-
tie kabelu veidi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabela dati ir noraditi Tehnisko datu
plaksnites kopjaudas sadala. Tapat jus varat
aplukot tabulu:
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Kopeéja jauda (W) Vada Skérsgriezums
(mm?)

maksimali 1380 3x0.75

maksimali 2300 3x1

maksimali 3680 3x1.5

Zeméjuma vadam (zalas/dzeltenas krasas
kabelis) jabut par 2 cm garakam neka
brinajam fazes un zilajam neitralajiem
kabeliem.

2.3 LietoSana

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka
vai spradziena risks.

* Nemainiet 81 produkta specifikaciju.

« Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.

« LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

« lzslédziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

« leverojiet piesardzibu, atverot ierices
durvis, kamer ta darbojas. Var notikt
karsta gaisa izplusana.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierice nonakusi saskaré ar udeni.

* Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns
durvim.

* Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.

» Atveriet ierices durvis piesardzigi.
Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu,
var rasties spirta tvaiku un gaisa
maisijums.

* Nelaujiet dzirkstelem vai atvértai liesmai
nonakt saskaré ar ierici, kad atverat
durvis.

e Lddzu, vienmér izmantojiet stiklu un
brukas, kas paredzétas konservésanai.

* Neievietojiet iericé un neglabajiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojoSas
vielas vai ar viegli uzliesmojosam vielam
piesucinatus priekSmetus.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.




» Lai novéerstu emaljas bojajumus vai krasas
mainu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus vai
citus priekSmetus nepastarpinati uz
ierices gridas.

— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet tdeni karsta iericé.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavosanas beigam.

— ieverojiet piesardzibu, iznemot vai
ievietojot papildaprikojumu.

» Emaljas vai neriséjosa térauda krasas
maina neietekmé ierices darbibu.

* Mitram kukam izmantojot dzilo pannu.
Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.

* Vienmér gatavojiet partiku ar aizvertam
ierices durvim.

» Jaierice ir uzstadita aiz mébelu panela
(pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka
ierices darbibas laika Sis durvis nekad nav
aizvertas. Aiz aizvérta mebelu panela var
uzkraties siltums un mitrums un attiecigi
izraisit ierices, ieblvétas mébeles vai
gridas bojajumus. Neaizveriet meébelu
paneli [ldz ierice péc lietoSanas nav pilnigi
atdzisusi.

2.4 Aprupe un tiriSana

droSibas noradijumus, kas atrodami uz
iepakojuma.

2.5 Pirolitiska tiriSana

/\ BRIDINAJUMS!

Savainojumu/aizdegSanas/Kimisko
izmesu (dumu) risks pirolitiskaja rezima.

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, ugunsgréka vai ierices
bojajumu risks.

» Pirms apkopes izslédziet ierici un
atvienojiet to no elektrofikla.

» Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav
risks, ka stikla paneli var ieplist.

» Ja durvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru.

* Nonemot durvis no ierices, rikojieties
uzmanigi. Durvis ir smagas!

» Regulari firiet ierici, lai novérstu virsmas
materiala sabojasanos.

» Tiriet ierici ar mitru mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
lldzeklus. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suklus,

» Ja lietojat cepeSkrasns tirisanai
paredzetus aerosolus, ievérojiet razotaja

* Pirms pirolitiskas tiriSanas un iepriek$€jas
karséSanas iznemiet no cepesSkrasns
iekSpuses.

— Jebkurus parmerigus partikas
atlikumus, izlijuso/ uzkrajusos ellu vai
taukvielas.

— Visus iznemamos priekSmetus
(tostarp, plaukti, sanu vadotnes utt.
dalas, kuras ietilpst iekartas
komplektacija), jo ipasi nepiedegoSos
katlus, pannas, paplates, piederumus
utt.

* Uzmanigi izlasiet visas norades par
pirolitisko tirisanu.

* Nelaujiet bérniem tuvoties iekartai, kamer
darbojas pirolitiska tirisana. lerice klUst |oti
karsta un no priekSejam ventilacijas
atverém izplust karsts gaiss.

« Pirolitiska finSana ir augstas temperatiras
process, kur$ var izraisit izgarojumu
raSanos no gatavotas partikas atliekam un
konstrukcijas materialiem, tapéc
patérétajiem tiek ieteikts talak minétais.

— nodroSiniet labu ventilaciju pirolitiskas
finSanas laika un péc tas.

— nodroSiniet labu ventilaciju
iepriekS€jas karséSanas laika un péc
tas.

« NeizSlakstiet vai neizlejiet tdeni uz
cepeskrasns durvim pirolitiskas firisanas
laika vai péc tas, lai izvairitos no stikla
panelu bojasanas.

« Ar pirolitisko funkciju aprikoto
cepeskrasnu / gatavoto édienu palieku
izdalitie izgarojumi, saskana ar aprakstu,
nav kaitigi cilvekiem, tai skaita maziem vai
personam ar veselibas traucéjumiem.

« Pirolitiskas tinsanas un ieprieks€jas
karsésanas laika un péc tas turiet
majdzivniekus talak no iekartas. Mazi
majdzivnieki (it ipasi putni un rapuli) var
bat |oti jufigi pret temperattras izmainam
un raditajiem izgarojumiem.
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* NepiedegoSas virsmas uz katliem,
pannam, paplatém utt. var tikt bojatas ar
pirolitiskas tiriSanas procesa augsto
temperaturu visas pirolitiskajas
cepeskrasnis un tas var bt ari neliela
daudzuma kaitigu izgarojumu avots.

2.6 lekSejais apgaismojums

/\ BRIDINAJUMS!
ElektroSoka risks.

* Informacija par $aja produkta eso$o lampu
(lampam) un atseviski nopérkamajam
rezerves lampam: Sis lampas ir
paredzetas ekstremaliem fiziskajiem
apstakliem, pieméram, temperaturai,
vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas
iericés vai paredzéetas informéSanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav
paredzetas citiem lietoSanas veidiem un
nav piemérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.

3. UZSTADISANA

- Sis razojums satur gaismas avotu, kura
energoefektivitates klase ir G.

* lzmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju
spuldzes.

2.7 Serviss

« Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru.
* Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.8 Utilizacija

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav traumu un nosmaks$anas risks.

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

» Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas
iestadém, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

« Atvienojiet ierici no elektropadeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices
un utilizéjiet to.

3.1 lebtive

(*mm)
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(*mm)

3.2 lerices nostiprinasana pie

virtuves mébelém

4. |IZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1 Visparejs parskats

ne a o

N
& ;
X -
'@“;/[ — N
N —— J
| I

HE OEaa

Vadibas panelis
Karsésanas funkciju parslégs

Displejs

Vadibas regulators (temperaturai)
Dzesé$anas ventilatora gaisa atveres
A Sildelements

Lampa

Bl Ventilators

El Plaukta atbalsts, iznemams

Tilpnes reljefs

Plauktu limeni

4.2 Papildpiederumi

* Restots plaukts
Gatavos$anas traukiem, kiiku formam,
cepeSiem.

« Grila/lcepama panna
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Paredzéts(-a) apbrininasanai un cepSanai
vai ka paliktnis tauku savaksanai.

5. VADIBAS PANELIS

5.1 legremdéjamie regulatori

Lai lietotu ierici, piespiediet regulatoru.
Regulators izvirzas uz aru.

5.2 Vadibas panela parskats

Atlasiet karséSanas funkciju, lai ieslégtu ierici.
Pagrieziet karséSanas funkciju regulatoru
pozicija izslegts, lai izslégtu ierici.

@ R))

& &

oK

Taimers Atra uzsildana

Apgaismojums (lam-
pa)

Blokésana Apstiprinat iestaffjumu

5.3 Displejs

@

y— —o— 0 >> DEMO
.°BBH80:E88E8
[3

Displejs ar galvenajam funkcijam.

Displeja indikatori

Galvenie indikatori

& %

Blokésana Gatavo$anas paligs

ol e

Tirisana lestatjumi

>

Atra uzsilsana

Taimera indikatori

Q

Laika atgadinajums

STOP

Beigu laiks

S ©)

Atliktais starts Laika skaitiSana

Progresa josla — temperaturai vai laikam. Kad
ierice sasniedz iestatito temperatiru, josla visa
deg sarkana krasa.

6. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".
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6.1 Sakotnéja tiriSana

Pirms pirmreizéjas lietoSanas iztiriet ierici un iestatiet laiku:
\
=] (
=) &
< z 00:00

lestatiet laiku. Nospiediet OK.

6.2 Sakotnéja uzkarséSana

lepriek$ uzkarseéjiet tukSu cepeskrasni pirms
pirmas lietoSanas.

1. solis Iznemiet no cepeskrasns visus piederumus un nonemamos plauktu balstus.

2. solis lestatiet maksimalo temperattru funkcijai: E

Laujiet cepeskrasnij darboties 1 st.

3. soli - _ .
solis lestatiet maksimalo temperatiru funkcijai: .

Laujiet cepeskrasnij darboties 15 min.

@ lepriek$ejas karséSanas laika no cepeskrasns var izdalities aromats un dimi. NodroSiniet telpa ventilaciju.

7. IZMANTOSANA IKDIENA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

7.1 lestatiSana. KarséSanas funkcijas

1. solis Pagrieziet karsésanas funkciju parslégu un atlasiet karséSanas funkciju.

2. solis Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu temperatdru.

» _
Nospiediet un turiet nospiestu R , lai ieslégtu funkciju: Atra uzsilSana. Ta ir pieejama dazam cepeskrasns funk-
cijam.

7.2 Karsésanas funkcijas

Karsésanas funkcija LietoSana

Ediena vienlaicigai cep$anai un kalté$anai lidz pat divu plauktu limeni. lestatiet par 20
@ lldz 40 °C zemaku temperatiru neka funkcijai Augs./Apakskarsésana.

Karsésana ar ventilato-
ru
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Karsésanas funkcija

LietoSana

Augs./Apakskarsésana

Ediena gatavo$ana un cep$ana viena plaukta liment.

A aand

*

Saldéta partika

Pusfabrikatu kraukskiguma panaks$anai, piem., kartupeliem fri, kartupelu kroketém vai
pilditam pankucinam.

A

Picas funkcija

Picas cep$anai. Kartigai apbrininasanai, lai padaritu kraukskigu apaksu.

Kiku ar kraukskigu pamatni cepSanai un partikas konservésanai.

Apakskarsésana
Ediena atkausé$anai (darzeni un augli). AtkauséSanas laiks ir atkarigs no sasaldétas
v partikas daudzuma un izméra.
Atkausésana
I Si funkcija ir paredzéta energijas taupisanai gatavosanas laika. Izmantojot $o funkciju,
ii temperatira ierices iekSpusé var atskirties no iestatitas temperatdras. Tiek izmantots
. [y . atlikusais siltums. SildiSanas jaudu var samazinat. Plasaka informacija pieejama no-
Ventilatora kars. ar mi-  dal3 “Ikdienas lietodana” sniegtajas piezimés par: Ventilatora kars. ar mitrumu.
trumu
vev Planu produktu griléSanai un maizes grauzdésanai.
Grils
— Lielakus cepeSa gabalu un majputnu galas ar kauliem cep$anai viena plaukta limen.
Y Sacepumu gatavo$ana un apbriinina$ana.

Infratermiska griléSana

lzvélne

Izvélnes atvérSana: Gatavosanas paligs, TiriSana, lestatijumi.

7.3 Piezimes: Ventilatora kars. ar
mitrumu

&r funkcija tika izmantota, lai atbilstu
energoefektivitates klases un ekodizaina
prasibam (saskana ar EU 65/2014 un EU
66/2014). Parbaudes saskana ar: IEC/EN
60350-1.

Cepeskrasns durvim jabut aizvertam
cepSanas laika, lai funkcija netiktu partraukta

un cepeskrasns darbotos ar vislielako
iespéjamo energoefektivitati.
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Izmantojot So funkciju, lampa automatiski
izslédzas péec 30 sekundem.

Gatavosanas noradijumus skatiet nodala
“leteikumi un padomi”, Ventilatora kars. ar
mitrumu. Skatiet visparigus elektroenergijas
taupiSanas ieteikumus sadalas
“Energoefektivitate” punkta “Elektronergijas
taupisana”.



7.4 Ka iestatit: GatavoSanas paligs

Katram edienam Saja apakSizvelné ir ieteikta karséSanas funkcija un temperatira. Izmantojiet

funkciju, lai atri pagatavotu €dienu, izmantojot
varat ari regulét laiku un temperaturu.

nokluséjuma iestafijumus. GatavosSanas laika

Kad funkcija beidz darbibu, parbaudiet, vai €diens ir gatavs.

Dazus édienus var gatavot ari ar:

« Automatisks svars

1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis
O O O @
j— \/f P1-P... OK

Atveriet izvélni. AtlasietGatavosanas pa-

ligs. Nospiediet OK.

Atlasiet €diena veidu. No-
spiediet OK.

levietojiet édienu cepes-
krasni. Apstipriniet iestafi-
jumu.

7.5 lzvelne: Gatavosanas paligs

Apziméjumi

Apziméjumi

pieejams Automatisks svars.

Pirms édiena gatavosanas uzsildiet ierici.

Plaukta limenis.

=

Displeja redzams P un skaitlis, kas apzimé
edienu, kuru varat parbaudit tabula.

Ediena veids Svars Plaukta l'menis / papildpiederumi
P1 Liellopa fileja, pusjé-
la (IEna gatavo$ana)
Liellopa fileja, vidéji
P2 izcepta (Iéna gatavo- 0.5- 1.5 kg; 5- |j E 2; cepamais trauks uz restota plaukta
3ana) 6 cm biezi gabali P_élris mindtes apcepiet galu karsta panna. levietojiet ieri-
cé.
Liellopa fileja, pilniba
P3 izcepta (Iéna gatavo-
Sana)
-(rpi!eamgéar!aan? (;elz::st;s O.St)—igz.?gkgt;);icm Ifl El 2; cepamais trauks uz restota plaukta
P4 ’ Paris mindtes apcepiet galu karsta panna. levietojiet ieri-
cé.
P5 S:ti:;?:la vai ple- 15-2kg |j E 2; cepamais trauks uz restota plaukta
Gatavos$anas laika vidl apgrieziet galu otradi.
Cikas mugura, svai- 1-1.5kg; 5-6 cm . - -
pe 9a biezi gabali Ifl El 2; cepama paplate

Paris mindtes apcepiet galu karsta panna. levietojiet ieri-
cé.
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Ediena veids

Svars

Plaukta l'menis / papildpiederumi

Cakas ribas Zjélgskgz;_lgn;;ntjolg?t El 2; cepamais trauks uz restota plaukta
P7 nas éﬂkga!as ribi.  Pievienojiet $kidrumu, lai apklatu pannas apaksu.
nas
Vesela vista 1-1.5kg; svaigi |j B 2; cepamais trauks uz restota plaukta
P8 GatavoSanas laika vidi apgrieziet galu otradi, lai ta iegitu
vienlidzigu branumu.
Vistas kratina 180 - 200 g katram = =
P9 ’ gabal%m E 2; cepama paplate
P10 Galas rulete kg ﬂ E 2; cepama paplate
Vesela zivs, griléta 05-1 kgijkatral Zi- ﬂ El 2: cepama paplate
P11 Pildiet zivi ar sviestu un izmantojiet savas iecienitakas
garsvielas un garSaugus.
P12 Zivs fileja ) B 2; sautéjama terine uz restota plaukta
Siera kiika -
P13 IE‘ 1; @ 26 cm kikas veidne uz restota plaukta
P14 Abolutarte . El 1; piragu veidne uz restota plaukta
P15 Sokolades mafini ) El 3; mufinu paplate uz cepamas paplates
P16 Kekss ) El 2; kéksa veidne uz restota plaukta
Krasni cepti kartupeli 1kg El 2: cepama paplate
P17 Novietojiet veselus nemizotus kartupelus uz cepamas pa-
plates.
P18 Kroketes, saldétas 0.5 kg B 3; cepama paplate
p19 Kartupeli, saldéti 0.75 kg B 3; cepama paplate
P20 (z;:ri?as;gsaarlz;grélr:- 1-15kg B 1; sautéjuma trauks uz restota plaukta
makaronu plaksném
P21 z(s?,;til;?:él:tj:g!%pums 1-15kg B 1; sautéjama terine uz restota plaukta
P22 Svaiga pica, plana - E 1; cepama paplate izklata ar cepamo papiru
p23 Svaiga pica, bieza - B 1; cepama paplate izklata ar cepamo papiru
P24 Kiss ° E 1; cepama veidne uz restota plaukta
P25 E:Igtl::lt:i;ecabata/ 0.8kg E 3; cepama paplate izklata ar cepamo papiru

Baltmaizei nepiecieSams ilgaks laiks.
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8. PULKSTENA FUNKCIJAS

8.1 Pulkstena funkcijas

Pulkstena funkcija IzmantoSana

D Beidzoties iestatitajam laikam, atskan skanas signals.

Laika atgadinajums

Beidzoties iestatitajam laikam, atskan skanas signals un partrauc darboties karse-

STOP Sanas funkcija.
Gatavosanas laiks

@ Ediena gatavo$anas sakuma un/vai beigu atlik$ana.

Atliktais starts

@ Maksimalais ilgums ir 23 st. 59 min. Si funkcija neietekmé cepeskrasns darbibu.
Lai ieslégtu un izslégtu Laika skaiti$ana, atlasiet: 1zvélne, lestatjumi.

Laika skaitiSana

8.2 Pulkstena funkcijas iestatiSana

lestatiSana. Diennakts laiks

1. solis. 2. solis 3. solis.
B\ |
( ( | @
Lai mainitu diennakts laiku, atveriet izvélni un atla- lestatiet pulksteni L OK
siet opciju lestatit diennakts laiku. P : Nospiediet .
lestatiSana. Laika atgadinajums
1. solis 2. solis. 3. solis
N . - N,
N~ Displeja redzams ( \ -N—
@ 0:00 Q @
Nospiediet: @ lestatiet Laika atgadinajums Nospiediet OK_

@ Taimeris nekavéjoties uzsak laika atskaiti.
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lestatiSana. Gatavosanas laiks

1. solis. 2. solis. 3. solis. 4. solis

( \ E ispleja redzams { \ ¢
Q @ piee! JOZOOd Q @
A

STOP

atlasiet karsésanas  Nospiediet atkartoti lestatiet gatavosanas
funkciju un temperati- @ laiku Nospiediet OK.
ru. :

@ Taimeris nekaveéjoties uzsak laika atskaiti.

lestatiSana. Atliktais starts

1. solis. 2. solis. 3. solis. 4. solis 5. solis. 6. solis
Displeja ir
N N N
( \ s redzama ( \ s Displeja re- ( \ e
jauna ies- dzams
tatita dien- .
nakts laika oy o
Atlasiet - vértiba. - %APJ‘ET' o
karséga- Nospiedietat- (Y SAKT lestatiet sa- Nospiediet lestatiet bei- Nospiediet
nas funkci-  zroti &), kuma laiku. OK. gu laiku. OK

ju

@ Taimeris uzsak laika atskaiti iestatitaja sakuma laika.

9. PIEDERUMU LIETOSANA

- - . Augsta mala ap plauktu nelauj €édiena
/\ BRIDINAJUMS! gatavoSanas traukiem noslidét no plaukta.
Skatiet sadalu "Drosiba".

9.1 Papildpiederumu ievietoSana

Neliela iedobe augspuseé palielina drosibu.
Sis iedobes ari palidz novérst sasvérsanos.
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Restots plaukts:
lebidiet plauktu starp cepes$krasns limena vadot-
nes stieniem ta, lai kajinas batu vérstas uz leju.

Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbalsta rez-
ga vadotném.

10. PAPILDFUNKCIJAS

10.1 BlokéSana

S1iespéja noveérs nejausas izmainas ierices darbiba.

leslédziet to ierices darbibas laika — iestatita gatavoSanas programma turpina darboties, vadibas panelis ir blo-

kéts.

leslédziet to laika, kad ierice ir izslegta — to nevar ieslégt, vadibas panelis ir blokéts.

N

Atskan signals.

&

- Nospiediet un turiet nospiestu B lai
@ ieslégtu funkciju.

Nospiediet un turiet nospiestu E lai
izslégtu funkciju.

Mirgo @ 3x EI kad ir ieslégta blokéSana.

10.2 Automatiska izslegSanas

Drosibas nolikos, kad karséSanas funkcija ir
aktiva un nekadi iestatijumi nav maintti, ierice
automatiski izslégsies péc noteikta laika
perioda.

(°C) O (st)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 3
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Ja planojat izmantot karsésanas funkciju
ilgaku laiku neka laiks, kad ierices
automatiski izsleédzas, iestatiet gatavoSanas
laiku. Skatiet nodalu “Pulkstena funkcijas”.

Automatiska izslegSanas nedarbojas ar
§adam funkcijam: Apgaismojums (lampa),
Atliktais starts.

11. PADOMI UN |IETEIKUMI

11.1 Gatavosanas ieteikumi

Tabulas uzradita temperatura un cepSanas
laiki ir tikai orientéjoSi. Tie ir atkarigi no
receptém un izmantoto sastavdalu kvalitates
un daudzuma.

Jusu ierice var cept un gatavot édienu citadak
neka jusu iepriek$éja ierice. Talak
redzamajos padomos attéloti ieteicamie
temperatiras, gatavoSanas laika un plauktu
poziciju iestatijumi noteiktiem édienu veidiem.

Ja nevarat atrast iestatijumus konkreétai
receptei, meklgjiet tai dzigu.

Tabulas izmantotie simboli:

55 Ediena veids

KarséSanas funkcija

)6

Temperatura

o

Papildpiederums

Plaukta limenis

|

10.3 Dzesésanas ventilators

lerices darbibas laika dzesésanas ventilators
automatiski uztur ierices virsmas vésas.
Izslédzot ierici, dzeséSanas ventilators var
turpinat darboties, lidz ierice bus atdzisusi.

@ Gatavos$anas laiks (min)

11.2 Ventilatora kars. ar mitrumu -
ieteicamie piederumi

Lietojiet tumS8as krasas un neatstarojosas
formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas sp€ja neka gaisas krasas un
atstarojoSiem traukiem.

* Picas paplate — tum$a, neatstarojosa,
diametrs 28 cm

« Cepama paplate — tumSa, neatstarojosa,
diametrs 26 cm

* Podini - keramiski, diametrs 8cm,
augstums 5 cm

* Auglu piraga forma — tums3a,
neatstarojo$a, diametrs 28 cm

11.3 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gusanai ievérojiet laikus,
kas uzskaititi tabula.

— [+)

EN = C = O
Smalkmaizites, 12 ga- cepama paplate vai dzila pan- 180 2 35-40
bali na
Maizites, 9 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 35-40

na
Pica, saldéta, 0,35 kg Restots plaukts 220 2 35-40
Rulete cepama paplate vai dzila pan- 170 2 30-40
na
Sok. kékss ar riek- cepama paplate vai dzila pan- 180 2 30-40

stiem na
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pa— o,
L, = C O

Suflé, 6 gabali keramikas ramekini uz restota 200 30-40
plaukta

Biskvitklikas piraga forma ar lldzenu pamatni uz 170 20-30

pamatne restota plaukta

Biskvitklka ar pildiju-  sacepuma forma uz restota 170 35-45

mu plaukta

Varita zivs, 0,3 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 35-45
na

Vesela zivs, 0,2 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 35-45
na

Zivs fileja, 0,3 kg picas paplate uz restota plauk- 180 35-45
ta

Varita gala, 0,25 kg cepama paplate vai dzila pan- 200 40 - 50
na

Sasliks, 0,5 kg cepama paplate vai dzila pan- 200 25-35
na

Cepumi, 16 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 20-30
na

Makartni, 20 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 40 - 45
na

Mufini, 12 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 30-40
na

Sala mikla, 16 gabali  cepama paplate vai dzila pan- 170 35-45
na

SmilSu miklas cepumi, cepama paplate vai dzila pan- 150 40 - 50

20 gabali na

Tartletes, 8 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 20-30
na

Darzeni, variti, 0,4 kg  cepama paplate vai dzila pan- 180 35-40
na

Vegetara omlete picas paplate uz restota plauk- 200 30-45
ta

Vidusjuras darzeni, cepama paplate vai dzila pan- 180 35-40

0,7 kg

na

11.4 Gatavosanas tabulas
parbaudes iestadéem

Informacija parbaudes iestadém

Parbaudes saskana ar standartu IEC 60350-1.
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=) — o,

L, = = C O
Kicinas, 16 papla- Aug$./ApakSkarséSana Cepama Paplate 3 150 25-35
te
Kicinas, 16 papla- KarséSana ar ventilato- Cepama Paplate 3 150 20-30
t6 1) ru
Kdcinas, 16 papla- Karsé$ana ar ventilato- Cepama Paplate 1un3 150 20-30
te ru
Abolu pirags, 2 Aug$./ApakskarséSana Restots plaukts 2 170 80 - 100
veidnes @20 cm
Abolu pirags, 2 KarséSana ar ventilato- Restots plaukts 2 160 70-90
veidnes @20 cm ru
Biskvitklika, kiikas Aug$./ApakSkarséSana Restots plaukts 2 160 30-40
veidne @26 cm 1)

Biskvitklka, kiikas Karsé$ana ar ventilato- Restots plaukts 2 160 30-40

veidne @26 cm 1) 1u

Biskvitkika, kikas Karsésana ar ventilato- Restots plaukts 1un3 160 25-40

veidne @26 cm 1) U

SmilSu mikla Augs./ApakSkarseéSana Cepama Paplate 3 150 20-30

Smilsu mikla Karsé$ana ar ventilato- Cepama Paplate 2 150 20-30
ru

Smilsu mikla Karsé$ana ar ventilato- Cepama Paplate 1un3 150 15-25
ru

Karstmaize 2) Grils Restots plaukts 3 maks. 5-7

Liellopa burgers, 6  Grils Restots plaukts 3 maks. 15-30

gab., 0,6 kg1)3)

un tauku savaksa-
nas panna

1) leprieks$ uzsildiet cepeskrasni 10 min.

2) Uzsildiet cepeskrasni lldz sasniegta iestatita temperatira.

3) Novietojiet restoto plauktu cepeskrasns treSaja limeni, bet dzilo cepeSpannu — otraja limeni. Kad pagajusi puse

no gatavo$anai atvéléta laika, apgrieziet to uz otru pusi.

12. KOPSANA UN TIRISANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

98 LATVIESU



12.1 Piezimes par tiriSanu

< Tiriet ierices prieksdalu tikai ar mikroskiedras dranu, kas iemérkta silta Gdent ar saudzigu
mazgasanas lidzekli.

Metala virsmu tiriSanai izmantojiet firfisanas Skidumu.

Traipu firiSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas lidzekli.
TiriSanas Iidzekli

¢_ Tiriet cepeskrasns ieksieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas palieku uz-
— krasanas var izraisit ugunsgréku.

|:| lerices iekSpusé un uz stikla durvju paneliem var uzkraties kondensats. Lai samazinatu kon-
densaciju, pirms gatavoSanas iepriek$ uzkarse€jiet ierici 10 minates. Neuzglabajiet édienu ie-
Lietogana ikdie- '1c€ ilgak par 20 minGtém. Péc katras lietoSanas reizes nosusiniet ierices ieksieni tikai ar mi-

na kroSkiedras dranu.
N Tiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem nozat. Izmantojiet tikai mi-
2+, kroskiedras dranu, kura iemérkta silta ident ar saudzigu mazgasanas lidzekli. Nemazgajiet

W piederumus trauku mazgajamaja masina.

Netiriet piedegumdro$os piederumus ar abraziviem firisanas lidzekliem vai asiem priekSme-

Papildpiederumi tiem.

12.2 1znemsana. Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu
cepeskrasni.

1. solis Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet,
lldz ta atdziest.

2. solis Pavelciet plauktu atbalstu priek$€jo ‘
dalu nost no sanu sienas. 0

3. solis Pavelciet plauktu balstu aizmuguréjo 1

dalu nost no sanu sienas un iznemiet
to. \_

4. solis Uzstadiet plauktu balstus pretéja seci-
ba.

12.3 Funkcijas Pirolitiska tiriSana -
izmantoSana /\ UZMANIBU!

Ja taja pasa virtuves skapi ir uzstaditas
citas ierices, nelietojiet tas, kad darbojas
/\ BRIDINAJUMS! §i funkcija. Tas var radit cepeskrasns
bojajumus.

Tiriet cepeskrasni ar Pirolitiska firisana.

Pastav apdedzinasanas risks.
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Pirms Pirolitiska tiriSana:

Izslédziet cepeskrasni un uzgai- lznemiet no cepeskrasns visus pie- Nofiriet cepeskrasns iek$éjo apakséjo
diet, ldz ta atdziest. derumus. virsmu un durvju stikla iek$pusi ar siltu
Gdeni, mikstu dranu un maigu tirisanas

lidzekli.

Pirolitiska tiriSana

1. solis leejiet izvéIné: Tirisana rrrr/
lespéja Darb. laiks
C1 - Viegla tirisana 2 st.

Nospiediet OK | lai uzsaktu irisanu.

Péc tinSanas pagrieziet karséSanas funkciju parslégu izslégta pozicija.

@Kad sakas tiriSanas programma, cepeskrasns durvis ir blokétas, un lampa ir izslégta. Lidz durvju blokéSanai

displeja tiek radits: E

Kad tiriSana beidzas:

Izslédziet cepeskrasni un uzgai-  Iztiriet cepeskrasns ieksieni ar miks- Notiriet atlikumus no cepeskrasns
diet, dz ta atdziest. tu dranu. apak$géjas virsmas.

12.4 TinsSanas atgadinajums

Cepeskrasns atgadina jums, kad javeic pirolitiska tiriSana.

/ . . . _ “ Lai izslégtu atgadinajumu, ievadiet Izvélne un atlasiet
mirgo displeja 5 sekundes péc katras gatavo$anas lestatjumi, Tifsanas atgadinajums
reizes. ’ ’

12.5 I1znemsana un uzstadiSana: Durvis

Cepeskrasns durvim ir Cetri stikla paneli. Durvju un iek$€jos stikla panelus var iznemt, lai
nofiritu. Izlasiet visus “Durvju nonems$anas un uzstadi§anas” noradijumus pirms stikla panelu

iznemsanas.

/\ UZMANIBU!
Nelietojiet cepeskrasni, ja taja nav ielikti stikla paneli.
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1. solis

Atveriet durvis l1dz galam un turiet abas en-
ges.

2. solis

Paceliet un velciet aizslégus uz aizmuguri,
lidz tie nokliksk.

3. solis

Aizveriet cepeskrasns durvis pusatveérta sta-
vokIi lidz pirmajai atvérSanas pozicijai. Tad
paceliet un pavelciet, lai izceltu ara durvis.

4. solis

Novietojiet durvis uz mikstas dranas, kura
uzklata uz stabilas virsmas, un Atvienojiet
nofiks€jo$o sistému, lai iznemtu stikla pane-
Jus.

5. solis

Pagrieziet stiprinajumus par 90° un izceliet
no to ligzdam.
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6. solis Vispirms uzmanigi paceliet un tad pa vienam
nonemiet stikla panelus. Saciet ar aug$éjo
paneli.
7. solis Notiriet stikla panelus ar Gdeni un ziepém. Uzmanigi nosusiniet stikla panelus. Nemazgajiet stikla
panelus trauku mazgajamaja masina.
8. solis Péc tiriSanas uzstadiet stikla panelus un cepeskrasns durvis.

Ja durvis ir uzstaditas pareizi, aizverot aizslégus, jus dzirdésiet klik3ki.

Parbaudiet, vai stikla paneli (A, B un C) ir ievietoti pa-
reiza seciba. Skatiet simbolu/iespiedumu stikla panela A
mala; katrs no stikla paneliem atskiras, lai to uzstadi-
$ana un iznem$ana batu vieglaka.

Ja uzstadita pareizi, durvju apmales stiprinajumi no-
kliksk.

Parliecinieties, ka uzstadat vidéjo stikla paneli pareizi
ta vieta.

o]

12.6 Ka nomainit: Lampa

/\ BRIDINAJUMS!

ElektroSoka risks.
Lampa var bt karsta.

Pirms nomainat lampu:

1. solis 2. solis 3. solis
Izslédziet cepeskrasni. Uzgaidiet,  Atslédziet cepesSkrasni no elektrofik- leklajiet uz tilpnes gridas dranu.
lidz cepeskrasns ir atdzisusi. la.
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Aizmugures lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.

2. solis Notiriet stikla parsegu.

3. solis Nomainiet cepeskrasns lampu ar piemérotu 300 °C siltumizturigu cepeskrasns lampu.
4. solis levietojiet stikla parsegu.

13. PROBLEMRISINASANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

13.1 Ka rikoties, ja...

Tabula neieklautu problému gadijuma sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.

lerice neieslédzas un/vai nesakarst

Probléema

Parbaudiet, vai:

JUs nevarat aktivizét vai darbinat ierici.

lerice ir pareizi pieslégta stravas padevei.

lerice neuzsilst.

Deaktivizeéta automatiskas izslegsanas funkcija.

lerice neuzsilst.

lerices durvis ir aizvértas.

lerice neuzsilst.

|zdedzis dro$inatajs.

lerice neuzsilst.

Blokésana ir atslégta.

Detalas

Probléma

Parbaudiet, vai:

Apgaismojums ir izslégts.

leslégta funkcija Ventilatora kars. ar mitrumu.

Nestrada lampina.

Spuldze ir izdegusi.

Kludu kodi

Displeja redzams...

Parbaudiet, vai:

Err C3 lerices durvis ir aizvértas vai durvju blokétajs nav bo-
jats.

Err F102 lerices durvis ir aizvertas.

Err F102 Durvju blokétajs nav bojats.

00:00 Noticis stravas padeves parravums. lestatiet diennakts

laiku.

Ja displeja redzams $aja tabula neieklauts kltidas kods, izslédziet majokla elektrosistémas drosinataju un atkarto-
ti ieslédziet ierici. Ja klGdas kods atkartoti paradas displeja, sazinieties ar autorizéto servisa centru.
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13.2 Servisa dati

Ja nevarat rast risindjumu, sazinieties ar
ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa centru.

Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi
uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu

plaksnite atrodas uz ierices iekSpuses

priek$eja ramja. Nenonemiet ierices iekSpusé

esoso tehnisko datu plaksniti.

14. ENERGOEFEKTIVITATE

leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis (MOD)  oooeceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeen

Izstradajuma Nr. (PNC) ..o

Sérijas numurs (S.N.) e

14.1 Produkta informacijas lapa un produkta informacija atbilstosi ES
Energijas markéjuma un ekodizaina noteikumiem

Piegadataja nosaukums Electrolux

o ey
Energoefektivitates indekss 81.7

Energoefektivitates klase A+

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes tradicionalaja rezZima

0.94 kWh/cikla

Energopatérins pie standarta jaudas slodzes piespiedu ventilatora

rezZima

0.67 kWh/cikla

Kameru skaits

1

Siltuma avots

Elektriba

Skalums

651

Cepeskrasns veids

leblvéjama cepeskrasns

Svars

KOFDP46BK 33.3 kg

KOFDP46BX 34.9 kg

IEC/EN 60350-1 — Elektroierices gatavoSanai majsaimnieciba — 1.

nis un grili — veiktspéjas mérisanas metodes.

dala: Plitis, cepeskrasnis, tvaika cepeskras-

14.2 Produkta informacija par energijas patérinu un maksimalo laiku, kas
nepiecieSams, lai sasniegtu attiecigo zemas jaudas rezimu

Jaudas patérin$ gaidstaves rezima

0.8W

Maksimalais laiks, kas nepiecieSams, lai aprikojums automatiski sasniegtu attiecigo zemas jaudas 20 min

rezimu

14.3 Elektroenergijas taupisanas

padomi

Talak noradito padomu ieveroSana palidzés
ietaupit energiju ierices lietoSanas laika.
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Parbaudiet, vai ierices darbibas laika tas
durvis ir pareizi aizvéertas. Gatavo$anas laika
neviriniet ierices durvis parak biezi.
Raugieties, lai durvju blive batu tira, un



gadajiet, lai ta butu labi nofikséta sava
pozicija.

Izmantojiet metala traukus un tumsus,
neatstarojoSus traukus un konteinerus, lai
uzlabotu elektroenergijas taupi$anu.

Pirms gatavoSanas iepriek$ neuzkarségjiet
ierici, ja vien tas nav 1pasi noradits.

Uzturiet péc iespéjas isakus partraukumus
starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
edienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupiSanas
noluka izmantojiet gatavosanas funkcijas.

Atlikusais siltums

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 mindtes,
samaziniet ierices temperattru lidz
minimumam 3-10 minutes pirms
gatavoS$anas laika beigam. lericé atlikuSais
siltums turpinas gatavot taja ievietoto édienu.

Izmantojiet atlikuso siltumu, lai saglabatu
édiena siltumu vai uzsilditu citus édienus.

15. IZVELNES STRUKTURA

15.1 Izvélne

Izsledzot ierici, displeja tiek attélots atlikusais
siltums.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp&jamo temperaturas
iestatijumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un
saglabatu édienu siltu. Atlikusa siltuma
indikators vai temperatira tiek paradita
displeja.

Gatavosana ar izslegtu cepeskrasns
apgaismojumu

Gatavosanas laika izslédziet cepeSkrasns
apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

Ventilatora kars. ar mitrumu
ST funkcija paredzéta energijas taupisanai
gatavoSanas laika.

Izmantojot So funkciju, apgaismojums
automatiski izsledzas péc 30 sekundém. Jus
varat to ieslégt atkartoti, tacu 1 darbiba
samazinas paredzamo elektroenergijas
ietaupijumu.

1. solis 2. solis 3. solis 4. solis 5. solis
N
O o) o) e O
) N
—_ Izvélieties iespéju no it OK 14 s
— — atlasiet, lai  lzvélne klasta un no- Nospiediet ,lai - Pielagojiet vértibu un

ievaditu Izvélne. spiediet OK.

Atlasiet iestafijumu.

apstiprinatu iestafiju-

nospiediet OK.
mu.

Pagrieziet karsésanas funkciju parslégu pozicija Izslégts, lai izietu no Izvélne.

lzvélne struktira

LY
Gatavosanas paligs /3

Tirisana rrrr/

lestafijumi @

lestatijumi

01 Diennakts laiks Maint

02 Displeja spilgtums 1-5
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lestatijumi

03 Taustinu skana

1 — pikstiens
2 — klikskis
3 — skana iz-
slegta

04 Skanas signala skalums

05 Laika skaiti$ana

leslégt/Izslégt

06  Apgaismojums (lampa)

leslégt/lzslégt

07  Atra uzsilsana

leslégt/lzslégt

08 Tiri$anas atgadinajums

leslégt/lzslégt

09 Demonstracijas rezims

Aktivizacijas
kods: 2468

10 Programmatiras versija

Parbaude

11 Nodzést visus iestatijumus

Ja/Né

16. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar $o

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar

A%
simbolu &P. levietojiet iepakojuma materialus

atbilstoSajos konteineros to otrreizéjai
parstradei. Palidziet aizsargat apkarté&jo vidi
un cilvéku veselibu, atkartoti parstradajot
elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus.
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simbolu g kopa ar majsaimniecibas
atkritumiem. Nododiet izstradajumu vietéja
otrreiz€jas parstrades punkta vai sazinieties

ar vietéjo pasvaldibu.



Sveiki atvyke j ,,Electrolux“ pasaulj! Dékojame, kad iSsirinkote

musy prietaisa.

@ Cia rasite naudojimo patarimy, brosidiry, informacijos apie trikgiy $alinima,

aptarnavima ir remonta:
www.electrolux.com/support

Galimi pakeitimai.

TURINYS
1. SAUGOS INFORMACIJA. ... 107
2. SAUGOS INSTRUKCIJOS.......coiiii e 109
3. IRENGIMAS. ... 112
4. GAMINIO APRASYMAS. ... 113
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8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS........ooii e 118
9. PRIEDU NAUDOUJIMAS ... 120
10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS ..o 121
11. PATARIMAI............ OO 121
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13. TRIKCIU SALINIMAS ... 128
14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS. ... 129
15. MENIU STRUKTURA......coitititiieirieieirieieieieieieeeseee e enessses e 131
16. APLINKOS APSAUGA........c.ooiiiiiii e 131

1. A SAUGOS INFORMACIJA
Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai

perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ar zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo

ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite saugioje ir

pasiekiamoje vietoje, kad prireikus galétuméte pasizitreti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga
» Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,

jutiminiq arba protiniq sutrikimq, arba asmenys, kuriems

v -

kKity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,

jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.

Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turinCiy labai sunkig
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ir sudétinga negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

Vaikus butina nuolat priziaréti ir uztikrinti, kad jie nezaisty
su buitiniais prietaisais.

Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

Vaikai be priezituros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezitros darby.

.2 Bendrieji saugos reikalavimai

Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos Ukiui.

Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar sve€iy hamuose ir Kitoje
panasioje aplinkoje, kur prietaiso haudojimo intensyvumas
nevirsija jprasto buitinio naudojimo.

Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

Pries vykdydami techninés prieziuros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

Pasirtpinkite, kad pazeistg maitinimo laidg pakeisty tik
gamintojas, jo jgalioto techninés priezitros centro
darbuotojai arba atitinkamos kvalifikacijos specialistai —
kitaip gali kilti elektros smugio pavojus.

DEMESIO: Pasirupinkite, kad pries$ keiCiant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.
DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Bukite atsargus ir nelieskite kaitinimo
elementy ar prietaiso ertmés pavirsiy.
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» Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
deékite muvédami karscCiui atsparias pirstines.

« Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy istraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

» Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

* Dureliy stiklo nevalykite Siurks€iu SveiCiamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

* Prie$ pirolizinj valymg ISimkite i$ orkaités visus priedus ir
pasSalinkite didesnius kiekius maisto ar skysciy likuCiy.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

/N ISPEJIMAS!

S| prietaisa jrengti privalo tik atitinkamos
kvalifikacijos specialistas.

» Nuimkite visas pakavimo medziagas.

* Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.

» Vadovaukités su prietaisu pateiktomis
jrengimo instrukcijomis.

» Visada bukite atsargus, kai perkeliate
prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada
muvekite apsaugines pirstines ir avékite
uzdarg avalyne.

» Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.

» |renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje
vietoje, atitinkancioje jrengimo
reikalavimus.

« Butina paisyti minimaliy atstumy iki kity
prietaisy ir spinteliy.

» Prie$ montuodami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso dureles galima laisvai atidaryti.

» Prietaise jrengta elektriné ausinimo
sistema. Ji turi bati prijungta prie elektros
maitinimo Saltinio.

Prietaiso priekines dalies 598 mm
aukstis

Prietaiso galinés dalies 579 mm
aukstis

Prietaiso priekinés dalies 594 mm
plotis

Prietaiso galinés dalies plo- 558 mm
tis

Prietaiso gylis 561 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 540 mm
Gylis su atidarytomis dure- 1007 mm
lemis

Minimalus ventiliacijos ang- 560x20 mm
os dydis. Anga prietaiso

nugarélés apacioje

Pagrindinio maitinimo ka- 1100 mm
belio ilgis. Kabelis yra prie-

taiso nugarélés desiniaja-

me kampe

Montavimo varztai 4x25 mm

2.2 Elektros prijungimas

Minimalus spintelés aukstis
(po darbastaliu)

590 (600) mm

Spintelés plotis 560 mm

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus sukelti gaisrg ir gauti elektros

smugj.

Spintelés gylis 550 (550) mm

* Visus elektros prijungimus privalo atlikti
kvalifikuotas elektrikas.

LIETUVIY 109




Prietaisg privaloma jzeminti.

[sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteléje atitinka maitinimo
tinklo elektros vardinius duomenis.
Visada naudokite tinkamai jrengtg
jzemintg saugujj elektros lizda.
Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir
ilginamujy laidy.

Bukite atsargus, kad nesugadintuméte
elektros kistuko ir maitinimo laido. Jei
reikéty pakeisti maitinimo laida, tai turi
padaryti misy jgaliotasis techninés
priezidros centras.

Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir
nebuty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés
yra karstos.

Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad
neblty galima nuimti be jrankiy.

Elektros kiStuka | tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima.
[sitikinkite, kad jrengus prietaisg, elektros
laido kistukg baty lengva pasiekti.

Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite
kistuko.

Norédami iSjungti prietaisg, netraukite uz
maitinimo laido. Visada traukite paéme uz
elektros kistuko.

Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami i$ jy laikiklio), jzeminimo
nuotekio atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo
jtaisa, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp
izoliavimo jtaiso kontakty turi bati
maziausiai 3 mm plocio tarpelis.

Iki galo uzdarykite prietaiso dureles, prie$
jkiSdami maitinimo laido kistuka j elektros
tinklo lizda.

Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu
maitinimo laidu ir kiStuku.

Europoje tinkami montuoti arba pakeisti ka-
beliy tipai:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabelio skerspjuvis turi atitikti bendrajj
prietaiso vardinéje lenteléje nurodytg galig.
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Taip pat atitinkamg informacijg rasite
lenteléje:

Bendroji galia (W) Laido skerspjuvis

(mm?)
iki 1380 3x0.75
iki 2300 3x1
iki 3680 3x1.5

|Zeminimo laidas (zalias / geltonas) turi bati
2 cm ilgesnis nei rudas fazés ir mélynas
neutralusis laidai.

2.3 Naudojimas

/\ ISPEJIMAS!

Suzalojimo, nudegimy ir elektros smugio
arba sprogimo pavojus.

» Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.

« Pasirlpinkite, kad ventiliacinés angos
nebuty uzblokuotos.

* Nepalikite jjungto prietaiso be prieziuros.

* Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSvalykite.

« Atidarydami veikiancio prietaiso dureles
bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti
jkaitintas oras.

* Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis
arba jei prietaisas lieCiasi su vandeniu.

* Nespauskite atidaryty dureliy.

* Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

» Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant maisto produktus su alkoholiu,
gali susidaryti alkoholio ir oro misinys.

« Atidarydami dureles pasirtpinkite, kad
Salimais nebuty kibirks¢iy ar atviros
ugnies Saltiniy.

» Konservavimui visada naudokite tik tam
tinkamus stiklainius ir indus.

« Salia prietaiso, | prietaisg arba ant jo
nedékite degiy medziagy arba degiomis
medziagomis sudrekinty daikty.

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisa.

Emalés apsauga nuo pazeidimy ir
iSblukimo:




— Nedekite orkaitems skirty indy ar kity
objekty tiesiai ant prietaiso dugno.

— Nedekite aliuminio folijos tiesiai ant
prietaiso ertmés dugno;

— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj
prietaisa.

— Nelaikykite prietaise paruosty drégny
patiekaly ir maisto produkty.

— Bukite atsargus montuodami arba
iSimdami prietaiso priedus.

Emalio ar neradijanciojo plieno iSblukimas

neturi poveikio prietaiso veikimui.

Drégniems pyragams kepti naudokite gily

kepimo inda. Vaisiy sultys palieka démes,

kurias sudétinga pasalinti.

Maistg visuomet gaminkite uzdare

prietaiso dureles.

Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstes

(pvz., dureliy), pasirtpinkite, kad prietaisui

veikiant durelés visada buty atidarytos. Uz

dureliy gali kauptis karstis ir drégme, kurie

gali pakenkti prietaisui, baldams ar

grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po

naudojimo prietaisas visiSkai neataus.

2.4 Prieziura ir valymas

2.5 Pirolizinis valymas

/\ |SPEJIMAS!
Suzalojimo / gaisro / cheminiy emisijy

(dimy) rizika naudojant pirolizés rezima.

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus susizaloti, sukelti gaisrg ir
sugadinti prietaisg.

Prie§ vykdydami priezilros darbus
iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo
laido kistuka i$ elektros lizdo.

Patikrinkite, ar prietaisas atvéses. Gali
sutrikti stiklo plokstes.

Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo
plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités |
jgaliotajj techninés priezitros centra.
Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso
dureles. Durelés yra sunkios!

Reguliariai valykite prietaisa, kad
apsaugotumeéte pavirsiy nuo
nusidéveéjimo.

Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste.
Naudokite tik neutralius ploviklius.
Nenaudokite SveiCiamuyjy produkty,
Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy
grandykliy.

Jeigu naudojate orkaités purskiklj,
laikykités ant pakuotés pateikty saugumo
nurodymy.

Pries pirolizinj valymag ir pirminj jkaitinimg
i$ orkaites iSimkite:

— maisto likucius, iSsipylusj aliejuy,
riebalus ir pan.

— bet kokius iSimamus daiktus (jskaitant
lentynas ir bégelius tiekiamus su
prietaisu), ypa¢ nepridegancius
puodus, keptuves, skardas, indus ir
pan.

|démiai perskaitykite visg pirolizinio
valymo instrukcijg.

Kol vykdomas pirolizinis valymas,
neprileiskite prie prietaiso vaiky. Prietaisas
pirolizinio valymo metu labai jkaista, o i$
ventiliacijos angy sklinda jkaites oras.
Pirolizinis valymas — tai valymo procedura
jkaitinant orkaite iki aukstos temperaturos,
kurios metu gali iSsiskirti sudegusiy maisto
likuciy ir kity medziagy garai, todél
naudotojams rekomenduojame:

— pirolizinio valymo proceduros metu ir
jai pasibaigus gerai iSvédinkite
patalpa.

— pradinio iSankstinio jkaitinimo metu ir
jam pasibaigus gerai iSvédinkite
patalpa.

Pirolizinio valymo metu ir jam pasibaigus

nepilkite ant orkaités dureliy vandens, kad
nesugadintumeéte stikliniy daliy.

Piroziliniy orkai€iy generuojami garai /

sudeginto maisto dimai Zmonéems,
jskaitant vaikus ar sveikatos sutrikimy
turintiems asmenims, néra kenksmingi.

Pirolizinio valymo metu ir jkaitine prietaisa

pasirtpinkite, kad augintiniai nesiliesty
prie prietaiso. Mazi naminiai gyvinai (ypac
pauksciai ir ropliai) gali bati labai jautrus
temperattry pokyciams ir karstiems
garams.

Pirolizinio valymo metu auksta

temperatura gali pazeisti puody, keptuviy,
skardy ir kt. priemoniy nepridegancius
pavirsius ir gali iSsiskirti nedidelis kiekis
kenksmingy gary.
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2.6 Vidinis apSvietimas

/\ |SPEJIMAS!
Elektros smugio pavojus.

+  Sio gaminio viduje esanti (-¢ios) lemputé (-
és) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputés: Sios lemputes turi atlaikyti
ekstremalias fizines salygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdziui, temperatira,
vibracija, drégme, arba yra skirtos
informuoti apie prietaiso veikimo busena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms apS$viesti.

+ Siame gaminyje yra Sviesos Saltinis, kurio
energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

« Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny
lemputes.

3. [RENGIMAS

2.7 Paslauga

« Dél prietaiso remonto kreipkités | jgaliotajj
techninés prieziuros centrg.
« Naudokite tik originalias dalis.

2.8 ISmetimas

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

* Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti
prietaisg, susisiekite su atitinkama
savivaldybeés jstaiga.

+ |Straukite maitinimo laido kiStuka i$
maitinimo tinklo lizdo.

» Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir
pasalinkite jj.

3.1 Jrengimas balduose

(*mm)

(*mm)
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3.2 Prietaiso pritvirtinimas prie
baldo

4. GAMINIO APRASYMAS
4.1 Bendroji apzvalga

ne a o

——————n
N

é; z

o ore

'@“j — N@m
N KI’) 4

1

Valdymo skydelis

Kaitinimo funkcijy nustatymo rankenélé

Ekranas

5. VALDYMO SKYDELIS

5.1 Jstumiamos rankenélés

Norédami naudoti prietaisg, paspauskite
rankenélg. Rankenélé iSSoka.

5.2 Valdymo skydelio apzvalga

Norédami jjungti prietaisg pasirinkite kaitinimo

funkcijg. Pasukite kaitinimo funkcijy

Valdymo rankenélé (temperatarai)
Ausinimo ventiliacijos angos

A Sildymo elementas

Lemputé

Bl Ventiliatorius

El Lentynos atrama, i§imama

|[duba vandeniui

Lentynos vietos

4.2 Priedai

Grotelés

Virtuvés reikmenims, pyragy formoms,
prikaistuviams.

Grilio / kepinimo prikaistuvis

Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.

rankenéle j iSjungimo padétj, kad
iSjungtumeéte prietaisa.
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Orkaités apSvieti-

Laikmatis Greitas jkaitinimas
mas

Uzraktas Patvirtinti nuostatg

5.3 Rodinys

Ekranas su pagrindinémis funkcijomis.

s['%:(/sum "‘;rrrr/ @

Valdymo skydelio indikatoriai

Baziniai indikatoriai

@ ¥ ol S >»>

UZraktas Kepimo vadovas Valymas Nustatymai Greitas jkaitinimas

Laikmacio indikatoriai

A - S <

Laikmatis Pabaiga Atidétas paleidimas Laikmatis

Progreso juosta — temperaturai arba laikui. Prie-
taisui pasiekus nustatytg temperatura, visa juosta
tampa raudona.

6. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Pirminis valymas

Pries naudodami pirma karta, iSvalykite tuscia prietaisa ir nustatykite laika:

Q)
[ & = N
/&? 00:00

Nustatykite laikg. Paspauskite OK.

6.2 Pirminis pasSildymas
Prie$ pirmajj naudojima jkaitinkite tuscig
orkaite.
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1-as veiks- ISimkite i$ orkaités visus priedus ir iSimamas lentyny atramas.

mas

2- iks- - . _

m:: vetks Nustatykite didZiausig funkcijos temperatira: E]
Palikite orkaite veikti 1 val.

3-as Nustatykite didziausig funkcijos tara:

veiksmas ustatykite didziausig funkcijos temperatira:

Palikite orkaitg veikti 15 min.

@ ISankstinio jkaitinimo metu i$ orkaités gali sklisti kvapas ir dimai. PasirGpinkite, kad patalpa bity védinama.

7. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/\ ISPEJIMAS!

Zr. saugos s

kyrius.

7.1 Kaip nustatyti: Kaitinimo funkcijos

1-as veiks- Norédami pasirinkti kaitinimo funkcija, pasukite kaitinimo valdymo rankenéle.
mas

2-as veiks- Valdymo rankenéle nustatykite temperatira.

mas

>
Paspauskite H , kad jjungtuméte funkcija: Greitas jkaitinimas. Veikia su kai kuriomis orkaités funkcijomis.

7.2 Kaitinimo funkcijos

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

)

Karsto oro srautas

Skirta vienu metu kepti ir dziovinti dviejuose lygiuose. Nustatykite 20-40 °C Zemesne
temperatlra, nei Apatinis + virSutinis kaitinimas.

Apatinis + vi

rSutinis

kaitinimas

Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyje.

v

*

Saldytas maistas

Traskiems pusfabrikaciams ruosti, pvz., gruzdintoms bulvytéms, keptoms bulvytéms
ar rytietiSkiems suktinukams.

A

Picos programa

Kepti pica. Intensyviai skrudinti ir traSkiam pagrindui paruosti.
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Kaitinimo funkcija Paskirtis

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir konservuoti maista.
Apatinis kaitinimas
Atitirpinti maista (darzoves ir vaisius). Atitirpimo laikas priklauso nuo uzSaldymo mais-
%Zf to kiekio.
Atitirpinimas
I Si funkcija ruosiant maista padeda taupyti energija. Naudojantis $ia funkcija tempera-
ii tara prietaise gali skirtis nuo nustatytos. ISnaudojamas perteklinis karstis. Kaitinimo
. [ _galig galima sumazinti. Daugiau informacijos rasite skyriuje ,Kasdienis naudojimas®,
Drégnas konvek. kepi- Pastabos apie: Drégnas konvek. kepimas.
mas
vev Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skrebuc¢iams kepti grilyje.
Grilis
— Skirta didesniems mésos arba paukstienos su kaulais gabalams kepinti viename lygy-
Y je. Apkepams ruosti ir skrudinti.

Terminis kepintuvas

j— Kad atvertuméte meniu, pasirinkite: Kepimo vadovas, Valymas, Nustatymai.

Meniu
7.3 Pastabos apie: Drégnas konvek. | Naudojant $ig funkcijg, lemputé automatiskai
kepimas i8sijungs po 30 sekundziy.
Si funkcija naudota vertinant energijos Maisto ruosimo nurodymus rasite skyriuje
sgnaudy efektyvumo klase ir atitikimg »Naudingi patarimai®, Drégnas konvek.
ekologiniams reikalavimams (kaip numato EU | kepimas. Bendras energijos taupymo
65/2014 ir EU 66/2014). Patikros pagal: rekomendacijas rasite skyriuje ,Energijos
IEC/EN 60350-1. vartojimo efektyvumas” (,Energijos
Gaminant maistg orkaités durelés turi buti taupymas’).
uzdarytos, kad funkcija nebdty nutraukta ir
veikty efektyviausiai.

7.4 Kaip nustatyti Kepimo vadovas

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame meniu rekomenduojama kaitinimo funkcija ir
temperatira. Funkcijg naudokite greitai patiekalams paruosti taikant numatytuosius
nustatymus. Be to, gamindami maistg galite keisti laikg ir temperatura.

Funkcijai pasibaigus patikrinkite, ar maistas tinkamai paruostas.

Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gaminti naudoda- +  Pagal svorj
mi:

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas.
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40

©4‘

\/\é

¥ %
P1-P... oK

Atverkite meniu. Pasirinkite Kepimo vado-

vas. Paspauskite OK.

Pasirinkite patiekalg. Pa-
spauskite OK.

| orkaite jdekite patiekalg.
Patvirtinkite nustatyma.

7.5 Meniu: Kepimo vadovas

Paaiskinimas

Paaiskinimas

Pagal svorj galima.

Prie$ pradédami gaminti maistg prietaisg

Lentynélés lygis.

=

Ekrane rodomas P ir patiekalo numeris, kurj
rasite lenteléje.

ikaitinkite.
Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai
Jautienos filé, leng-

P1 vaiiskepta (kepimas

Zemoje temperaturoje)
Jautienos filé, viduti-
niskai iskepta (kepi- 0.5- 1.5 kg; 5-6 |j B 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés

P2 mas zemoje tempera- cm storio gabalai Mésg k_elia_s minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. |[dé-
tiroje) kite | prietaisa.
Jautienos filé, gerai

P3 iskepta (kepimas Ze-
moje temperatdroje)
zﬁlrzsmn':;z:i(:g)snys O.gté;fglfga‘}a?m |j IE' 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés

P4 ” Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. |dé-

kite | prietaisa.

P5 séasu:fblors‘usgp;::g: 15-2kg |j El 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés
kepsnys Praéjus pusei maisto gaminimo laiko, mésg apverskite.
Kiaulienos nugariné, 1-1.5kg; 5-6 cm ﬂ E 2: kepimo skarda

Pe sviezia storio gabalai Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. |de-

kite | prietaisa.

P7 :?lﬁ(l;lilenos Sonkau- 2§—Vi3;|i(ﬁjj;sn3tigock;e B 2; skrudinimas ant vielinés lentynélés

storio éor{kauliukus |pilkite skyscio, kad padengty patiekalo apacia.
Visas visciukas 1-1.5kg; Sviezi |j El 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés

P8 Praéjus pusei maisto gaminimo trukmés, paukstieng ap-

verskite, kad vienodai paskrusty.

p9 Vis&iuko kratinélé 180 - 200 g gabalui B 2: kepimo skarda
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai
P10 Mésos vyniotinis 1kg Ij B 2: kepimo skarda
Zuvis, kepta ant grot. 0.5 - 1 kg vienai ﬂ B 2: kepimo skarda
P11 zuvial | zuvj jdékite sviesto ir pagardinkite savo mégstamiausiais
prieskoniais ir zolelémis.
P12 Zuvies file ) El 2; kepkite ant vielinés lentynélés
Sri -
P13 drio pyragas E 1; @ 26 cm uzverziama kepimo forma ant vielinés
lentynélés
P14 Obuoliy tortas ) E 1; pyrago forma ant vielinés lentynéles
P15 i:ikoladmlal keksiu- ) E 3; keksiuky padéklas ant kepimo skardos
P16 Pyragas su priedais ) = 2; kepimo skarda ant vielinés lentynélés
Keptos bulvés kg El 2; kepimo skarda
P17 Sudékite neluptas ir nepjaustytas bulves ant kepimo skar-
dos.
p18 Kroketai, uzSaldyti 0.5 kg El 3; kepimo skarda
p19 Saldytos bulvytées 0.75 kg B 3. kepimo skarda
P20 l:laensi;)assll::l:;zuc;\;liléla- 1-15kg El 1; troskinkite patiekalg ant vielinés lentynélés
makarony lakstais
P21 g:m: tﬁ:ﬁ,?st)amls 1-1.5kg El 1; trodkinkite patiekalg ant vielinés lentynélés
P22 SvieZia pica, plona - B 1; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
P23 SvieZia pica, stora - B 1; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
P24 Pyragas ,Quiche ) B 1; kepimo skarda ant vielinés lentynélés
Pranciziskasis bato- 0.8kg B 3; kepimo skardoje su kepimo popieriumi

P25

nas / ¢iabata / balta
duona

Baltai duonai kepti reikia daugiau laiko.

8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

8.1 Laikrodzio funkcijos

Laikrodzio funkcija

Paskirtis

D Laikui pasibaigus isgirsite signala.

Laikmatis
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Laikrodzio funkcija Paskirtis

STOP
Kepimo laikas

Laikmaciu nustatytam laikui pasibaigus isgirsite signalg ir kaitinimo funkcija iSsi-
jungs.

S

Nustatyti jjungimo ir (arba) gaminimo pabaigos laika.

Atidétas paleidimas

Q)

Laikmatis

Daugiausiai 23 val. 59 min Si funkcija neturi jtakos orkaités veikimui.
Jei norite jjungti ar iSjungti Laikmatis, pasirinkite: Meniu, Nustatymai.

8.2 Kaip nustatyti Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti: Paros laikas

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas

Q~

O @

Jei norite pakeisti paros laikg, atsidarykite meniu ir . . . )
pasirinkite: ,Nustatymai*, ,Paros laikas". Nustatykite laikrod. Paspauskite OK-

Kaip nustatyti: Laikmatis

1-as veiksmas

N

¥

Paspauskite: @

2-as veiksmas 3-as veiksmas
Valdymo skydely- N e
je matysite: ( \
0:00
Nustatykite Laikmatis Paspauskite OK.

@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.

Kaip nustatyti: Kepimo laikas

1-as veiksmas

2-as veiksmas 3-as veiksmas 4-as veiksmas.

Q~

N\

e Valdymo skydely- \ e
je matysite: ( \
0:00

Pasirinkite kaitinimo
funkcijg ir temperatrg.

STOP

Spauskite pakartoti- Nustatykite maisto - OK
nai: @ gaminimo laika. Paspauskite .

@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.
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Kaip nustatyti: Atidétas paleidimas

1-as 2-as veiks- 3-as veiks-  4-as veiks- 5-as veiks- 6-as veiks-
veiksmas mas Valdymo ™Mas mas. mas. mas
skydelyje Valdymo
N ! N X N
( ) \\ =N~ matysite ( \ N skydelyje ( B\ -N-
Q naujai nus- Q matysite: Q
tatytg pa- -l
ros laikg @ Su
R Y -
Pasirinkite SPauskite pa- C/ PRA- Nustatykite  paspauskite ©1ABDYTl  Nustatykite  paspauski-
kaitinimo kartotinai: DETI paleidimo OK pabaigos oK
funkcija. V] laika. . laika. te V.

@ Laikmatis paleidZziamas atskaitai nustatytu paleidimo laiku.

9. PRIEDY NAUDOJIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

9.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma.

llinkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo.

Aukstas lentynos krastelis neleis prikaistuviui
nuo jos nuslysti.

Vieliné lentynéleé:
|stumkite groteles tarp lentynos laikikliy ir jsitikinki-
te, kad kojelés yra nukreiptos Zzemyn.

Gilus kepimo indas:
|stumkite skarda tarp lentynos laikikliy.
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10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

10.1 Uzraktas

Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso funkcijos pakeitimo.

liunkite prietaisui veikiant — nustatyta maisto gaminimo funkcija toliau veiks, valdymo skydelis bus uZrakintas.
liunkite, kai prietaisas iSjungtas — jjungti negalésite, valdymo skydelis bus uzrakintas.

funkcija.

Paspauskite E kad jjungtumete

B — paspauskite ir palaikykite, kad iS-
jungtuméte.

Suveiks garsinis signalas.

@ 3x E'I — mirksés, kai uzraktas bus jjungtas.

10.2 Automatinis iSsijungimas

Saugumo sumetimais prietaisas po kurio
laiko iSsijungia automatiskai, jeigu veikia
kaitinimo funkcija ir néra pakeic¢iamos
nuostatos.

C) D (val)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 3

Jeigu ketinate naudotis kaitinimo funkcija
ilgiau nei laikotarpj, po kurio suveikia

11. PATARIMAI

11.1 Gaminimo rekomendacijos

Lentelése nurodytos temperaturos ir ruoSimo
laikai yra tik orientaciniai. Jie priklauso nuo
recepty, naudojamy produkty kokybés ir
kiekio.

Sis prietaisas gali kepti ir skrudinti kitaip, nei
galbut esate jprate. Toliau pateikiamos
rekomenduojamos temperatiros, gaminimo
trukmés ir lentynos padéties nuostatos
konkretiems patiekalams.

Jei nerandate konkretaus recepto nustatymuy,
vadovaukités panasiais receptais.

automatinis iSsijungimas, nustatykite
gaminimo trukme. Zr. skyriy ,Laikrodzio
funkcijos®.

Automatinis iSsijungimas neveiks, jei
naudosite Sias funkcijas: Orkaités
apSvietimas, Atidétas paleidimas.

10.3 Ventiliatorius

Kai prietaisas veikia, ausinimo ventiliatorius
isijungia automatiskai, kad prietaiso pavirSiai
iSlikty vesus. Jei prietaisg iSjungsite, ausinimo
ventiliatorius veiks toliau, kol prietaisas
neatvés.

Lentelése naudojami simboliai:

§§9 Maisto tipas
Kaitinimo funkcija
°C Temperatira

Priedai

Lentynos padétis

Maisto gaminimo trukmé (min)

oy
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11.2 Drégnas konvek. kepimas — + Kepimo indeliai — keramikiniai, skersmuo
rekomenduojami priedai 8 cm, aukstis 5 cm
* Kepimo forma — tamsi, neatspindinti,

Naudokite tamsius ir Sviesos neatspindinCius skersmuo 28 cm

indus bei padéklus. Jie geriau sugeria karstj,

nei Sviesus ir Sviesg atspindintys indai. 11.3 Drégnas konvek. kepimas

* Picos skarda — tamsi, neatspindinti,
skersmuo 28 cm

+ Kepimo indas — tamsus, neatspindintis,
skersmuo 26 cm

Laikykités toliau lenteléje nurodyty
rekomendacijy, kad gautumete geriausius
rezultatus.

— [+)
L = C = O

Kavos bandelés, 12 kepimo skarda ar riebaly su- 180 2 35-40

vnt. rinkimo indas

Bandelés, 9 vnt. kepimo skarda ar riebaly su- 180 2 35-40
rinkimo indas

Pica, Saldyta, 0,35 kg vieliné lentynélé 220 2 35-40

Biskvitinis vyniotinis kepimo skarda ar riebaly su- 170 2 30-40
rinkimo indas

Sokoladiniai sausainé- kepimo skarda ar riebaly su- 180 2 30-40

liai rinkimo indas

Sufle, 6 vnt. keraminiai indeliai ant groteliy 200 3 30-40

Biskvitinis pagrindas ~ apkepo skarda ant groteliy 170 2 20-30

Viktorijos sumustinis  kepimo indas ant groteliy 170 2 35-45

Zuvis, virta ant nedi- kepimo skarda ar riebaly su- 180 3 35-45

delés ugnies, 0,3 kg rinkimo indas

Visa zuvis, 0,2 kg kepimo skarda ar riebaly su- 180 3 35-45
rinkimo indas

Zuvies file, 0,3 kg picos kepimo indas ant grote- 180 3 35-45
liy

Mésa virta ant nedide- kepimo skarda ar riebaly su- 200 3 40 - 50

lés ugnies, 0,25 kg rinkimo indas

Saslykas, 0,5 kg kepimo skarda ar riebaly su- 200 3 25-35
rinkimo indas

Sausainiai, 16 vnt. kepimo skarda ar riebaly su- 180 2 20-30
rinkimo indas

Migdoly sausainiai, 20 kepimo skarda ar riebaly su- 180 2 40 - 45

vnt. rinkimo indas

Keksiukai, 12 vnt. kepimo skarda ar riebaly su- 170 2 30-40
rinkimo indas

Pikantiski teSlainiai, kepimo skarda ar riebaly su- 170 2 35-45

16 vnt. rinkimo indas

Sméliniai sausainiai, kepimo skarda ar riebaly su- 150 2 40 - 50

20 vnt. rinkimo indas
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e

555 —
=

°’C

Tarteletés, 8 vnt. kepimo skarda ar riebaly su- 170 2 20-30
rinkimo indas

Darzovés, virtos ant -kepimo skarda ar riebaly su- 180 3 35-40

nedidelés ugnies, 0,4  rinkimo indas

kg

VegetariSkas omletas  picos kepimo indas ant grote- 200 3 30-45
liy

Vidurzemio juros dar-  kepimo skarda ar riebaly su- 180 4 35-40

Zoveés, 0,7 kg rinkimo indas

11.4 Maisto gaminimo lentelés
patikros jstaigoms

Informacija bandymy laboratorijoms

Bandymai atlikti vadovaujantis IEC 60350-1 standarto reikalavimais.

= - o,

L, = = C O
Pyragaiciai, 16 vie- Apatinis + virSutinis Kepimo skarda 3 150 25-35
nety padékle kaitinimas
Pyragaiciai, 16 vie- Karsto oro srautas Kepimo skarda 3 150 20-30
nety padékle 1)

Pyragaiciai, 16 vie- Karsto oro srautas Kepimo skarda 1ir3 150 20-30
nety padekle

Obuoliy pyragas, 2 Apatinis + virSutinis Vieliné lentynéle 2 170 80 - 100
kepimo formos @ kaitinimas

20 cm

Obuoliy pyragas, 2 Karsto oro srautas Vieliné lentynélé 2 160 70-90
kepimo formos &

20 cm

Biskvitinis pyra- Apatinis + virSutinis Vieliné lentynélé 2 160 30-40
gas, @26 cmpy-  kaitinimas

rago forma 1)

Biskvitinis pyra- Karsto oro srautas Vieliné lentynélé 2 160 30-40
gas, ¥ 26 cm py-

rago forma 1)

Biskvitinis pyra- Karsto oro srautas Vieliné lentynélé 1ir3 160 25-40
gas, ¥ 26 cm py-

rago forma 1)

Trapios teslos ke-  Apatinis + virSutinis Kepimo skarda 3 150 20-30
piniai kaitinimas

Trapios teSlos ke-  Karsto oro srautas Kepimo skarda 2 150 20-30

piniai

LIETUVIY

123



= - o,

L, = = C O
Trapios teSlos ke-  Karsto oro srautas Kepimo skarda 1ir3 150 15-25
piniai
Skrebutis 2) Grilis Vieliné lentynéle 3 maks. 5-7
Mésainis su jautie- Grilis Vieliné lentynéle ir 3 maks. 15-30

na, 6 vienetai, 0,6
kg1)3)

skarda varvan-
tiems riebalams
surinkti

1) pakaitinkite orkaite 10 min.
2) Kaitinkite orkaite, kol pasieksite nustatytg temperatira.

3) Vieline lentynélg jdékite treCiame lygyje, o skyscius surenkantj indg — antrame. Pragjus pusei gaminimo laiko

apverskite.

12. VALYMAS IR PRIEZIURA

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

12.1 Pastabos dél valymo

<

Valymo priemo-
nés

Prietaiso priekj valykite mikropluosto $luoste, suvilgyta Silto vandens ir Svelnaus ploviklio tir-
pale.

Metalinius pavirsius valykite valymo tirpalu.

Démes valykite Svelniu plovikliu.

i\

Kasdienis naudo-

Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali sukelti gaisra.

Drégmeé gali kondensuotis prietaiso viduje arba ant dureliy stiklo plok§¢iy. Norédami suma-
zinti kondensacija, prie$ gamindami maistg leiskite prietaisui veikti apie 10 minuciy. Maisto

prietaise nelaikykite ilgiau nei 20 minuciy. Po kiekvieno naudojimo ertme $luostykite tik mik-
ropluosto Sluoste.

jimas
Y Visus priedus valykite kiekvieng kartg panaudoje ir palikite juos i§dziati. Valykite tik mikro-
<+, pluosto Sluoste, suvilgyta Silto vandens bei Svelnaus ploviklio tirpale. Priedy indaplovéje
W plauti negalima.
Priedy su neprikimbancia danga nevalykite SveiCiamaisiais valikliais ar astriais daiktais.
Priedai

12.2 Kaip iSimti: Lentyny atramos
ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.
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1-as veiks- I$junkite orkaite ir palaukite, kol ji at-

mas veés.

2-as veiks- Atitraukite lentynos atramos priekj nuo

mas Soninés sienelés. ©
1

3-as veiks- Lentynos atramos galine dalj patrauki-

mas te nuo Soninés sienelés ir iStraukite ja. \_ »

4-as veiks- Padékly laikiklius atgal sudékite prie-

mas Singa tvarka.
12.3 Kaip naudoti: Pirolizinis .
valymasp /\ DEMESIO
ISvalykite orkaite naudodamiesi Pirolizinis nggtu .toy:a pacmi SE.'tnteleJke I[rengttl) k.'t'
valymas funkcija. prietaisal, nehaudokite jy kol nesibaigs
Sios funkcijos programa. Atsargiai, galite
/N\ ISPEJIMAS! sugadinti orkaite.

Atsargiai, galite nusideginti.

Pries Pirolizinis valymas:

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol I1Simkite visus priedus . ISvalykite orkaités dugna ir vidinj dureliy
atvés. stikla minksta Sluoste ir Siltu Svelniu plo-
vikliu skiestu vandeniu.

Pirolizinis valymas

1-as veiksmas Atidarykite meniu: Valymas rrrr/
Parinktis Trukmeé
C1 - Lengvas valymas 2 val.

OK_ paspauskite valymui pradéti.

Pasibaigus valymo programai, nustatykite kaitinimo funkcijy valdymo rankenéle j
iSjungimo padét;.

@ Prasidéjus valymo programai orkaités durelés uzsirakina, o lemputé iSsijungia. |ki durelés atsirakins, ekrane

matysite: E
Valymo programai pasibaigus:
ISjunkite orkaite ir palaukite, kol I1Svalykite vidines sieneles $velnia Pasalinkite nuo orkaités dugno visus
atvés. Sluoste. neSvarumy likucius.

12.4 Priminimas apie valyma

Orkaité primena, kada reikia valyti orkaite, naudojant pirolizinj valyma.

S . S . Jei norite ijungti priminima, atverkite Meniu ir pasirinki-
mr/ mirksi valdymo skydelyje 5 sek. po kiekvieno kepi- te l\iustgat)?mai, F'rir?ﬂnimas apie valymaf.)
mo.
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12.5 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés
Orkaités durelés yra keturiy stiklo daliy. Galite iSimti orkaités dureles ir vidines stiklo dalis, kad

iSvalytumete. PrieS nuimdami stiklo dalis, perskaitykite visg instrukcijg ,Dureliy iSémimas ir
jdéjimas*.

/\ DEMESIO
Nenaudokite orkaités be stiklo plokS¢iy.

1-as veiks- VisiSkai atidarykite dureles ir prilaikykite abu
mas lankstus.

2-as veiks- Pakelkite ir patraukite sklastis, kol iSgirsite
mas spragteléjima.

3-ias Praverkite orkaités dureles iki pirmosios pa-
veiksmas  déties (pusiau). Tada kilstelékite dureles ir
patraukite | save, kad iSimtuméte.

4-as veiks- Padekite dureles ant minkstos Sluostés, ant
mas. stabilaus pavir§iaus, ir atlaisvinkite fiksavimo
sistemg bei iSimkite vidines stiklo plokstes.
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5-as veiks- Pasukite fiksatorius 90° kampu ir iStraukite
mas. juos i$ lizdy.

6-as veiks- Vieng po kitos atsargiai kilstelékite stiklines
mas plokstes ir iStraukite. Pradékite nuo virSuti-
nés plokstes.

7-as veiks- Nuplaukite stiklo plokStes vandeniu ir muilu. Atsargiai jas nusausinkite. Neplaukite stiklo ploksciy in-

mas daplovéje.
8-as veiks- Baige valyti, [dékite stiklo plokstes ir orkaités dureles.
mas

Jei dureles jstatéte tinkamai, uzdare sklastis iSgirsite spragteléjima.

Stiklo dalis (A, B ir C) atgal sudékite tinkama eilés
tvarka. Patikrinkite, ar simbolis / spaudinys ant kiek- A B
vienos stiklo dalies Sono yra kitoks, kad baty lengviau
ardyti ir vél surinkti.

Tinkamai jdéjus dureliy apdaila uzsifiksuoja.
PasirGpinkite, kad vidurineé stiklo dalis tolygiai atsirem-
ty j atramas.
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12.6 Kaip pakeisti: Lemputé

/\ |SPEJIMAS!

Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali bati karsta.

Pries keisdami lempute:

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas
ISjunkite orkaite. Palaukite, kol or- Atjunkite orkaite nuo maitinimo tin- Ertmés apacioje patieskite skudu-
kaité atves. klo. rélj.

Galiné lemputé

1-as veiks- Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.

mas

2-as veiks- ISvalykite stiklinj gaubtelj.
mas

3-as veiks- Orkaités lempute pakeiskite atitinkama 300 °C temperatirai atsparia lempute.

mas

4-as veiks- Atgal prisukite stiklinj gaubtelj.
mas

13. TRIKCIU SALINIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

13.1 K3 daryti, jeigu...

Sioje lenteléje nenumatytais atvejais kreipkités j jgaliotajj aptarnavimo centra.

Prietaisas nejsijungia arba nekaista

Sutrikimas

Patikrinkite, ar...

Prietaiso nepavyksta jjungti arba valdyti.

Prietaisas tinkamai prijungtas prie elektros maitinimo
tinklo.

Prietaisas nejkaista.

ISjungta automatinio iSsijungimo funkcija.

Prietaisas nejkaista.

Prietaiso durelés uzdarytos.

Prietaisas nejkaista.

Perdegé saugiklis.

Prietaisas nejkaista.

Uzraktas iSjungtas.
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Komponentai

Triktis Patikrinkite, ar...

Lemputeé iSjungta. Drégnas konvek. kepimas - jjungta.

Lemputé neveikia. Perdegé lemputé.

Klaidy kodai

Ekrane rodomas... Patikrinkite, ar...

Err C3 Prietaiso durelés uzdarytos ir nesulauzytas dureliy uz-
raktas.

Err F102 Prietaiso durelés uzdarytos.

Err F102 Dureliy uzraktas nesugadintas.

00:00 Euvo dinges elektros maitinimas. Nustatykite paros lai-

a.

Jeigu valdymo skydelyje rodomas klaidos kodas, kurio néra Sioje lenteléje, iSjunkite ir vél jjunkite namy saugiklj,
kad vél jjungtuméte prietaisg. Jeigu klaidos kodas kartojasi, kreipkités | jgaliotgjj aptarnavimo centra.

13.2 Naudojimo informacija
Jeigu patiems problemos paalinti Rekomenduojame duomenis uzsirasyti cia:

nepavyksta, kreipkités j prekybos atstovg Modelis (MOD.)
arba jgaliotajj techninés prieziuros centra.

Prekés numeris (PNC)

Duomenys, kuriuos bitina pateikti techninés - -
prieziGros centrui, nurodyti techniniy Serijos numeris (S.N.) e
duomeny lenteléje. Techniniy duomeny
lentele rasite ant priekinio prietaiso ertmes
rémo. Nebandykite nuimti prie prietaiso
pritvirtintos duomeny lentelés.

14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

14.1 Informacijos apie gaminj lapas parengtas vadovaujantis ES ekologinio
projektavimo ir energetinio zenklinimo reglamenty nuostatomis

Tiekéjo pavadinimas Electrolux

L - . KOFDP46BK 944068370
Modelio identifikatorius KOFDP46BX 944068322
Energijos efektyvumo rodyklé 81.7
Energijos vartojimo efektyvumo klasé A+

Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrova ir rezimg 0.94 kWh/ciklas

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrova ir venti- ~ 0.67 kWh/ciklas
liatoriaus rezimg,
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Angy skaicius

1

Silumos $altinis

Elektra

Signalo garsumas

651

Orkaités tipas

Integruotoji orkaité

Mase

KOFDP46BK 33.3 kg

KOFDP46BX 34.9 kg

IEC/EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés orkaités ir gri-

liai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

14.2 Informacija apie gaminio energijos suvartojimg ir laika, per kurj
pasiekiamas taikomas mazos galios rezimas

Energijos sgnaudos budéjimo rezimu

0.8 W

Laikas, per kurj automatiskai pasiekiamas taikomas mazos galios rezimas

20 min

14.3 Patarimai, kaip taupyti energija

Sie patarimai padés taupyti energijg
naudojant prietaisa.

Prie$ jjungdami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso durelés yra tinkamai uzdarytos.
Gamindami maistg be reikalo neatidarinékite
prietaiso dureliy. Dureliy sandariklis privalo
bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.

Naudokite metalinius ir tamsius, Sviesos
neatspindincias kepimo formas ir indus, kad
sutaupytumete daugiau energijos.

Prie§ gamindami maistag prietaiso nesildykite,
nebent baty aiSkiai nurodyta kitaip.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp
kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.

Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy
Jei jmanoma, gamindami maistg naudokite
ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei

30 min., likus 3-10 min. iki gaminimo
pabaigos prietaiso temperatirg sumazinkite
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iki minimumo. Maisto gaminimo procesas ir
toliau tesis dél likutinio prietaiso karscio.

Naudokite likutinj karstj pasildyti kitus
patiekalus.

Jei iSjungsite prietaisg, valdymo skydelyje
matysite likutinio karscio reikSme.

Patiekaly laikymas Silumoje
Pasirinkite zemiausios temperattros
nustatyma ir naudokite likutinj karstj, kad
palaikytuméte patiekaly Silumg. Ekrane
matysite likutinio karscio indikatoriy arba
temperatura.

Maisto gaminimas iSjungus apsvietimg
Gamindami maistg apSvietimg iSjunkite.
liunkite jj tik tuomet, kai to reikés.

Drégnas konvek. kepimas
Funkcija skirta taupyti energijg gaminant
maista.

Jei naudosite Sig funkcija, lemputé
automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vel
jjungti lempute, taciau taip sunaudosite
daugiau energijos.



15. MENIU STRUKTURA

15.1 Meniu
1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas 5-as veiksmas.
\ \ N N
( ( | ( @ ( |
—_ - Pasirinkite parinktj i$ o Norédami patvirtinti P
o ;SZ?S;Q:E’ Meniu ir paspauskite ~ Pasirinkite nustaty-  nystatyma, paspaus- Pasirinkite re|ksomKQ o
Meniu. OK ma. kite OK. paspauskite UK.

Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j iSjungimo padétj ir iSeikite i§ Meniu.

Meniu struktira

Kepimo vadovas % Valymas rrrr/ Nustatymai @
Nustatymai
01 Paros laikas Pakeisti 02 Ekrano rySkumas 1-5
03 Mygtuky tonai 1 - Pypséjimas 04 |spéjamo signalo garsas  1-4
2 - spragteléji-
mas
3 —garsas i$-
jungtas
05 Laikmatis liungta / iSjungta 06 Orkaités ap$vietimas liungta / iSjungta
07 Greitas jkaitinimas liungta / iSjungta 08 Priminimas apie valymg  |jungta / iSjungta
09 Demonstracinis rezimas Aktyvavimo ko- 10 Programinés jrangos ver- Tikrinti
das: 2468 sija
11 Atkurti visus nustatymus Taip / ne

16. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite pe/r\‘dirbti medziagas, pazymétas Neismeskite $iuo enklu & paZymety

Siuo Zenklu TO. ISmeskite pakuote | prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atitinkama atlieky surinkimo konteinerj, kad ji atliekomis. Atiduokite §j gaminj j vietos atlieky
baty perdirbta. Padékite saugoti aplinka bei surinkimo punktg arba susisiekite su vietos
zmoniy sveikatg ir surinkti bei perdirbti savivaldybe dél papildomos informacijos.

elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.
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Vitajte vo svete Electrolux! Dakujeme Vam, Ze ste si vybrali nas

spotrebic.

Rady tykajuce sa pouzivania, broziry, navody na rieSenie problémov a informacie o
servise a opravach:

www.electrolux.com/support

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajiceho upozornenia.
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. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA.......ccooooiiimiminiminiseeeeseesienesceea

10. DOPLNKOVE FUNKCIE..........cooormimiiireiieniinniisneeseeese e
11 TIPY ARADY ..o
12. OSETROVANIE A CISTENIE.......cooiiiiiiiiniiiciecieceeeeereeseeeeeeenn
13. RIESENIE PROBLEMOV..._.....ooiviiiiiiciiinisneecesseenesenee s
14. ENERGETICKA UCINNOST .......cooiiiiiiiiiiriiiisceceneseccc e
15. STRUKTURA PONUKY........coooomriiiniiiiiiiieiecieseeseeseeisseseseeseseenienees
16. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA......c..covvrviineiieciiseceneenninas

1. A\ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred inStalaciou a pouzivanim spotrebiCa si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za zranenia ani za Skody spdsobené

nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpecnom a pristupnom mieste, aby ste do

nich mohli v buducnosti nahliadnut.

1.1 Bezpeénost deti a zraniteinych oséb

» Tento spotrebi¢ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov

a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
spoOsobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba

ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpe€nom pouzivani
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spotrebi¢a a rozumeju pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat' pristup
k spotrebiCu, pokial nie su pod nepretrzitym dozorom.

Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa so
spotrebicom nebudu hrat'.

Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

UPOZORNENIE: Spotrebic a jeho pristupné Casti sa poCas
pouzivania mézu znacne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit' sa k spotrebi¢u pocCas
prevadzky alebo ked sa ochladzuje.

Ak ma spotrebi¢ detsku poistku, mala by byt zapnuta.

Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecnost’

Tento spotrebic€ je urCeny iba na pripravu jedal.

Tento spotrebi€ je ur€eny na jedno pouzitie v domacnosti

v interiéri.

Tento spotrebiC sa mbze pouzivat' v kancelariach,
hotelovych host'ovskych izbach, izbach s postelou

a ranajkami, v domovoch polnohospodarskych hosti a mych
podobnych ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.
Nainstalovat’ tento spotrebi¢ a vymenit’ kdbel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

Spotrebi¢ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do
nabytku urceného na zabudovanie.

Pred akoukolvek udrzbou opojte spotrebié od elektrickej
siete.

Ak je posSkodeny elektricky napajaci kabel, musi ho vymenit’
vyrobca, jeho autorizované servisné stredisko alebo
kvalifikovana osoba, aby sa predislo ohrozeniu elektrickym
pradom.

UPOZORNENIE: Uistite sa, ze je pred vymenou osvetlenia
spotrebi€ vypnuty, aby ste sa vyhli riziku elektrického Soku.
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« UPOZORNENIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa pocas

pouzivania mbézu znacne zahriat. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli ohrevnych ¢lankov alebo povrchu dutiny
spotrebica.

« Vzdy pouzivajte na vyberanie a vkladanie prislusenstva

alebo riadu kuchynské rukavice.

* Pri vyberani zasuvacej listy najskér potiahnite jej prednu

Cast’ a potom zadnu Cast’ smerom od bocnych stien
spotrebiCa. Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom poradi.

» Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné Cistice.
» Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky

ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli posSkrabat’
povrch, ¢o mdze spbsobit’ rozbitie skla.

* Pred Cistenim pyrolyzou vyberte z vnutra spotrebica vSetko

prislusenstvo a odstrante nadmerné usadeniny/rozliate
necistoty.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 Montaz + Spotrebi¢ je vybaveny elektrickym
systémom chladenia. Ten musi byt
/\ VAROVANIE! napajany z elektrickej siete.
Tent'q spotrgblc mbzZe nainstalovat’ len Minimélna vyka kuchyn- 590 (600) mm
kvalifikovana osoba. skej skrinky (minimalna vy-
LY . Ska skrinky pod pracovnou
. Od§trante ysetky ot??Iy. L ' doskou) ypoap
Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani -
nepouzivajte. Sirka kuchynskej skrinky 560 mm
* Dodrziavajte pokyny na instalaciu dodané Hibka kuchynskej skrinky 550 (550) mm
so spotrebiCom. — —
«+  Vzdy davajte pozor, ak prestvate Xxska prednej Casti spotre- 598 mm
spotrebi¢, pretoze je tazky. Vzdy 'ca
pouzivajte ochranné rukavice a uzavretu Vyska zadnej Gasti spotre- 579 mm
obuv. bica
* Spotreb!(:: ne.t,avhajte. za rukovét’.v ; Sirka prednej &asti spotre- 594 mm
* Spotrebi¢ nainstalujte na bezpecné a bica
vhodné miesto, ktoré splfia poziadavky na -
instalaciu. Sirka zadnej Casti spotrebi- 558 mm
Dodrziavajte pozadovand minimainu ca
vzdialenost’ od inych spotrebicov a Hibka spotrebida 561 mm
nabytku. Hibka zabud 8h 540
+  Pred namontovanim spotrebiga a zabudovaneno spo- mm
. .. . . trebic¢a
skontrolujte, ¢i sa dvierka spotrebica
otvaraju bez odporu.
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Hibka s otvorenymi dvier- 1007 mm
kami
Minimalna velkost vetracie- 560x20 mm

ho otvoru. Otvor umiestne-
ny na spodnej zadnej stra-
ne

Dizka napajacieho kabla. 1100 mm
Kabel sa nachadza v pra-
vom rohu na zadnej strane

Montézne skrutky 4x25 mm

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poziaru a zasahu
elektrickym prudom.

+ VSetky elektrické zapojenia by mal
vykonat’ kvalifikovany elektroinstalatér.
+ Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

» Uistite sa, Ze parametre na typovom Stitku

su kompatibilné s elektrickym napatim
zdroja napajania.

» Vzdy pouzivajte spravne nainstalovanu

zasuvku odolnu proti narazom.

* Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani

predlzovacie kable.
» Uistite sa, Ze zastrcka a privodny
elektricky kabel nie su poSkodené. Ak

privodny elektricky kabel spotrebica treba

vymenit', tuto operaciu smie urobit’ iba
pracovnik autorizovaného servisného
strediska.

* Nedovolte, aby sa napajacie elektrické
kable dotkli alebo dostali do blizkosti
dvierok spotrebi¢a alebo vyklenku pod

spotrebi¢om najma vtedy, ked su dvierka

horuce.
» Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych ¢asti pod napatim a

izolovanych Casti treba namontovat’ tak,

aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.
» Siet'ovu zastrcku pripojte do sietovej

zasuvky az po dokonéeni instalacie. Po

inStalacii sa uistite, ze mate pristup k
sietovej zastrcke.
+ Ak je sietova zasuvka uvolnena,
nezapadjajte do nej sietovu zastrcku.
* Spotrebi¢ neodpdjajte tahanim za

napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu

zastréku.

« Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia:
ochranné isti¢e alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat’ z
drziaka), uzemnenia a stykace.

» Elektricka siet' v domacnosti musi mat’
odpajacie zariadenie, ktoré umozni
odpojenie spotrebica od elektrickej siete
na vSetkych pdéloch. Vzdialenost' kontaktov
odpajacieho zariadenia musi byt’
minimalne 3 mm.

» Skor ako zapojite sietovu zastréku do
sietovej zasuvky, Uplne zavrite dvierka
spotrebica.

» Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou
zastrckou a napajacim kablom.

Typy kablov pouziteinych na instalaciu ale-
bo vymenu pre Eurépu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pri ur€ovani spravneho prierezu kabla sa
riad'te celkovym vykonom uvedenym na Stitku
spotrebica. MéZete si tieZ pozriet’ udaje v
tabulke:

Celkovy vykon (W) Cast’ kabla (mm?)

maximum 1 380 3x0.75
maximum 2 300 3x1
maximum 3 680 3x1.5

Uzemnovaci kabel (zeleny/zlty kabel) musi
byt 0 2 cm dlhSi ako hnedy fazovy a modry
nulovy kabel

2.3 Pouzitie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia,
popalenin, zasahu elektrickym pridom
alebo vybuchu.

* Nemerite technické parametre tohto
spotrebica.

« Uistite sa, Ze nie su otvory vetrania
zablokované.

« Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte
bez dozoru.

« Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.
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» Pri otvarani dvierok spotrebia pocas jeho
prevadzky budte opatrni. M6ze z neho
uniknut’ horuci vzduch.

+ Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.

» Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.

» Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.

» Dvierka spotrebic¢a otvarajte opatrne.
Pouzivanie prisad s alkoholom méze
spoOsobit’ zmiesanie alkoholu a vzduchu.

+ Pri otvarani dvierok zabrarite kontaktu
iskier alebo otvoreného plamefa so
spotrebicom.

* Vzdy pouzivajte pohare a pohare uréené
na zavaranie.

* Horlave latky ani predmety, ktoré su
nasiaknuté horlavymi latkami, nekladte do
spotrebic¢a, do jeho blizkosti ani nar.

2.4 Starostlivost’ a Cistenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia,

poziaru alebo poSkodenia spotrebica.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poskodenia
spotrebica.

* Aby sa predislo Skode alebo zmene farby
povrchovej Upravy:

— Nedavajte priamo do spodnej Casti
spotrebica riad alebo iné objekty.

— Nedavajte priamo na dno dutiny
spotrebica alobal.

— Nedavajte priamo do horiceho
spotrebi¢a vodu.

— Po ukonceni pripravy pokrmu v rure
nenechavajte vlhky riad ani potraviny.

— Pri odstranovani alebo instalacii
prislusenstva budte opatrni.

* Zmena farby smaltu alebo uslachtilej ocele
nema ziadny vplyv na vykon spotrebica.

» Na vlhké kolace pouzite hiboky pekac.
Ovocné stavy spdsobuju Skvrny, ktoré
mozu byt trvalé.

» Pri vareni musia byt’ dvierka spotrebi¢a
vzdy zatvorené.

+ Pri inStalacii spotrebi¢a za nabytkovy
panel (napr. dvere) zabezpecte, aby dvere
neboli pocas prevadzky spotrebica nikdy
zatvorené. Za zatvorenym nabytkovym
panelom sa méze vytvorit' teplo a vihkost’
a mozu spodsobit’ nasledné poskodenie
spotrebica, nabytku alebo podlahy.
Nabytkovy panel nezatvarajte, kym
spotrebi¢ po pouziti Uplne nevychladne.

136 SLOVENSKY

» Pred vykonavanim udrzby spotrebic
vypnite a vytiahnite jeho zastréku zo
sietovej zasuvky.

» Skontrolujte, ¢i je spotrebi¢ studeny.
Existuje riziko, Ze sklenené panely mézu
prasknut'.

* Ak su sklenené panely dvierok
poskodené, bezodkladne ich nechajte
vymenit. Obrat'te sa na autorizované
servisné stredisko.

» Pri vyberani dvierok zo spotrebica
postupujte opatrne. Dvierka su tazkeé!

« Spotrebic pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

* Spotrebic¢ Cistite vihkou makkou
handri¢kou. Pouzivajte iba neutralne
Cistiace prostriedky. Nepouzivajte
abrazivne vyrobky, Cistiace Spongie s
abrazivnou vrstvou, rozpustadla ani
kovové predmety.

« Ak pouzivate sprej na Cistenie rur,
dodrziavajte bezpe€nostné pokyny na jeho
obale.

2.5 Cistenie pyrolyzou

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia /
poziaru / chemickych emisii (vyparov) v
pyrolytickom rezime.

* Pred vykonanim Cistenia pyrolyzou
a prvym predhriatim odstrate z rury:

— akékolvek zostatky jedla, oleja alebo
pozostatky/usadeniny mastnoty,

— vSetky vyberatelné predmety (vratane
ro$tov, bo¢nych mriezok a pod.,
dodavané so spotrebi¢om), najma
hrnce, panvice, plechy, kuchynské
pomdcky s nelepivou povrchovou
Upravou a pod.

« Dokladne si precitajte vSetky pokyny pre
Cistenie pyrolyzou.

« Ked je spustené Cistenie pyrolyzou,
nepustajte neplnoleté osoby k spotrebicu.

Spotrebi¢ sa velmi zohreje a z prednych



ochladzovacich vyduchov vychadza horuci

vzduch.

Cistenie pyrolyzou je operacia pri vysokej

teplote, pri ktorej sa mézu vylu€ovat’

vypary zo zvySkov po vareni

a konstrukénych materialov, preto sa

zakaznikom odporuca:

— pocas a po kazdom Cisteni pyrolyzou
zabezpecte dostatocné vetranie.

— pocas a po uvodnom predhriati
zabezpecte dobré vetranie.

Pocas a po Cisteni pyrolyzou nelejte ani

neaplikujte na dvierka rdry vodu, aby ste

neposkodili sklenené panely.

Opisané vypary, ktoré sa uvolfiuju zo

vSetkych pyrolytickych rar/zvyskov po

vareni, nie su skodlivé pre ludi vratane

deti ani ludi so zdravotnymi problémami.

Pocas a po Cisteni pyrolyzou a pocas

prvého predhriatia udrzujte domace

zvierata mimo dosahu spotrebic¢a. Malé

domace zvierata (najma vtaky a plazy)

mozu byt velmi citlivé na zmeny teploty a

vypustané vypary.

Nelepivé povrchové Upravy na hrncoch,

panviciach, plechoch, kuchynskych

pomockach atd. sa m6zu poskodit’ pri

vysokych teplotach prevadzky Cistenia

pyrolyzou vSetkych pyrolytickych rar

a moézu byt zdrojom nizkeho mnozstva

Skodlivych vyparov.

2.6 Vnutorné osvetlenie

Informéacie o ziarovke/ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch
osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto Ziarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam v
domacich spotrebi¢och, ako napr. teplota,
vibracie, vlhkost', alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebi¢a. Nie su ur€ené na pouzivanie
inym spbsobom a nie st vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.

Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj
triedy energetickej ucinnosti G.
Pouzivajte iba Ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami .

2.7 Servis

Ak treba dat’ spotrebi¢ opravit', obrat'te sa
na autorizované servisné stredisko.
Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.8 Likvidacia

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym prudom.

/\ VAROVANIE!
Riziko zranenia alebo udusenia.

O likvidacii spotrebi¢a sa informujte na
mestskom alebo obecnom urade.
Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.
Privodny elektricky kabel odrezte blizko
pri spotrebiéi a zlikvidujte ho.
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3. INSTALACIA

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

3.1 Zabudovanie

(*mm)

(*mm)
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4. POPIS VYROBKU
4.1 V$eobecny prehiad
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Ovladaci panel
Ovlada¢ funkcii ohrevu
Displej

5. OVLADACI PANEL

5.1 Zasuvacie ovladace

Ak chcete spotrebic pouzit, stlacte ovladac.

Ovladac sa vysunie.

Otoc&ny ovladac (teploty)

Vzduchové otvory pre chladiaci ventilator
@ Ohrevny prvok

Osvetlenie

B Ventilator

ﬂ ZasUvacia lidta, odstraniteina

Reliéf dutiny

Urovne rostu v rure

4.2 Prislusenstvo

» Droteny rost
Pre kuchynsky riad, kolacové formy,
nadoby na pecenie.

* Hiboky pekaé
Na pecenie alebo ako pekac na zber tuku.

5.2 Prehiad ovladacieho panela

Vyberom funkcie ohrevu zapnite spotrebic.
Ak chcete spotrebi¢ vypnut, otocte ovladac
funkcii ohrevu do polohy Vyp.

O 'S & & OK
Casovaé Rychle zohrievanie Osvetlenie rary Blokovanie Potvrdte nastavenia
5.3 Displej
Displej s kiti¢ovymi funkciami.
oHB-88:8888,
F == e LIS g
DACH 3¢ o/ &

Ukazovatele na displeji

Zakladné ukazovatele
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Blokovanie Sprievodca pecenim Cistenie Nastavenia Rychle zohrievanie

Ukazovatele ¢asovaca

Al a S ®

Casomer Koniec Odklad nastavenia ¢asu Casovag

Lista priebehu - pre teplotu alebo ¢as. Ked spo-
trebi¢ dosiahne nastavenu teplotu, ¢iarovy ukazo-
vatel bude Uplne Eerveny.

6. PRED PRVYM POUZITIM

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.

6.1 Prvé cistenie

Pred prvym pouzitim vycistite prazdny spotrebi¢ a nastavte c¢as:

<
[ o =4 N
j— /@ 00:00

Nastavte ¢as. Stlacte tlacidlo: OK.

6.2 Pociato€ny predohrev

Pred prvym pouzitim predhrejte prazdnu raru.

Krok €. 1 Vyberte z riry vyberateiné zastvacie listy a véetko prislusenstvo.

Krok €. 2 , .
rokc Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: E

Ruru nechajte spustenu jednu h.

Krok &.
rok ¢.3 Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: .

Ruru nechajte spustent 15 min.

@ Rura méze pocas predohrevu produkovat’ zapach a dym. Skontrolujte, ¢i je miestnost’ vetrana.

7. KAZDODENNE POUZIVANIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.
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7.1 Nastavenie: Funkcie ohrevu

Krok ¢. 1

Otocte ovladac funkcii ohrevu a vyberte funkciu ohrevu.

Krok €. 2

Otocenim ovladaca nastavte teplotu.

>
H — stla¢enim a podrzanim zapnete funkciu: Rychle zohrievanie. Je k dispozicii pre niektoré funkcie rary.

7.2 Funkcie ohrevu

Funkcia ohrevu

Aplikacia

)

Teplovzdusné Pecenie

Na pecenie na 2 Urovniach su¢asne a na su$enie potravin. Nastavte o 20 — 40 °C niz-
Siu teplotu ako pri funkcii Tradiéné pecenie.

Tradiéné pecenie

Na pecenie a opekanie na jednej Urovni rostu.

*

Mrazené pokrmy

Na pripravu chrumkavych polotovarov (napr. zemiakovych hranoléekov, americkych
zemiakov alebo jarnych zavitkov).

Pizza

Na pripravu pizze. Na intenzivnej$ie zhnednutie povrchu a chrumkavy korpus.

Na pecenie kolacov s chrumkavym korpusom a na zavaranie potravin.

Rozmrazovanie

Na rozmrazenie potravin (zeleniny a ovocia). Cas rozmrazovania zavisi od mnoZstva
a velkosti mrazenych potravin.

N

[ Yol

Téato funkcia je uréena na Usporu energie pocas pripravy jedal. Ked pouZzijete tuto
funkciu, teplota vo vnutri spotrebi¢a sa méze lisit od nastavenej teploty. PouZije sa
zvySkové teplo. Vykon ohrevu mbze byt znizeny. Viac informacii najdete v kapitole

Vlhky horuci vzduch  Kazdodenné pouzivanie®, poznamky k: VIhky hortci vzduch.
vev Na grilovanie tenkych kuskov jedla a na pripravu hrianok.
Gril
— Na pedenie velkych kusov mésa alebo hydiny s kostami na jednej Grovni. Na pedenie
ﬁf gratinovanych pokrmov a zapekanie.

Turbo gril

Ponuka

Vstup do ponuky: Sprievodca peéenim, Cistenie, Nastavenia.
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7.3 Poznamky k: VIhky horuci
vzduch

Tato funkcia bola pouzita na spinenie
poziadaviek triedy energetickej Ucinnosti

a poziadaviek na ekodizajn (podla predpisov
EU 65/2014 a EU 66/2014). Skusky podla:
IEC/EN 60350-1.

Dvierka rury maju byt po¢as pecenia
zatvorené, aby nedoSlo k preruseniu funkcie
a aby bola zabezpec€ena €o najefektivnejsia
prevadzka rury.

7.4 Nastavenie:Sprievodca pecenim

Ked pouzijete tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne.

Pokyny ohladom pe&enia najdete v &asti
.Rady a tipy" v kapitole VIhky horuci vzduch.
VSeobecné odporucania na Usporu energie si

pozrite v kapitole ,Energeticka ucinnost™,
v Casti Uspora energie.

Kazdy pokrm v tejto podponuke ma odporucanu funkciu ohrevu a teplotu. Pouzite funkciu na
rychlu pripravu jedla s predvolenymi nastaveniami. Po¢as varenia mdzete upravit’ aj ¢as a

teplotu.

Ked funkcia skonci, skontrolujte, ¢i je pokrm hotovy.

Na pripravu niektorych pokrmov méZzete pouzit’ aj:

Hmotnostny program

Krok €. 1 Krok ¢. 2 Krok €. 3 Krok ¢. 4
) I B B
E \/f' P1-P.. OK

Vstupte do ponuky.

lo OK.

Vyberte polozku Sprievod-
ca pecenim. Stlacte tlacid-

Vyberte pokrm. Stlacte tla-  VloZte pokrm do rary. Po-

tvrdte nastavenia.

gidlo OK.

7.5 Ponuka: Sprievodca peéenim

Legenda

Legenda

r:l Hmotnostny program je k dispozicii.

E Pred pecenim spotrebi¢ predhrejte.
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prisluSenstvo
Hovadzie filety, ne-
P1 prepeéené (pomalé
pecenie)
Hovédzie filety, 0.5-15kg; 5 |j B 2; nadoba na pecenie na drétenom roste
P2 stredne prepecené 6 cm hrubé kusy ~ Méso niekolko mintt smaZte na hordcej panvici. Viozte
(pomalé pecenie) do spotrebica.
Hovadzie filety, pre-
P3 pecené (pomalé pece-
nie)
.pl)-lzlsse pecené (napr. O'Br;rlfék&;,cm |j B 2; nadoba na pecenie na drétenom roste
P4 Maso niekolko minut smazte na hortcej panvici. Vlozte
do spotrebica.
P5 :fkc:\?igkbaraa‘ll:t?gile- 15-2kg Ifl E 2; nadoba na pecenie na drc}t’enom roste
ce Po polovici doby pripravy méaso obratte.
Bravéové karé, ¢er- 1-1.5kg;5-6cm Ij E 2 plech na pegenie
Pe stvé hrubé kusy Maso niékoTko minut smazte na horucej panvici. Vlozte
do spotrebica.
Bravcové tenké re- 2 - 3 kg; pouzite . - .
P7 bierka surové? 2p- 3cm IDE|| 2t nadkobg na ;i(ecinle nlf rlos(tje 2dob
tenké rebierka olejte tekutinu tak, aby pokryla dno nadoby.
Celé kuréa 1-1.5kg; cerstvé ﬂ E 2; nadoba na pecenie na drétenom roste
P8 Pre rovhomerné opecenie po polovici doby pripravy kuré¢a
obratte.
pg Kuracie prsia 180 - 200 g na kus B 2: plech na pecenie
P10 Sekana Tk |j B 2; plech na pecenie
Cela ryba, grilovana 0.5 - 1 kg na rybu |j|E| 2 plech na peéenie
P11 Napliite rybu maslom a pouzite svoje obitibené koreniny
a bylinky.
P12 Rybie filé . E 2; zapekacia nadoba na roste
Tvarohovy kolac che- -
P13 esecake y B 1; @ 26 c¢m forma na tortu na roste
P14 Jablkova torta ) = 1; okrahla forma na kolaé na drétenom roste
P15 Cokoladové muffiny . =] 3; plech na muffiny na plechu na peéenie
P16 Bochnikovy kolac ) = 2; forma na bochnik na drétenom roste
P17 Pecené zemiaky kg E 2; plech navpef“:enie 3 ) ) i
Na plech na pecenie poloZte celé zemianky so Supkou.
P18 Krokety, mrazené 0.5 kg E 3: plech na peéenie
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Pokrm Hmotnost’

Uroven rostu/prisluSenstvo

p19 Hranoléeky, mrazené 0.75 kg El 3 plech na peéenie
P20 m::g;i’:ﬁlizi:ﬁ;:;i 1-15kg E 1; zapekacia nadoba na drétenom roste
platkami cestovin
P21 éﬁg\?gr;i;;n;}i]z;ky 1-15kg E 1; zapekacia nadoba na drétenom roste
P22 Cerstva pizza, tenka - E 1; plech na pecenie vystlany papierom na pecenie
P23 Cerstva pizza, hruba - E 1; plech na pecenie vystlany papierom na pecenie
P24 Slany kolaé ) E 1; plech na pecenie na drétenom roste
P25 Eﬁlgi]:;a/ciabattalbiely 0.8kg E 3; plech na pecenie vystlany papierom na pecenie

Biely chlieb si vyzaduje viac ¢asu.

8. CASOVE FUNKCIE

8.1 Casové funkcie

Funkcia ¢asovaca Aplikacia
D Po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy signal.
Casomer

. STOP
Cas pripravy

Po uplynuti ¢asu ¢asovaca zaznie zvukovy signal a funkcia ohrevu sa zastavi.

@

Odklad nastavenia ¢asu

Odlozenie zaciatku alebo konca varenia.

o)

Casovaé

Maximalne 23 h 59 min. Tato funkcia nema vplyv na ¢innost’ rary.
Casovac¢ zapnete a vypnete tak, Ze zvolite: Ponuka, Nastavenia.

8.2 Ako nastavit: Casové funkcie

Nastavenie: Presny cas

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok ¢. 3
( B\ |
Q ( \ _‘?’_
Presny ¢as zmenite v ponuke volbou Nastavenia, Nastavte hodiny. Stlatte tatidlo: OK_

Presny cas.
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Nastavenie: Casomer

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3
N Na displeji sa zo- AN
brazi: ( \
0:00
Stiaéte tiaidio: O. Nastavte funkciu Casomer Stiaste tiagidio: OK.

@ Casovad zaéne ihned odpoditavat.

Nastavenie: Cas pripravy

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok €. 4
e Na displeji sa zo- \ e
(v \ brazi: ( \
0:00
- STOP
Vyberte funkciu ohre- ~ Opakovane stlacte: Nastavte ¢as vare- ; o OK
vu a nastavte teplotu. QD nia. Stlacte tlacidlo: .

@ Casovaé zaéne ihned odpogitavat.

Nastavenie: Odklad nastavenia ¢asu

Krok €.1  Krok €. 2 Krok €. 3 Krok ¢. 4 Krok €. 5 Krok €. 6
( e Na displeji (v \ N ( e
\ Na displeji \
Q @ sa zobrazi: O sa ZObI")aZJI'I Q @
presny gas
Ty
START sTop
\f/yblff.te Opakovane Nastavte das Stlacte tlagid- 3 Nasl'ith? Stlacte tla-
unkciu . &as skonée-
onrevs. stiadte: . spustenia. lo: OK, nia. gidlo: OK.

@ Casovaé zaéne odpoditavat’ v nastavenom &ase spustenia.

9. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

Vysoky okraj okolo rostu zabranuje
zoSmyknutiu kuchynského riadu z rostu.

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

9.1 VlozZenie prislusenstva

Malé zarazky na vrchu zvysuju bezpecnost.
Tieto odsadenia tiez zabranuju prevrateniu.
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Dréteny rost:
Rost zasurite medzi vodiace ty¢e zasuvacich list a
uistite sa, Ze nozicky smeruju nadol.

Hlboky pekac:
Plech na pecenie zasurite medzi vodiace liSty zvo-
lenej trovne rary.

10. DOPLNKOVE FUNKCIE

10.1 Blokovanie

Tato funkcia zabranuje nahodnej zmene funkcie spotrebica.

Zapnite ju, ked' je spotrebi¢ zapnuty — nastavena priprava pokrmu pokracuje, ovladaci panel je zablokovany.
Zapnite ju, ked je spotrebi¢ vypnuty — neda sa zapnut, ovladaci panel je zablokovany.

A El — stlacte a podrzte, ak chcete za- B - stlacte a podrzte, ak to chcete
pnut funkciu. vypnut.
Zaznie zvukovy signal.

@ 3x E — zablika, ked sa blokovanie zapne.

10.2 Automatické vypinanie

Ak je funkcia ohrevu zapnuta a nastavenia sa (°C) O (h)
nezmenili, spotrebi¢ sa po urcitom Case z 120 - 195 s
bezpecnostnych dévodov automaticky vypne. - :
200 - 245 5.5
(c) D () 250 3
30-115 125

Ak chcete spustit’ funkciu ohrevu na dobu
presahujucu dobu automatického vypnutia,
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nastavte dizku peéenia. Pozrite si kapitolu
,Casové funkcie".

Funkcia automatického vypnutia nebude
fungovat’ pri tychto funkciach: Osvetlenie
rary, Odklad nastavenia Casu.

11. TIPY A RADY

11.1 Odporucania pre varenie

Teplota a asy pripravy uvedené v tabulkach
su len orientacné. Zavisia od receptov
a kvality a mnozstva pouzitych prisad.

Spotrebi¢ moze pri peceni alebo opekani
fungovat inak ako vas predchadzajuci
spotrebi¢. Rady nizSie zobrazuju odporuc¢ané
nastavenia teploty, Casu pecenia a urovne v
rdre pre konkrétne druhy jedal.

Ak nie su k dispozicii nastavenia pre
konkrétny recept, vyhladajte podobny recept.

Symboly pouzité v tabuikach:

§§ Druh potravin

=
Funkcia ohrevu
°C Teplota

PrisluSenstvo

Urover roétu v rure

|

10.3 Chladiaci ventilator

Ked je spotrebic v prevadzke, automaticky sa
zapne chladiaci ventilator, aby udrzal povrch
spotrebiCa chladny. Ak spotrebi¢ vypnete,
chladiaci ventilator méze pokracovat’

v ¢innosti, kym sa spotrebi¢ neochladi.

Q) Cas pripravy (min)

11.2 Vihky horuci vzduch -
odporucéané prislusenstvo

Pouzivajte tmavé a matné formy a nadoby.
LepSie absorbuju teplo nez svetly a leskly
riad.

* Forma na pizzu - tmava, matna, priemer
28 cm

* Forma na pecenie — tmava, matna,
priemer 26 cm

* Nadobky na suflé — keramické, priemer
8 cm, vyska 5 cm

* Forma na korpus - tmava, matna,
priemer 28 cm

11.3 VIhky hortci vzduch

V zaujme Co najlepsich vysledkov sa riadte
tipmi v tabulke nizSie.

555 —

°C = O

~=2r prrr

Sladkeé pecivo, 12 ku-  plech na pecenie alebo pekaé 180 2 35-40

sov na zachytavanie tuku

Pecivo, 9 kusov plech na pecenie alebo pekac 180 2 35-40
na zachytavanie tuku

Pizza, mrazend, 0,35  droteny rost 220 2 35-40

kg

PiSkoétova rolada plech na pecenie alebo pekac 170 2 30-40
na zachytavanie tuku

Brownies — ¢ok. su- plech na pecenie alebo pekac 180 2 30-40

Sienky na zachytavanie tuku

Nakyp, 6 kusov keramické zapekacie formy na 200 3 30-40

drétenom roste
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PiSkoétovy korpus forma na korpus na drétenom 170 20-30
roste

Viktériin kolac forma na pecenie na dréte- 170 35-45
nom roste

PosSirovana ryba, 0,3  plech na pecenie alebo pekac 180 35-45

kg na zachytavanie tuku

Cela ryba, 0,2 kg plech na pecenie alebo pekac 180 35-45
na zachytavanie tuku

Rybie filé, 0,3 kg forma na pizzu na drétenom 180 35-45
roste

PosSirované maso, plech na pecenie alebo pekac 200 40 - 50

0,25 kg na zachytavanie tuku

Saslik, 0,5 kg plech na pecenie alebo pekac 200 25-35
na zachytavanie tuku

Susienky, 16 kusov plech na pecenie alebo pekac 180 20-30
na zachytavanie tuku

Mandiové susienky, plech na pecenie alebo pekac 180 40 - 45

20 kusov na zachytavanie tuku

Muffiny, 12 kusov plech na pecenie alebo pekac 170 30-40
na zachytavanie tuku

Slané pecivo, 16 ku-  plech na pecenie alebo pekac 170 35-45

sov na zachytavanie tuku

Susienky z krehkého  plech na pecenie alebo pekac 150 40 - 50

cesta, 20 kusov na zachytavanie tuku

Malé torticky, 8 kusov  plech na pecenie alebo pekac 170 20-30
na zachytavanie tuku

Zelenina, posirovana, plech na pecenie alebo pekacé 180 35-40

0,4 kg na zachytavanie tuku

Vegetarianska omele- forma na pizzu na drétenom 200 30-45

ta roste

Stredomorska zeleni-  plech na pecenie alebo pekac 180 35-40

na, 0,7 kg

na zachytavanie tuku

11.4 Tabulky peéenia pre skusobné

institaty

Informacie pre skusobné ustavy
Testy podia normy IEC 60350-1.
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=

e

°C

Malé kolaciky, 16  Tradi¢né pecenie Plech na pecenie 3 150 25-35
ks/plech

Malé kolaciky, 16 ~ Teplovzdusné Pecenie Plech na pecenie 3 150 20-30
ks/plech 1)

Malé kolaciky, 16~ Teplovzdusné Pecenie Plech na pecenie 1a3 150 20-30
ks/plech

Jablkovy kolag, 2 Tradi¢né pecenie Droteny rost 2 170 80 - 100
formy @20 cm

Jablkovy kola¢, 2 Teplovzdu$né Pecenie Droteny rost 2 160 70-90
formy @20 cm

Piskotovy kolag, Tradiéné pecenie Dréteny rost 2 160 30-40
forma na kolace @

26cm 1)

Piskotovy kolag, Teplovzdusné Pecenie Droteny rost 2 160 30-40
forma na kolace @

26cm 1)

Piskotovy kolag, Teplovzdus$né Pecenie Droteny rost 1a3 160 25-40
forma na kolace @

26cm 1)

Linecké kolaciky Tradi¢né pecenie Plech na pecenie 3 150 20-30
Linecké kolaciky Teplovzdusné Pecenie Plech na pecenie 2 150 20-30
Linecké kolaciky Teplovzdusné Pecenie Plech na pecenie 1a3 150 15-25
Hrianky 2) Gril Droteny rost 3 Max 5-7
Hovadzi burger, Gril Dréteny rost a pe- 3 Max 15-30
6 kusov, kac¢ na odkvapka-

0.6 kg1)3) vanie tuku

1) Raru predhrejte na 10 min

2) Ruru predhrejte, kym nedosiahnete nastavenu teplotu.

3) Dréteny rost zasurite do tretej a peka¢ na zachytavanie tuku do druhej irovne rary. V polovici ¢asu varenia oto¢-
te pokrm na druhu stranu.

12. OSETROVANIE A CISTENIE

/\ VAROVANIE!

Pozrite si kapitoly ohladne bezpe&nosti.

SLOVENSKY

149



12.1 Poznamky k ¢isteniu

< Prednu stranu spotrebica ocistite iba handri¢kou z mikrovlakien namocenou v teplej vode

s jemnym cistiacim prostriedkom.
Na &istenie kovovych povrchov pouzite Cistiaci roztok.
Skvrny vycistite s miernym gistiacim prostriedkom.

Cistiace pro-

striedky
A Dutinu odistite po kazdom pouziti. Hromadenie tuku alebo inych zvySkov méze mat' na na-
= Y| sledok vznik poZiaru.

Vnutri spotrebica alebo na sklenenych paneloch dvierok sa méze kondenzovat’ vihkost.
V zaujme zniZenia kondenzacie nechajte spotrebi¢ zapnuty 10 minut pred pripravou pokrmu.

Kazdodenné  Jedlo v spotrebici neskladujte dihsie ako 20 mindt. Dutinu osuste po kazdom pouZiti iba

pouzivanie handri¢kou z mikrovlakien.

©y
c24

Prislusenstvo

Vycistite vSetko prislusenstvo po kazdom pouziti a nechajte ho vyschnut. Pouzite iba hand-
ricku z mikrovlakien namocenu v teplej vode s jemnym cistiacim prostriedkom. Prislusenstvo
sa nesmie umyvat’ v umyvacke riadu.

PrisluSenstvo s nelepivou povrchovo Upravou necistite abrazivnymi Cistiacimi prostriedkami
ani predmetmi s ostrymi hranami.

12.2 Vybratie: Zasuvacie listy

Vyberte zasuvacie listy, aby ste mohli ocistit’

rdru.

Krok ¢. 1 Ruru vypnite a pockajte, kym nevy-

chladne. ‘
Krok €. 2 Odtiahnite prednu ¢ast’ zasuvacich

li$t od bocnej steny. 0 2f=
Krok €. 3 Zadnu cast' list odtiahnite od bocnej 1

steny a listy vyberte. \_ »

Krok €. 4  Zasuvacie listy nainstalujte v opac-

[ SN

nom poradi.

12.3 Spoésob pouzivania: Cistenie

pyrolyzou

Vygistite raru Cistenie pyrolyzou.

/\ UPOZORNENIE!

Ak su v tej istej kuchynskej skrinke
nainstalované dalSie spotrebice,

/\ VAROVANIE! nepouZivajte ich stcasne s touto

funkciou. Mohlo by to sposobit’

Hrozi riziko popalenin. poskodenie rury.
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Pred Cistenie pyrolyzou:

Ruru vypnite a pockajte, kym Odstrante vSetko prisluSenstvo. Dno rary a vnutorny skleneny panel
nevychladne. dvierok vy¢istite teplou vodou, mékkou
handri¢kou a miernym &istiacim pro-
striedkom.

Cistenie pyrolyzou

Krok €. 1 Vstupna ponuka: Cistenie rrrr/
Voliteina funkcia Trvanie
C1 - Lahké gistenie 2h

OK_ stlaGenim spustite Cistenie.

Po Cisteni otocte ovlada¢ funkcii ohrevu do polohy Vypnuté.

@ Po spusteni Cistenia sa dvere rury zablokuju a osvetlenie zhasne. Kym sa dvierka neodblokuju, na displeji su

zobrazené: B

Po skonceni Cistenia:

Ruru vypnite a pockajte, kym  Vnutro vycistite makkou handrickou.  Z dna rary odstrarte zvysky po Eisteni.
nevychladne.

12.4 Pripomienka Cistenia

Rura vam pripomenie, Ze ju treba vycistit’' pyrolyzou.

mf blika na displeji 5 sekind po kazdom peeni. Na Vyp””tﬁaﬂf\f’eﬂ?,ﬁ{giﬁ’fgﬁé";ﬁgﬁg a vyberte

12.5 Vybratie a inStalacia: Dvierka
Dvierka rury maju Styri sklenené panely. Dvierka a vnutorné sklenené panely rdry mozete
vybrat’ a vycistit. Pred odstranenim sklenenych panelov si precitajte cely pokyn ,Odstranenie a
montaz dvierok®.

/\ UPOZORNENIE!

Ruru nepouzivajte bez sklenenych panelov.

Krok ¢. 1 Uplne otvorte dvierka a uchopte oba zavesy.
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Krok €. 2 Zapadky nadvihnite a potiahnite, kym neza-
cvaknu.

Krok €. 3 Dvierka rary privrite do polovice, aby zostali
v prvej otvorenej polohe. Potom ich nadvihni-
te a potiahnite vpred a vyberte z I6Zka.

Krok €. 4 Dvierka polozte na mékku tkaninu na stabil-
ny povrch a uvolnite uzamykaci systém, aby
ste odobrali vnutorné sklenené panely.

Krok €. 5 Uchytky otodte o 90° a vyberte z ich 16Zok.

Krok ¢. 6 Najprv opatrne nadvihnite a potom po jed-
nom vyberte sklenené panely. Zacnite od
horného panela.

Krok €. 7 Sklenené panely umyte vodou s pridavkom saponatu. Sklenené panely dékladne osuste. Sklenené
panely neumyvaijte v umyvacke riadu.
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Krok €. 8 Po &isteni nainstalujte sklenené panely a dvierka rary.

Ak su dvierka namontované spravne, pri zatvarani prichytiek budete pocut’ cvaknutie.

Dbajte na to, aby ste sklenené panely (A, B a C) na-
montovali spat’ v spravnom poradi. Skontrolujte sym- A B C
bol/potla¢ na boénej strane skleneného panela, kazdy
zo sklenenych panelov vyzera odline, aby boli de-
montaz a montaz jednoduchsie.

Pri spravnej montazi ram dvierok zacvakne.

Uistite sa, ze ste namontovali stredny skleneny panel

spravne do 6zok.

12.6 Vymena: Osvetlenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom.

Ziarovka méze byt horuca.

Pred vymenou ziarovky v osvetleni:

Krok €. 1 Krok ¢. 2 Krok €. 3

Vypnite raru. Poc¢kajte, kym nebude Ruru odpojte zo siete. Na dno dutiny polozte handriku.
rura studena.

Zadné osvetlenie

Krok €. 1 Otocte skleneny kryt a vyberte ho.

Krok €. 2 Vycistite skleneny kryt.

Krok €.3  Vymente Ziarovku za vhodnu Ziarovku s tepelnou odolnost'ou do 300 °C.

Krok ¢. 4 Nainstalujte skleneny kryt.
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13. RIESENIE PROBLEMOV

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

13.1 Co robit,, ak...

V pripadoch, ktoré nie st uvedené v tejto tabulke, sa obratte na autorizované servisné

stredisko.

Spotrebi¢ sa nezapne ani sa nezohrieva

Problém

Skontrolujte, €i...

Spotrebi€ nie je mozné zapnut’ alebo ovladat'.

Spotrebic je spravne pripojeny ku zdroju elektrického
napajania.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Deaktivovalo sa automatické vypinanie.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Dvere spotrebi¢a su zatvorené.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Nie je vypélena poistka.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Blokovanie je vypnuté.

Komponenty

Problém

Skontrolujte, €i...

Osvetlenie je vypnuté.

VIhky horuci vzduch - je zapnuté.

Ziarovka nefunguije.

Ziarovka je vypalena.

Chybové kédy

Displej zobrazuje...

Skontrolujte, €i...

Err C3 Dvere spotrebi¢a su zatvorené alebo nie je pokazeny
zadmok dveri.

Err F102 Dvere spotrebi¢a su zatvorené.

Err F102 Blokovanie dvierok nie je pokazené.

00:00 Doslo k vypadku napajania. Nastavte presny ¢as.

Ak sa na displeji zobrazi chybovy kdd, ktory nie je uvedeny v tejto tabuike, vypnutim a zapnutim domovej poistky
reStartujte spotrebic. Ak sa chybovy kdd objavi znova, obratte sa na autorizované servisné stredisko.

13.2 Servisné udaje

Ak problém nedokazete odstranit’ sami,
kontaktujte vasho predajcu alebo
autorizované servisné stredisko.

Udaije potrebné pre autorizované servisné
stredisko najdete na typovom Stitku. Typovy
Stitok sa nachadza na prednom rame dutiny
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spotrebi¢a. Neodstranujte typovy Stitok
z dutiny spotrebica.

Odporuc¢ame vam, aby ste vyplnili nasledu-
juce udaje:

Model (MOD.)




Odporacame vam, aby ste vyplnili nasledu-
juce udaje:

Odporuc¢ame vam, aby ste vyplnili nasledu-
juce udaje:

Cislo produktu (PNC)

Sériové ¢islo (S.N.)

14. ENERGETICKA UCINNOST

14.1 Harok s informaciami o vyrobku a informacie o vyrobku podia
predpisov EU o energetickom oznacovani a ekodizajne

Néazov dodavatela Electrolux

Identifikacia modelu KOFDPA46BK 944068370
KOFDP46BX 944068322

Index energetickej ucinnosti 81.7

Trieda energetickej ucinnosti A+

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradi¢ny rezim

0.94 kWh/cyklus

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim ventilatorovej

nutenej konvekcie

0.67 kWh/cyklus

Pocet vykurovacich ¢asti

1

Zdroj tepla Elektrina
Hlasitost’ 651
Typ rary Zabudovana rara
KOFDP46BK 33.3 kg
Hmotnost’
KOFDP46BX 34.9 kg

IEC/EN 60350-1 — Elektrické varné spotrebice pre domacnost — Cast’ 1: Sporaky, rury, parné rary a grily — meto-

dy merania vykonu.

14.2 Informacie o vyrobku tykajtce sa spotreby energie a maximalneho
€¢asu na dosiahnutie prislusného rezimu nizkeho vykonu

Spotreba energie v pohotovostnom rezime

0.8W

Maximalny ¢as potrebny na automatické dosiahnutie prisluSného rezimu nizkeho vykonu

20 min

14.3 Tipy na usporu energie

Nasledujuce tipy vam pomdézu usetrit’ energiu
pri pouzivani spotrebica.

Uistite sa, ze su dvierka spotrebic¢a pocas
prevadzky zatvorené. PoCas pripravy pokrmu
neotvarajte dvierka spotrebica prili§ casto.
Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite
sa, Ze je upevnené na svojom mieste.

V zaujme vy$Sej Uspory energie pouzivajte
tmavy matny kovovy riad a nadoby.
Spotrebi¢ pred pecenim nepredhrievajte,
pokial to nie je vyslovne odporucané.

Ked pripravujete niekolko pokrmov naraz,
zachovaijte ¢o najkratSie prestavky medzi
pecenim.
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Pecenie s ventilatorom
Ak je to mozné, pouzite funkcie pecenia s
ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu energie.

Zvyskové teplo

Ak priprava pokrmu trva dlihSie ako 30 minut,
znizte teplotu spotrebi¢a na minimalne 3 — 10
minut pred koncom pripravy. Pomocou
zvySkového tepla v spotrebici bude priprava
pokrmu pokracovat'.

Zvyskové teplo pouzite na udrzanie pokrmov
teplych alebo ohrev ostatnych pokrmov.

Ked spotrebi¢ vypnete, na displeji sa zobrazi
zvyskové teplo.

Uchovanie teploty jedla
Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou
zvySkového tepla, zvolte najnizSie mozné

15. STRUKTURA PONUKY
15.1 Ponuka

nastavenie teploty. Na displeji sa zobrazi
ukazovatel zvySkového tepla alebo teplota.

Pecenie s vypnutym osvetlenim
Pocas pecenia vypnite osvetlenie. Zapnite ho
iba v pripade potreby.

Vlhky hortci vzduch
Funkcia uréena na Usporu energie pocas
pecenia.

Ked pouzivate tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne. Osvetlenie
modzete opat’ zapnut, ale tento Ukon znizi
oCakavanu Usporu energie.

Krok ¢. 1 Krok €. 2

Krok €. 3

Krok €. 4 Krok €. 5

(' ('

v %

9

Vyberte volitelnt
funkciu zo Struktury
Ponuka a stlacte

OK,

— — Vyberte pre
vstup do Ponuka.

Vyberte nastavenie. OK _ stiagenim po-

Upravte hodnoty a
stlacte OK.

tvrd'te nastavenie.

Ovladac funkcii ohrevu otocte do polohy vypnutia na ukoncenie Ponuka.

Ponuka struktura

LY
Sprievodca pecenim /f’

Cistenie rrrr/

Nastavenia @

Nastavenia

01 Presny ¢as Zmenit’ 02 Jas displeja 1-5
03 Tony tlacidiel 1 - Pipnutie 04 Hlasitost' zvuku 1-4

2 - Cvaknutie

3 - Vypnuty

zvuk
05 Casovag Zap./Vyp. 06 Osvetlenie rary Zap./Vyp.
07 Rychle zohrievanie Zap./Vyp. 08 Pripomienka cistenia Zap./Vyp.
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Nastavenia

09 Rezim Demo Aktivacny kéd: 10 Verzia softvéru Kontrola
2468
11 Zrusit vSetky nastavenia Ano/nie

16. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

A Pl . ’
Materialy ozna¢ené symbolom Lo odovzdaijte b:¢ spolu s odpadom z domacnosti. Vyrobok

na recyklaciu. Obal hod'te do prislusnych odovzdajte v miestnom recyklatnom
kontajnerov na recyklaciu. Chrarite Zivotné zariadeni alebo sa obratte na obecny alebo
prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z mestsky Urad.

elektrickych a elektronickych spotrebiCov.

Nelikvidujte spotrebi¢e oznacené symbolom

SLOVENSKY 157









electrolux.com

867376323-B-052024 @ c €



	OBSAH
	1.  BEZPEČNOSTNÍ INFORMACE
	1.1 Bezpečnost dětí a zranitelných osob
	1.2 Všeobecné bezpečnostní informace

	2. BEZPEČNOSTNÍ POKYNY
	2.1 Instalace
	2.2 Připojení k elektrické síti
	2.3 Použijte
	2.4 Čištění a údržba
	2.5 Pyrolytické čištění
	2.6 Vnitřní osvětlení
	2.7 Servis
	2.8 Likvidace

	3. INSTALACE
	3.1 Vestavba
	3.2 Připevnění trouby ke skříňce

	4. POPIS SPOTŘEBIČE
	4.1 Celkový pohled
	4.2 Příslušenství

	5. OVLÁDACÍ PANEL
	5.1 Zasunovací ovladače
	5.2 Přehled ovládacího panelu
	5.3 Displej

	6. PŘED PRVNÍM POUŽITÍM
	6.1 První čištění
	6.2 První předehřátí

	7. DENNÍ POUŽÍVÁNÍ
	7.1 Jak nastavit: Pečicí funkce
	7.2 Pečicí funkce
	7.3 Poznámky: Vlhký horkovzduch
	7.4 Jak nastavit: Podporované Vaření
	7.5 Nabídka: Podporované Vaření

	8. FUNKCE HODIN
	8.1 Funkce hodin
	8.2 Jak nastavit: Funkce hodin

	9. POUŽITÍ PŘÍSLUŠENSTVÍ
	9.1 Vkládání příslušenství

	10. DOPLŇKOVÉ FUNKCE
	10.1 Zámek
	10.2 Automatické vypnutí
	10.3 Chladicí ventilátor

	11. TIPY A RADY
	11.1 Doporučení k pečení
	11.2 Vlhký horkovzduch – doporučená příslušenství
	11.3 Vlhký horkovzduch
	11.4 Tabulky vaření pro zkušebny
	Informace pro zkušebny


	12. ČIŠTĚNÍ A ÚDRŽBA
	12.1 Poznámky k čištění
	12.2 Jak vyjmout: Roštové drážky
	12.3 Pokyny k použití: Pyrolytická čisticí
	12.4 Připomínka čištění
	12.5 Jak odstranit a nainstalovat: Dvířka
	12.6 Jak vyměnit: Osvětlení
	Zadní žárovka


	13. ODSTRAŇOVÁNÍ ZÁVAD
	13.1 Co dělat, když…
	13.2 Servisní údaje

	14. ENERGETICKÁ ÚČINNOST
	14.1 Informační list výrobku a informace o výrobku dle nařízení EU o energetických štítcích a ekodesignu
	14.2 Informace o výrobku týkající se spotřeby energie a maximální doby do dosažení příslušného režimu nízké spotřeby energie
	14.3 Tipy pro úsporu energie

	15. STRUKTURA NABÍDKY
	15.1 Nabídka

	SISUKORD
	1.  OHUTUSINFO
	1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus
	1.2 Üldine ohutus

	2. OHUTUSJUHISED
	2.1 Paigaldamine
	2.2 Elektriühendus
	2.3 Kasutamine
	2.4 Puhastus ja hooldus
	2.5 Pürolüüspuhastamine
	2.6 Sisevalgustus
	2.7 Hooldus
	2.8 Kõrvaldamine

	3. PAIGALDAMINE
	3.1 Sisseehitamine
	3.2 Seadme kinnitamine köögimööblisse

	4. TOOTE KIRJELDUS
	4.1 Üldine ülevaade
	4.2 Lisatarvikud

	5. JUHTPANEEL
	5.1 Sisselükatavad nupud
	5.2 Juhtpaneeli ülevaade
	5.3 Ekraan

	6. ENNE ESIMEST KASUTAMIST
	6.1 Esmane puhastamine
	6.2 Algne eelkuumutamine

	7. IGAPÄEVANE KASUTAMINE
	7.1 Kuidas seadistada: Küpsetusrežiimid
	7.2 Küpsetusrežiimid
	7.3 Märkused: Niiske küpsetus pöördõhuga
	7.4 Kuidas seadistada:Juhendatud küpsetamine
	7.5 Menüü: Juhendatud küpsetamine

	8. KELLA FUNKTSIOONID
	8.1 Kella funktsioonid
	8.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

	9. TARVIKUTE KASUTAMINE
	9.1 Tarvikute sisestamine

	10. LISAFUNKTSIOONID
	10.1 Lukk
	10.2 Automaatne väljalülitus
	10.3 Jahutusventilaator

	11. VIHJEID JA NÄPUNÄITEID
	11.1 Soovitused söögivalmistamiseks
	11.2 Niiske küpsetus pöördõhuga – soovitatavad lisatarvikud
	11.3 Niiske küpsetus pöördõhuga
	11.4 Küpsetustabelid testimisasutustele
	Teave katseasutustele


	12. PUHASTUS JA HOOLDUS
	12.1 Märkused puhastamise kohta
	12.2 Kuidas eemaldada: restitoed
	12.3 Kuidas kasutada: Pürolüüspuhastamine
	12.4 Puhastamise meeldetuletus
	12.5 Kuidas eemaldada ja paigaldada: uks
	12.6 Kuidas asendada: lamp
	Tagumine lamp


	13. VEAOTSING
	13.1 Mida teha, kui...
	13.2 Hooldusandmed

	14. ENERGIATÕHUSUS
	14.1 Tooteteave ja tooteteabe leht vastavalt EL-i ökodisaini ja energiamärgistuse eeskirjadele
	14.2 Tooteteave energiatarbimise ja kohaldatava vähese energiatarbega režiimini jõudmiseks kuluva maksimaalse aja kohta
	14.3 Energia kokkuhoiu nõuanded

	15. MENÜÜ STRUKTUUR
	15.1 Menüü

	TABLE DES MATIÈRES
	1.  INFORMATION SUR LA SÉCURITÉ
	1.1 Sécurité des enfants et des personnes vulnérables
	1.2 Sécurité générale

	2. CONSIGNES DE SÉCURITÉ
	2.1 Installation
	2.2 Branchement électrique
	2.3 Utilisation
	2.4 Entretien et Nettoyage
	2.5 Nettoyage par pyrolyse
	2.6 Éclairage interne
	2.7 Service
	2.8 Mise au rebut

	3. INSTALLATION
	3.1 Encastrement
	3.2 Fixation du four au meuble

	4. DESCRIPTION DE L'APPAREIL
	4.1 Vue d’ensemble
	4.2 Accessoires

	5. BANDEAU DE COMMANDE
	5.1 Manettes rétractables
	5.2 Vue d'ensemble du bandeau de commande
	5.3 Affichage

	6. AVANT LA PREMIÈRE UTILISATION
	6.1 Nettoyage initial
	6.2 Préchauffage initial

	7. UTILISATION QUOTIDIENNE
	7.1 Comment régler les Modes de cuisson
	7.2 Modes de cuisson
	7.3 Remarques sur : Chaleur Tournante Humide
	7.4 Comment régler : Cuisson assistée
	7.5 Menu : Cuisson assistée

	8. FONCTIONS DE L'HORLOGE
	8.1 Fonctions de l’horloge
	8.2 Comment régler : Fonctions de l’horloge

	9. UTILISATION DES ACCESSOIRES
	9.1 Insertion des accessoires

	10. FONCTIONS SUPPLÉMENTAIRES
	10.1 Touches Verrouil
	10.2 Arrêt automatique
	10.3 Ventilateur de refroidissement

	11. CONSEILS
	11.1 Recommandations de cuisson
	11.2 Chaleur Tournante Humide - accessoires recommandés
	11.3 Chaleur Tournante Humide
	11.4 Tableaux de cuisson pour les instituts de tests
	Informations pour les organismes de contrôle


	12. ENTRETIEN ET NETTOYAGE
	12.1 Remarques concernant le nettoyage
	12.2 Comment retirer : Supports de grille
	12.3 Comment utiliser : Nettoyage par pyrolyse
	12.4 Nettoyage conseillé
	12.5 Comment démonter et installer : Couvercle
	12.6 Comment remplacer : Éclairage
	Lampe arrière


	13. DÉPANNAGE
	13.1 Que faire si…
	13.2 Données de maintenance

	14. RENDEMENT ÉNERGÉTIQUE
	14.1 Fiche d'informations sur le produit et informations sur le produit conformément aux réglementations européennes sur l'étiquetage énergétique et l'écoconception
	14.2 Informations produits pour la consommation d’énergie et le temps maximum requis pour atteindre le mode basse consommation applicable
	14.3 Conseils pour économiser l’énergie

	15. STRUCTURE DES MENUS
	15.1 Menu

	SATURS
	1.  DROŠĪBAS INFORMĀCIJA
	1.1 Bērnu un neaizsargātu personu drošība
	1.2 Vispārīgā drošība

	2. DROŠĪBAS NORĀDĪJUMI
	2.1 Uzstādīšana
	2.2 Elektrotīkla savienojums
	2.3 Lietošana
	2.4 Aprūpe un tīrīšana
	2.5 Pirolītiskā tīrīšana
	2.6 Iekšējais apgaismojums
	2.7 Serviss
	2.8 Utilizācija

	3. UZSTĀDĪŠANA
	3.1 Iebūve
	3.2 Ierīces nostiprināšana pie virtuves mēbelēm

	4. IZSTRĀDĀJUMA APRAKSTS
	4.1 Vispārējs pārskats
	4.2 Papildpiederumi

	5. VADĪBAS PANELIS
	5.1 Iegremdējamie regulatori
	5.2 Vadības paneļa pārskats
	5.3 Displejs

	6. PIRMS PIRMĀS LIETOŠANAS REIZES
	6.1 Sākotnējā tīrīšana
	6.2 Sākotnējā uzkarsēšana

	7. IZMANTOŠANA IKDIENĀ
	7.1 Iestatīšana. Karsēšanas funkcijas
	7.2 Karsēšanas funkcijas
	7.3 Piezīmes: Ventilatora kars. ar mitrumu
	7.4 Kā iestatīt: Gatavošanas palīgs
	7.5 Izvēlne: Gatavošanas palīgs

	8. PULKSTEŅA FUNKCIJAS
	8.1 Pulksteņa funkcijas
	8.2 Pulksteņa funkcijas iestatīšana

	9. PIEDERUMU LIETOŠANA
	9.1 Papildpiederumu ievietošana

	10. PAPILDFUNKCIJAS
	10.1 Bloķēšana
	10.2 Automātiskā izslēgšanās
	10.3 Dzesēšanas ventilators

	11. PADOMI UN IETEIKUMI
	11.1 Gatavošanas ieteikumi
	11.2 Ventilatora kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi
	11.3 Ventilatora kars. ar mitrumu
	11.4 Gatavošanas tabulas pārbaudes iestādēm
	Informācija pārbaudes iestādēm


	12. KOPŠANA UN TĪRĪŠANA
	12.1 Piezīmes par tīrīšanu
	12.2 Izņemšana. Plauktu balsti
	12.3 Funkcijas Pirolītiskā tīrīšana izmantošana
	12.4 Tīrīšanas atgādinājums
	12.5 Izņemšana un uzstādīšana: Durvis
	12.6 Kā nomainīt: Lampa
	Aizmugures lampa


	13. PROBLĒMRISINĀŠANA
	13.1 Kā rīkoties, ja...
	13.2 Servisa dati

	14. ENERGOEFEKTIVITĀTE
	14.1 Produkta informācijas lapa un produkta informācija atbilstoši ES Enerģijas marķējuma un ekodizaina noteikumiem
	14.2 Produkta informācija par enerģijas patēriņu un maksimālo laiku, kas nepieciešams, lai sasniegtu attiecīgo zemas jaudas režīmu
	14.3 Elektroenerģijas taupīšanas padomi

	15. IZVĒLNES STRUKTŪRA
	15.1 Izvēlne

	TURINYS
	1.  SAUGOS INFORMACIJA
	1.1 Vaikų ir pažeidžiamų žmonių sauga
	1.2 Bendrieji saugos reikalavimai

	2. SAUGOS INSTRUKCIJOS
	2.1 Įrengimas
	2.2 Elektros prijungimas
	2.3 Naudojimas
	2.4 Priežiūra ir valymas
	2.5 Pirolizinis valymas
	2.6 Vidinis apšvietimas
	2.7 Paslauga
	2.8 Išmetimas

	3. ĮRENGIMAS
	3.1 Įrengimas balduose
	3.2 Prietaiso pritvirtinimas prie baldo

	4. GAMINIO APRAŠYMAS
	4.1 Bendroji apžvalga
	4.2 Priedai

	5. VALDYMO SKYDELIS
	5.1 Įstumiamos rankenėlės
	5.2 Valdymo skydelio apžvalga
	5.3 Rodinys

	6. PRIEŠ NAUDODAMI PIRMĄ KARTĄ
	6.1 Pirminis valymas
	6.2 Pirminis pašildymas

	7. KASDIENIS NAUDOJIMAS
	7.1 Kaip nustatyti: Kaitinimo funkcijos
	7.2 Kaitinimo funkcijos
	7.3 Pastabos apie: Drėgnas konvek. kepimas
	7.4 Kaip nustatyti Kepimo vadovas
	7.5 Meniu: Kepimo vadovas

	8. LAIKRODŽIO FUNKCIJOS
	8.1 Laikrodžio funkcijos
	8.2 Kaip nustatyti Laikrodžio funkcijos

	9. PRIEDŲ NAUDOJIMAS
	9.1 Priedų naudojimas

	10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS
	10.1 Užraktas
	10.2 Automatinis išsijungimas
	10.3 Ventiliatorius

	11. PATARIMAI
	11.1 Gaminimo rekomendacijos
	11.2 Drėgnas konvek. kepimas – rekomenduojami priedai
	11.3 Drėgnas konvek. kepimas
	11.4 Maisto gaminimo lentelės patikros įstaigoms
	Informacija bandymų laboratorijoms


	12. VALYMAS IR PRIEŽIŪRA
	12.1 Pastabos dėl valymo
	12.2 Kaip išimti: Lentynų atramos
	12.3 Kaip naudoti: Pirolizinis valymas
	12.4 Priminimas apie valymą
	12.5 Kaip išimti ir įdėti: Durelės
	12.6 Kaip pakeisti: Lemputė
	Galinė lemputė


	13. TRIKČIŲ ŠALINIMAS
	13.1 Ką daryti, jeigu…
	13.2 Naudojimo informacija

	14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS
	14.1 Informacijos apie gaminį lapas parengtas vadovaujantis ES ekologinio projektavimo ir energetinio ženklinimo reglamentų nuostatomis
	14.2 Informacija apie gaminio energijos suvartojimą ir laiką, per kurį pasiekiamas taikomas mažos galios režimas
	14.3 Patarimai, kaip taupyti energiją

	15. MENIU STRUKTŪRA
	15.1 Meniu

	OBSAH
	1.  BEZPEČNOSTNÉ INFORMÁCIE
	1.1 Bezpečnosť detí a zraniteľných osôb
	1.2 Všeobecná bezpečnosť

	2. BEZPEČNOSTNÉ POKYNY
	2.1 Montáž
	2.2 Zapojenie do elektrickej siete
	2.3 Použitie
	2.4 Starostlivosť a čistenie
	2.5 Čistenie pyrolýzou
	2.6 Vnútorné osvetlenie
	2.7 Servis
	2.8 Likvidácia

	3. INŠTALÁCIA
	3.1 Zabudovanie
	3.2 Upevnenie rúry k linke

	4. POPIS VÝROBKU
	4.1 Všeobecný prehľad
	4.2 Príslušenstvo

	5. OVLÁDACÍ PANEL
	5.1 Zasúvacie ovládače
	5.2 Prehľad ovládacieho panela
	5.3 Displej

	6. PRED PRVÝM POUŽITÍM
	6.1 Prvé čistenie
	6.2 Počiatočný predohrev

	7. KAŽDODENNÉ POUŽÍVANIE
	7.1 Nastavenie: Funkcie ohrevu
	7.2 Funkcie ohrevu
	7.3 Poznámky k: Vlhký horúci vzduch
	7.4 Nastavenie:Sprievodca pečením
	7.5 Ponuka: Sprievodca pečením

	8. ČASOVÉ FUNKCIE
	8.1 Časové funkcie
	8.2 Ako nastaviť: Časové funkcie

	9. POUŽÍVANIE PRÍSLUŠENSTVA
	9.1 Vloženie príslušenstva

	10. DOPLNKOVÉ FUNKCIE
	10.1 Blokovanie
	10.2 Automatické vypínanie
	10.3 Chladiaci ventilátor

	11. TIPY A RADY
	11.1 Odporúčania pre varenie
	11.2 Vlhký horúci vzduch – odporúčané príslušenstvo
	11.3 Vlhký horúci vzduch
	11.4 Tabuľky pečenia pre skúšobné inštitúty
	Informácie pre skúšobné ústavy


	12. OŠETROVANIE A ČISTENIE
	12.1 Poznámky k čisteniu
	12.2 Vybratie: Zasúvacie lišty
	12.3 Spôsob používania: Čistenie pyrolýzou
	12.4 Pripomienka čistenia
	12.5 Vybratie a inštalácia: Dvierka
	12.6 Výmena: Osvetlenie
	Zadné osvetlenie


	13. RIEŠENIE PROBLÉMOV
	13.1 Čo robiť, ak...
	13.2 Servisné údaje

	14. ENERGETICKÁ ÚČINNOSŤ
	14.1 Hárok s informáciami o výrobku a informácie o výrobku podľa predpisov EÚ o energetickom označovaní a ekodizajne
	14.2 Informácie o výrobku týkajúce sa spotreby energie a maximálneho času na dosiahnutie príslušného režimu nízkeho výkonu
	14.3 Tipy na úsporu energie

	15. ŠTRUKTÚRA PONUKY
	15.1 Ponuka


